Les Bouteilles 75«

Coeur de Breizh
Quimper (29)

Ferme de Pontéree
La Forét Fouesnant (29)

$ehedic Biologique
La Forét Fouesnant (29)

Val de Rance
Pleuhiden/rance (22)

Au Bonheur des Pommes
Amanlis (35)

KYS$TIN Cidre de chataigne
Vannes (56)

KYSTIN Kalysie
Cidre de Poire / Gingembre

CGuillevic des Druides
Surzur (56)

Manoir du Kinkiz
Quimper (29)

Ferme de Menez Brug
Fouesnant (29)

La Belle Vilaine
St Gilles (35)

Cidre de Rhuys Nicol
Surzur (56)

Poiré

Pression

Val de Ranmce Brut

Cidres

N\r Daric 20018

Brut, Medaille d'Or Paris 2(
Arome puissant en bouche, typique du terroir Quimperois.
Cidre choisi par nos soins et elaboré au chateau de Lezergué et Quimper

Brut : Cidre artisanal peu sucré charpente et racé.
Sa structure plutdt amere et astringente se marie bien aux notes de fruits secs
et de miel présentes tout au long de la dégustation

Extra Brut : Elaboré avec une majorité de pommes ameres.

Ce cidre conviendra aux amaterus éclaires de par sa longueur en bouche
portée par une amertume bien presente et ses notes discrtetes de prunaeaux
et d'épices.

Brut, Medaille d'As
Typique du terroir de Fouesnant, caracterisé par une dominante amere.
Charpenté et race, il developpe des parfums d'epices (reglisse, cannellg,

gent Pars 2015

poivre) et des notes torréfiées et méme musquée

x : Cidre doux ou l'onctuosité devient legerement amére en finale.

C'est un cidre charnu dévellopant des parfums de pommes mdres et de bois frais

« : Cidre doux costarmoricain facile a boire, a la bouche moelleuse
et légeérement tannique en finale, se mariant bien a ses aromes compotés

Rosé : Cidre de variétés a pommes a chair rouge. Chair juteuse et sucrée.
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En bouche, cidre moins sucré qu'un cidre doux mais plus acidulé gu'un brut

Brut : Ce cidre de petit producteur est issu d'un assemblage de variétés
anciennes. Il en résulte un cidre vif aux arémes d'agrumes de péche
et de fleurs blanches.

Brut : Cet assemblage unique de la pomme et de la chataigne
donne un cidre atypique. La structure du cidre rencontre |la douceur de la
chataigne pour donner un mariage des plus étonnants

Brut : Jolie robe cristalline devoilant une note fruitée et délicate avec une finale
epicée et citronee

Brut, Le « champagne de Bretagne », |a seule | me La U
Ce cidre fin et vifévoluant vers des notes de fruits exothueb et d dgl’UTT‘IE'S
accompagne parfaitement son caractére acidulé de |'attaque jusgu'a la finale

Brut de Haute Qualité

Ample a I'équilibre charpenté conférant a la douceurde sa bouche une finale
a dominante amere. La vigueur de ce cidre brut est accompagnee d'aromes
de fruits mlrs et de notes plus vegétales de sous-bois

Brut, Medaille d'Or 2015

Cidre onctueux et délicieusement sucré. Cannu pour ses pommes
fouesnantaises de qualité

Brut, F > au n
Cidre de petlt producteur issu d'un assemblage de variéteés.
Aromes d'agrumes, de péches et de fleurs blanches

JNCOUrS re

Brut, Medaille d'Argent 2013 et Medaille
Cidre fin dont la structure méle flnement amertume et ac1d|te
Saveurs séduisantes de fruits exotiques et d'agrumes avec des notes lactées

x, Méedaille d'Or 2014

Attague sucrée et veloutée equilibrée par une touche acidulee.
Arome d‘agrumes, de pomme verte et de mangue

Brut : Ce cidre de poire élégant et fin développe des arémes puissants

de poire et de fleur qui se mélangent parfaitement a la bouche fraiche
et acidulée.

25 ¢l (1 bolee) 50 cl

5 7

14

16

18

17

16,5

14

14

15

15

13

1L
13




