LA CARTE

Les entrées

Bourgogne
Salade lyonnaise

Croustillant de St
Marcelin jambon
cru

Chévre frais
ciboulette Saumon
fumé

Velouté de
champignons tuile
de pain cremeux d
ossau iraty

Feuillantin
d’'escargots

Tartare de saumon
huile d olive et
aneth

Salade du sud
ouest foie gras
cuisse de caille
magret fumé

Tartare d’avocats et
Gambas marinées

Foie gras de Canard
aux truffes

Doéme de saumon
mariné avocat
tartare de thon
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14.00

14,00 €

14,00 €

14,00 €

16,00 €

16.00

20,00 €

Q

Les Poissons

18,00 €
Gambas

Cuisses de Grenouilles 20,00 €

Filet de merlan a la creme
d oursin 20.00

Filet de st pierre sauce
crustacés 23,00 €

Sole meuniere 2500

Pavé de thon

2500 €
facon Rossini

Queue de lotte aux morilles 25.00 €

Pavé de saumon aux

- 2500 €
morilles

Dos de cabillaud puréede ,_
carotte a la truffe '
Poellée de coquilles st

jacques s



LA CARTE

LA BRASSERIE

Andouillette panée

Tartare de Boeuf coupé aux
couteaux

Escalope Milanaise
Burger Savoyard

Burger Forézien

Burger gourmet sud ouest

LES VIANDES

Entrecote grillée
Entrecote sauce poivre vert
Rable de lapin et rognon

Filet de Veau St-Marcellin de
la mére Richard

Entrecote de veau aux
morilles

Filet de Boeuf aux Morilles

Filet de boeuf rossini

Dos de cerf réduction de vin
rouge

Ris de veau aux morilles

16.00

16,00 €

16.00 €

16.00 €

16,00 €

18.00

18.00 €
2000 €

2200 €

23,00 €

25.00

2500 €

2500 €

25.00

25.00

Fromages &
Desserts

Fromage Blanc
Plateau de Fromages
Affinés

St-Marcellin de la mére
Richard

Creme brulée

Entremet praliné noisette
caramelisé

Mont blanc revisité

Tarte citron déstructurée
Déclinaison chocolat
Carpaccio d’ ananas et
sorbet

Profiteroles

Vacherin glacé

Coupe de fruits rouges

Mousse clémentine et
coulis d orange
Glaces et sorbets

500 €

800 €

8,00 €

8.00

8.00

8.00
8.00
8.00
8.00
8.00
8.00

8.00
8.00

8.00

6.00



