Apeéritifs / Digor-pred

« Kir Breton, cidre fermier et créme de cassis 10 cl.....2,50 €
«Kir maison, sauvignon et créeme 10 cl.....2,50 €
« Kir pétillant, pétillant et créeme 10 cl.....3,50 €

(cassis, mire, péche, framboise, griotte, violette, myrtille, pamplemousse)
« Pétillant nature, 10 cl.....3,00 €
» Chouchen, alcool de miel Lancelot 10 cl.....3,00 €
« Pommeau de Bretagne, 10 cl......4,50 €
« Porto rouge, 10 cl.....3,00 €
« Martini, bianco, rosso, rosato 5 cl.....3,00 €
«Suzes5cl...250 €
« Ricard, Pastis 51,2 cl.....2,50 €
« Phénomene, moelleux 10 cl.....3,00 €
« Mojito, rhum, citron vert, menthe, Perrier 20 cl......6,50 €
« Ti Punch, rhum, citron vert et sucre 5 cl......5,50 €
« Caipirinha, cachaca, citron vert et sucre 5 cl.....5,50 €



Vins / Gwinou

Tarifs au verre, 25cl, 50cl et 75cl sauf précision

ROUGE
«Saint Chinian, «Excellence de St Laurent» AOC.....320€540€1080€16,00 €
«Minervois, «Chdteau de Sérame», AOP.....370€, 6,40€, 12,.80€, 19,00€

«Bourgueil, «Sur le fruit» AOC......3,70 € 6,40 €12,80 €19,00 €

«Herault, Domaine de Magellan «le fruit défendus...... 3,70 € 6,40 € 12,80 €19,00 €
«Saumur Champigny, Domaine Filliatreau AQOP.....4,50 € 8,00 €16,00 € 20,50 €

«Cotes du Rhoéne, «La résistance» AOP, sans sulfite ajouté......4,50 € 8,00 € 16,00 € 20,50 €
«Cotes de Castillon, «Chdteau des rocherss......4,50 € 8,00 €16,00 € 20,50 €

«Vin du moment, demandez aux serveurs......4,50 € 8,00 € 16,00 € 20,50 €

ROSE
«Cinsault Pen Duick IV, Ile de Beauté IGP......2,80 € 4,50 € 920 € 14,00 €

BLANC
«Sauvignon Touraine, domaine Lormelet IGP.....2,80 € 4,50 € 9,20 € 14,00 €
«Picpoul de Pinet, Clos de [Tsabelle AOC......3,20 € 5,40 € 10,80 € 16,00 €

«Muscadet, AOP Sévre et Maine sur Lie, Domaine de la Grange......3,20 € 5,40 € 10,80 €16,00 €
«Chardonnay, «Vignoble des bouquets» récolte tardive AOC......3,20 € 5,40 €10,80 €16,00 €
«Chardonnay Bourgogne blanc, «Chdateau de Pizay» AOP......4,00 € 7.00 € 14,00 €19,50 €

«Phénomene (moelleux) IGP Domaine Fortunet......4,50 € 8,00 € 16,00 € 20,50 €



