CARTE HIVER 2023

APeR0OOO a Partager...!!!!

Tarama d'oursin Maison Kaviari 14€
Croquilles d'escargots de Droisette x 12 18€
Truffe roll (pain brioche truffe) 18€
Pata Negra Bellota Bellota, pan con fomato 22€
Caviar oscietre Maison Kaviari 30g/72€ 50q/120€
ENTREE

Artichaut surprise (ceuf, parmesan, Serrano) 14€
Velouté de pomme de terre truffé, petits croutons au beurre 16€ MP
Tourte au Beaufort, salade de mesclun 16€ MP
Foie gras au naturel, chutney d'ananas a la Chartreuse verte 20€ MP

MENU PECHEUR
39.90€

Composez vous-méme votre menu,

Entrée, plat et dessert
Sur les mets signifiés MP

Aucun changement ne pourra intervenir dans le menu,
Toute modification sera facturée au prix carte

Menu enfant 15.90€ (jusqua 10 ans)
Pti'viande ou pti'poisson,
Pomme purée ou légumes de saison
1 Boule de glace

PRIX EN EUROS, TAXES ET SERVICES INCLUS - TIPS A VOTRE CONSIDERATION

Viande Bovine origine France et Irlande



CARTE HIVER 2023

PASTA TUTTI

Coquillettes des sales gosses 28€

(Créme de truffe, gouda a la truffe, jamben blanc a la truffe et truffe noire)

POISSON

Filet d'omble chevalier, hollandaise citronnée 29€ MP
St Jacques snackées, panais vanille 32€
Grand Aioli de poisson d'automne 28€ MP
Retour de péche chuchoté d l'oreille Prix selon arrivage
VIANDE

Boeuf mariné a cru, neige de vieux Comté, truffes frdaiches 24€
Bavette Black Angus sauce poivre 28€
Véritable blanquette de veau 26€ MP
Supréme de pintade réti a la créme et aux champignons des bois 28€ MP
La piece de Patrice notre boucher a partager ou pas... Prix selon arrivage

GARNITURES (1 comprise par plat)
Légumes de saison 7€
Polenta crémeuse 7€
Pommes purée 7€

PRIX EN EUROS, TAXES ET SERVICES INCLUS - TIPS A VOTRE CONSIDERATION

Viande Bovine origine France et Irlande
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FROMAGE

St Marcelin entier affiné 10€
DESSERT

Mousse caramel Toffee, espuma de chocolat intense 9€ MP
Salade de fruits exotiques, créme glacée chocolat blanc 10€ MP
Tarte tatin a la pomme, créme glacée miel 11€
Café trés gourmand 11€
Thé ou infusion trés gourmande 12€

LES GIVRES DE GLACE DES ALPES

Glace : vanille, chocolat noir, café, caramel beurre salé, rhum raisin, Chartreuse,

menthe -chocolat, nutty, miel, chocolat blanc, coco, pistache
Sorbet : citron, fraise, framboise, mangue, poire, fruit de la passion, cassis, péche,
1 boule : 3.90€ 2 boules : 7.50€ MP 3 boules : 10.90€

DAME BLANCHE 2 boules vanille, chocolat chaud, chantilly et amandes grillées ~ 9.80€

CAFE LIEGEOIS 2 boules café, expresso frappé, chantilly 9.80€
CHOCOLAT LIEGEOIS 2 boules chocolat noir, chocolat chaud, chantilly 9.80€
AFTER EIGHT 2 boules menthe/chocolat, chocolat chaud, chantilly, Get 27 12€
LA PIRATE 1 boule rhum raisin, 1 boule noix de coco, rhum brun 12€
LE COLONEL 2 boules citron, vodka 12€
LA CHACHA 2 boules Chartreuse, Chartreuse verte 13€
LA POIRE 2 boules poire, poire Williams 12€

Supplément chantilly, coulis ou chocolat chaud 1.50€

PRIX EN EUROS, TAXES ET SERVICES INCLUS - TIPS A VOTRE CONSIDERATION

Viande Bovine origine France et Irlande



