Salades

Salade Nicoise s+4+9 20 €
Salade, Tomates, Poivrons, Thon, Concombres, Céleris, Oignons, Anchois, Oeuf, Radis, Olives
Salade Tré Colori 1€
Salade, Tomates, Mozzarella di Bufala, Tomates séchées, Avocats, Pesto

Salade Caesar 1+z+a+7+10 21 €
Iceberg, Tomates, Oeuf, Poulet croustillant, copeaux de Parmesan, Croutons, sauce Caesar

Salade de Chévre 1+v+s 2R €

Salade, Tomates, Pain brioché, Chévre, Champignons, Pomme, Noix, Miel

Salade Exotique 2+ 25 €

Salade, Tomates, Ecrevisses, Saumon Fumé, Avocats, Ananas, Pamplemousse

Entrées
Bouquet de Crevettes sauce Cocktail 2+3 21 €
Tartare de chair de Crabe, Avocats & Crevettes 2+4 R3 €
Assiette Norvégienne Saumon fumeé Toasts grillés  1+4 24 €
Assiette Hawaienne Saumon cru 4+ 24 €

Tomates, Avocats, Quinoa, Betterave rouge, Ananas, Saumon cru mariné

Les Pates du Chef

Penne & I'ltalienne  1+5+ R3 €
Tomates séchées, Mozzarella, Jambon cru, Basilic, Parmesan, Piment d’Espelette, Roquette

Linguine aux & Saumons  1+5+4+ 24 €
Saumon cru, Saumon fumé, Créme, Basilic

Linguine du Pécheur  i1+a+s+4+14 28 €
Calamars, Moules, Queues de Scampis, Palourdes, Gambas

Prix Nets ** liste des allergénes voir tableau Cheques non acceptés



Viandes d’Origines Contrdlées

Tartare de Boeuf Charolais 180 gr préparé minute **3+10
Cotes d’Agneaux grillées au Thym & son jus

Wok de Magret de Canard au parfum d'Asie  1+5+6+11
Entrecote Grillée Maitre d'Hotel 7

Filet de Veau ala créme & copeaux de Truffe noire v

Supplément sauce Poivre ou Béarnaise 4 € - sauce & la Truffe 5€

Poissons

Tartare de Saumon frais **s

Pavé de Saumon & la plancha  sauce Teriaky 4+6

Poulpe & la plancha fagon Provencale 4

Risotto aux St Jacques, Gambas & copeaux de Truffes 1+«

Mi - Cuit de Thon & Saumon fagon Thai 4+6+11

Wok de St Jacques & Gambas — 1+a+3+5+6+11

Assiette de 1a, Mer St Jacques, Saumon, Scampis, Moules, Crevettes — 2+4+5+14

Gambas en persillade =2

Poissons Grillés

selon arrivage

Daurade Loup St Pierre
Rouget Sole Turbotin

Demandez nos Suggestions

RR €
R0 €
R0 €
R0 €

30 €

24 €
6 €
R8 €
R8 €

R9 €

R9 €

30 €

35 €

Prix Nets ** liste des allergénes voir tableau Cheques non acceptés



Formule Enfant

Moins de 12 ans uniquement le midi

16 €
Fish and Chips ou Steack Haché 120 g, frites ou Pizza Marguerite Enfant
jegege!
Sirop & I'eau ou jus d’Orange ou jus de Pomme
jegege!
Glace Enfant
Desserts
Tarte aux Fraises 106 Fondant au Chocolat 96
Tarte Tatin 106 Salade de Fruits Frais en saison 9€
Tarte Juanita 12 € Créme Brilée 86
Tiramisu Maison 9¢€ Coupe de Fraises ou Ananas 9¢€
Nougat Glacé 9¢€ Café Gourmand 10€
Dessert du Jour 9¢€ Pastéque en saison 8€
Glaces

Café ou Chocolat Liégeois, Dame Blanche 9¢€
Coupe Jack Glace Vanille, salade de Fruits, Chantilly 10€
Fraise ou Ananas Melba Fruit, glace Vanille, gelée Groseille, Chantilly 10€
Williamine Sorbet Poire, Poire Williams 10€
Coupe & Boules B €
Coupe & Boules 8€
Coupe Juanita Kiwi, Sorbet Passion, Coco, Mangue, Limoncello, Chantilly 10€
Eté Indien Ananss, glace Malaga, Vanille, Rhum, Chantilly, Amandes 10€
Banana, Split Banane, glace Vanille, Fraise, Chocolat, sauce Chocolat, Chantilly 10€
Coupe Coconuts Kiwi, glace Coco, Malibu, Chantilly 10€

Parfums : Vanille, Café, Chocolat, Fraise, Citron, Coco, Passion, Poire, Mangue, Pistache, Rhum Raisins

Liste des Allergénes / List of Allergens

1 : Céréale contenant du Gluten / Containing Gluten 8 : Fruits & Coque / Shelled Fruits

2 : Crustacés, base de Crustacés /Crustaceans products 9 : Produits & base de Géleri / Celery products

3 : (Bufs et produits & base d’ceufs / Eggs products 10 : Moutarde et dérivés / mustard

4 : Poissons et dérivés / fish products 11 : Graines de Sésame / Sesame Seeds

6 : Produits & base d'Arachides / Groundnut 12 : Anhydre Sulfureux, Sulfites / Sulphur or Sulfites
6 : Produits & base de Soja / Soybean products 13 : Produits & base de Lupin / Lupin products

7 : Produits & base de Lait / Milk products 14 : Mollusques et base Mollusques / Mollusks

Prix Nets ** liste des allergénes voir tableau Cheques non acceptés



Vins

Vins Rosés
Cotes de Provence A.0.C ou A.0.P

2021 St Victorin Rosé Argent vin Bio

2020 Domaine La Croix cuvée Irrésistible Cru Classé
2020 Domaine La Croix cuvée Eloge Cru Classé
2020 Chateau Minuty cuvée Prestige

2020 Chateau Minuty Rose et Or Cru Classé

Vins Rouges
Provence

Q0R1
20:0

St Victorin Rouge Cuivre vin Bio
Chéateau Minuty cuvée Prestige

Cotes du Rhone

20:0
20:0

Pas de la Baume Camille Cayran
Cairanne Grande Réserve Camille Cayran

Bourgogne - Beaujolais

018

Julienas Manoir du Carra

Bordeaux - Médoc

018

Chateau Haut-Maurac Bellecour

Vins Blancs
Provence

R0R1
R0R1
Q0R1

Alsace
2018

St Victorin Blanc Argent vin Bio
Domaine Lacroix cuvée Irrésistible Cru Classé
Chateau Minuty cuvée Prestige

Riesling A Kuentz Réserve Personnelle

Gascogne

20:0

Mélody Gros Manseng

Bourgogne

20:0
018
20:0

Loire
2021

2020 Sancerre Silex Domaine Reverdy & Fils

2020 Muscadet Sévre & Maine sur Lie Dom. Mortiers Guibourg
Vins au Verre

Provence Rouge, Rosé, Blanc

Chardonnay Blanc

Moelleux Blanc

Chablis 1¢r Cru Montée de Tonnerre Dom. Servin
Chablis Grand vin de Bourgogne Dom. Servin
Méacon-Villages Auvigue

Pouilly Fumé Gilles Blanchet

Minuty Prestige  Rosé

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération

75 cl
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Apéritifs Boissons

Ricard, Pastis del ... 45 Coca Cola, Coca Zéro 33¢cl ... 9,9
Verre devin 6¢l ... 9,9 Jus de Fruits — Diabolo 285 ¢l ... )
Martini 6¢1 ... 6 Oranges, Citrons Pressés ... 7
Porto, Amers 8l ... 6 Fuzetea, Orangina, Tonic 25 ¢l ... 9,9
Apéritif Maison 18¢c¢l ... 7 Fanta, Sprite 33¢l ... 5,5
Whisky JB 4¢l ... 8,5 Badoit Rouge 33c¢l ... )
Jack Daniel’'s 4¢1 ... 10 Badoit, Perrier. 50cl ... 6
Vodka Smirnoff 4c¢l ... 8,5 Badoit, Perrier 100cl ... 8
Gin Gordon 4c¢l ... 8,5 Evian 50e¢l ... 5
Coupe Prosecco 13¢cl ... 7 Evian 100ec ... 7
Americano Maison 10e¢l ... 9 Biére Pression 25¢l ... 0
Apérol Spritz 18ecl .. 10 Heineken 85¢l ... 3)
Coupe Champagne 10¢cl ... 10 Pelforth 33e¢l .. 6,5
Kir Royal 10ecl ... 10 Biére Blanche 1664 33¢cl ... 7
Verre de Cognac VSOP ... 10 Desperado, Corona d8c¢l .. 7
Verre d’Armagnac VSOP ..... 10 Sérieux Biére Pression 50¢cl ... 9

Cocktails avec ou sans Alcool

Prix, voir notre carte des Cocktails

Pina Colada — Mojito — London Mule Virgin Mojito
Sex on the Beach — Rose du Nil Paradise Dream
Mai Tai — Caipirinha — Blue Lagoon Coconut King
Swimming Pool — Moscow Mule Carribean Sun
Tequila Sunrise — Margarita — Planteur Cocktail Fruits frais

Champagnes

Coupe 10 cl Bout. 75 cl

Domaine Baron Albert Brut 10 70
Domaine Gilles Menu Brut 10 70
Laurent Perrier Brut 90
Ruinard Brut 120
Ruinard Blanc de Blanc 160

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération



	Miami 4 Entrées VF 2022
	Miami 5 Plats VF 2022
	Miami 6 Desserts VF 2022
	Miami 3 Vins VF 2022
	Miami 2 Boissons VF 2022

