Entrées snacking / B

Gyoza 6,5€
HITRF

6 Raviolis frits aux légumes

Takoyaki 6.5¢
RS
Boulettes de poulpes

Nems japonais 6,5€

BIFESS

6 nems aux léqumes

Salade japonaise 7€
HSYEREL Y22 T)
Sauce sésame

Salade d’alques b€
hharg >4

LY

Torifurai 7€

BR754
Poulet frit

Soupe miso 3€
BROZ

Soupe a base de pite de
soja fermentée

Edamame b€
ME

Feéves de soja

Gohan 2¢
=T

Bol de riz blane japonais




Plats Chinois / hEEW &)

Poulet sauté avec des it

Poulet Gongbao ) :
=038 T légumes, cacahuétes, 18,5€
= sauce chef )
fégames sautés Courgette, poivron, carotte,
au pou!et oignon sautés avec du i 73, 5€
B Wb 3 poulet, sauce chef T
L’égumes sautés Courgette, poivron, carotte,

- ‘F 72 5 5€
Wi 52 oignon sautés, sauce chef :

Trois léqumes sautés Aubergines, pommes de

a la sauce go}'a terre, et poivrons sautés Y | 13,5€
i =&F a la sauce soja
Auber qz'ne ala Aubergines sautées avee du 3
sauce soja poulet, du poivron, des N 18,5€
2 HhF tomates et de ['oignon
Nouilles sautées ij.{ies :;MTS i ‘j‘ i
o poulet pOfte et des légumes de i 19 5¢
S PV J ’
(Possible non piquant)
MNouilles sautées Nouilles sautées avee ";%
aux | égumes' des légumes de saison ~ 12,5€
3 ) ossible non piquant
TROE (Possible non piquant) I
Tofu sauté avec du poulet -
Mapo Tofu don et des léqumes dans une g 16¢€
HREGEH sauce Sichuan )

(Possible sans viande)




Ramens, Nouilles / 5 — x>, i+ D

Les ramens sont des nouilles japonaises dans un bouillon a base de
poulet avec différentes garnitures : léqumes, ceuf et poulet

Shoyu Ramen 17€ Shio Ramen 7€
BHS—X Bo— x>
Ramen a la sauce de soja Ramen au sel

Miso Ramen 17€ Wakame Ramen 17€
BRIZES — X > OIS =AY
Ramen a la pite de Ramen aux algues

soja fermentée

i ,_ k)
Kimehi Ramen 13€ Reimen (sans bouillon ) 13€

TLhFFT—RAY 2

Ramen avee du Kimehi : Nouilles froides avee des
(Légumes pimentés) légumes et du surimi
Sauce sésame

Jantanmen 719€
FF B 5

Ramen avec une sauce
piquante au sésame
(Possible non piquant)




Plat au boeuf/ =p31=<

Gyudon 12,5€

S5
Tranches de boeuf et des

oignons émincés revenus
dans une sauce japonaise
sur du riz.

W

Yakiudon 13,5€
KO A

Des nouilles Udon sautées
avee du boeuf et des

léqumes dans une sauce
Japonaise

i

Boeuf sauté 13, 5€
KEA

Boeuf sauté avee des
lequmes du moment
(selon la saison).

Servi avee du riz.
(possible non piquant)

Ww J

Kimehi GCyudon 14,5€
S LFHH

Des lamelles de boeuf,
des oignons et du Kimehi
revenus dans une sauce
Jjaponaise sur du riz.

Kimehi Yakiudon 14,5€
FLFESEA

Des nouilles Udon sautées
avee du boeuf, des léqumes

et du Kimehi dans une
sauce japonaise

“w J

Bento 2
AH
Cyudon
Jori Furai

Salades d’algues
Riz blanc japonais

¥ o

La partie du boeuf utilisée est ’entrecate.



Plats Japonais / &

Curry Rice
AL —FAA

Chicken Katsu
curry
FEXAVAL—

Tori teriyaki don

RROBSH

Oyako don
M

Cha-han
Fi—/\

Rimehi Cha-han
FLFFv—i\>2

Chicken Katsu
Udon
FEIAYSEA

Yakisoba
gEEE

Riz au curry japonais

avee du poulet

Riz au curry japonais

avec du poulet frit

Poulet sauté et caramélisé

a la sauce soja

Poulet préparé avec des
oignons et de l'ceuf sur une
base de riz

Riz sauté avee du poulet,
des oignons, du surimi et

des petits pois

Riz sauté avee du poulet,
des oignons, du surimi, des
petits pois et du Kimchi

(légumes pimentés)

Curry japorais avee du
poulet frit et des légume.

&

sur des nouilles udon

Nouilles sautées avee du
poulet et des léqumes

(Possible sans viande)

. 11,5¢

Y

12,5€

12,5€

17€

-

4 14.5¢

4 13€



Desserts / 74— ~

Daifuku Mochi au Sésame
(Pate de riz gluante fourrée d’une paite
de haricot rouge sucrée,

parsemée de graines de sésame noir.)

€

Mochi Glacé =P e B
(Yuzu / Mangue / Cerise / Thé vert / Parfum du moment) ; % ' Q 4
_ N

Dorayaki

(Deux pates en forme de pancake faites
en kasutera, enveloppant une garniture de
péte de haricot rouge sucrée.)

€

€

Gyozas aux pommes



Formules / &

M7, M2, M3 uniquement le midi

M7

Ramen

-Shoyu (& la sauce de soja)

-Shio (au sel)

-Miso (@ la pate de soja fermentée)
-Wakame (aux algues)

Gyoza (3 raviolis frits aux légumes)

M2

@qoza (3 raviolis frits aux légumes)

Curry Rice

M3

Tori furai (Poulet frit)
@{/DZ @ (Raviolis frits aux légumes)
Nems japonais (aux légumes)
Takoyaki

Salade d’alques
Gohan (Riz blane japonais)
Soupe miso

¥ D

Formule Midi +7€
=] café

12,5€¢

§7 14.5€

Ramen

-Shoyu (@ la sauce de soja)
-Shio (au sel)

-Miso (¢ la pdte de soja fermentée)
-Wakame (aux algues)

1/2 Curry Rice

§2 15€

Salade japonaise
1/2 Chicken Katsu Curry
Soupe miso

§3 15€

Tori furai (Poulet frit)
Gz/oza (Raviolis frits aux légumes)
Nems japonais (aux légumes)
Takoyaki

Potato Salade

Gohan (Riz blanc japonais)
Soupe miso

i 3

Bento 16€

Salade d’algues
Tori furai (Poulet frit) et Takoyaki

TJori teritaki don
(Poulet sauté et caramelisé a la
sauce soja)

Soupe miso




Boissons / &8HY)

Boissons fraiches /8 1=-W\HERHY)

Badoit 2,5€

Coca-Cola 2,5€

Coca-Cola Zero 2,5¢

Orangina 2 5¢€

Jee tea péche 2 5¢€

Ramune (Limonade Japonaise) Le
(Melon / Matcha)

Boissons chaudes /35 W\ H R HH)

Thé genmai 9¢
Thé vert 9¢
C’af'é 7’ 5€
®
- CO€EDO
é . Biére japonaise de luxe
Coedo-Shiro 6,5€

Biére blanche japonaise artisanale type Hefe-Weizen
La Shiro est élégante. Une biére légére mais pleine de
saveurs. Notes de banane, clous de girofle, fruits
tropicaux et blé. La Shiro est une beauté de la biére
avee une note finale de houblon. Alcool 5,5%

Coedo-Beniaka 6,5€

Biére artisanale japonaise a la patate douce

Cette « Imperial Amber » délivre un équilibre parfait
entre une douce richesse et l'‘amertume terreuse du
houblon. Avec des touches de caramel, de patate douce

et de houblon, la Beniaka contente tous les sens. Aleool 7%

Coedo-Ryara 6,5¢

India Pale Lager artisanale

Robe cuivrée et lumineuse avec des arémes agréables

de malt, de houblon, de miel et d'agrumes. En bouche,
légéres notes de miel et douceur du malt, finale amertume
de terre séche. Moyennement corsée, trés désaltérante.
Aleool 5.5%

Saké /EE (% - iR)

Saké Froid 15% (flacon 15¢l) €
Saké Chaud 15% (flacon 15¢l) L€
(Aleool de riz)

Umeshu 4€
Cotes du Rhéne (75¢l) 15€
Vin blane (75¢l) 76€
Cocktail du jour 6,5¢

Biéres / E— L

Asahi (blonde/ 5.2% 33cl) ye
Jki Biére Bio (blonde/ 4.5% 33cl) 5¢€

(Brassée au thé vert. Saveur lfuzu ou Gingembre)
Biére pression japonaise (25¢))  §,5€

Biére pression japonaise (50¢)  6,5€

Liqueur japonais (bouteille 70cl) 95¢
Liqueur japonais (verre 8cl) 6€
(Fraise / Yuzu / Matcha / Péche blanche)

AR A




