DESSERTS Maison - MENUS
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NOS VINS BLANCS

Chardonnay IGP Pays d’'Oc .
Muscadet sur Lie AOP

Do 1€ de |

Saumur AOP Le Coteau Blanc .
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Sancerre AOP

Povilly Fumeé AOP
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NOS VINS ROSES

Cinsault IGP F
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NOS VINS ROUGES AOP
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BIERES PRESSION . 50c! COCKTAILS BOISSONS FROIDES/SOFTS

Ti-Punch 4

COCKTAILS SANS ALCOOL

APERITIFS WHISKY Chantaco 20c! |
Virgin Mojito . D€ e 390€
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MENUS

Le mididel12h & 14h et le soir del2h & 21H00

ACTE | 17,00€
Entrée/plat
ou plat/dessert 14€50

CEufs durs mayonnaise
Hard boiled eggs

Salade de lardons -
gésiers

Salad wifh diced bacon
and gizzard

Terrine de campagne
maison
Homemade couniry temrine

Assiefte de bulots
Plate of whelks

Assiefte de crevettes
Plate of pink shrimps

#H##

Jambon grillé

a la normande

Grilled ham with cream
and mushrooms

Escalope de poulet,
sauce camembert
Chicken cuflers,
camemberf sauce

Steak hacheé frites
Minced steak with French
fries

Plat du jour (le midi du
lundi au vendredi) - Dish of
the day (from Monday to
Friday)

i # #

Assiette de fromage
Cheese plafte

Mousse au chocolat
Chocolate mousse
Fromage blanc
White cheese

Teurgoule
Normandy speciality
with rice

2 boules de glace

ENTRACTE 25.00¢

Assiefte de charcuterie
Plate of cold cufs

Assielte de bulots

et crevettes

Plate of whelks and pink
shrimps

Soupe de poissons maison
Homemade fish soup

6 Huilres N°3
6 oysters N°3

Salade de chévre chaud
avec jambon sec

Warm goat cheese salad
with dry-cured ham

# # #

Moules-Frites au choix
Mussels with French fries

Fish and Chips

Cuisse de canard confite,

sauce poivre Duck leg
confit, pepper sauce

Faux-filet, sauce poivre
Sirloin with pepper sauce

## #
Creme brilée
Bumed cream

Tarte Tatin et sa creme
normande

Apple pie with caramel
and cream

Moelleux au chocolat
Chocolat cake

Panna Cotta
2 Boules de glace

Café gourmand
(supplément 2,00€)

ACTE Il 32,00€

Assiefte du “Matelot”
Plate of whelks , pink
shrimps and 3 oysters

Foie gras maison

el ses toasts
Homemade foje gras
and toasts

Saumon fumé par nos
soins, creme ciboulefte
Smoked salmaon, chive
cream

Salade de fromages
chauds

Camembert frit, pastry
sheets Pont I'Eveque,
warm goaf cheese foast

## #

Pavé de saumon
au chorizo
Salmon filet with chorizo

Cabillaud a la créme

de piquillos

Cod with cream of piquillos
Entrecéte

sauce aux choix

Grilled rib steak

Tartare préparé

Beef tarfar (no cook]

###

Café gourmand

Dessert au choix
ala carte
Choice of dessert

®*Origine des viandes : Frangaise




