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FAISSELLE 500€
Noture, créme ou carises nofres

ASSORTIMENT DE FROMAGES 8,00 €
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Mousse au CHOCOLAT “GRAND-MERE” 650 €

CROUSTILLANT BANANE 7.00€
Confiture de lall, spéculos el mascarpone

TIRAMISU AMARETTO, BAILEYS 7,00 €

MoELLEUX AU CHOCOLAT 7,00 €

Servi fidéde avec une boule créme glacé macadamia

LA Gaurre DE LIEGE

Nature ou sucrée 6,00 €
Nutella ou glace 7,00 €
Nutella, glace, chantilly 8,00 €

CREME BROLEE 7,00 €

CAFE GOURMAND 7,50 €
Accompagné des mignardises du moment

THE GOURMAND 850 €
Accompagné des mignaraisss du moment

CAFE LIEGEOIS 700€
Cafe. 2 boules vanille. une bouls café chantilly

CHocolAT LIEGEOIS 700€
Choeolaf, 2 boules vanille. une boule chocolal, chantitly

DAME BLANCHE 700 €
Chocolat, 3 boutes vanilles, chantilly

PEcHE MELBA 7,00 €
2 boules vanille, péche au simp, coulis de frambaofse, chantilly

GLACE

I boule 200€ / 2boufes 400€ / Jboules 6,00 €

Chocolat, Vanille, Pistoche, Menthe-Chocolkat, Café, Rhum-Ralsin
Corame! beurre sals, Criron, Cossis, Possion, Fraise, Framboise
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BRETZEL
Nature 1,50 €
Emmental lardons 4,00 €
PLANCHE CHARCUTERIE 15,00 €

Servie avec des Brefzels

PLANCHE FROMAGE 15,00 €
Servie avec des Brefzels

PLANCHE CHARCUTERIE & FROMAGE 19,00 €
Servie avec des Bretfzrels

Saucisse POWER 10,00 €
Trie da saucisses (Fumés/ Francforl/ Bionche de veau)

PLANCHE D'"HANSEL & BRETZELS 22,00 €

Chorcuterie, fiio de soucisses, Bretzels

PLANCHE BIER FEST 26,00 €
o de saticisses, ossorfiment de fromages & charcuterie
beignets de courgethss, garlic bread, brafzels

™~
Pefiie Grande
BERGERE 900€ 1500€

Salade verte, Jambon de pays, fomates,
toast de chevre & miel

ALSACIENNE 900€ 1500¢€
Salade verte, tomates, cervelas, foast de Munster

CEsar 900 1500¢
Ceoeur de romaine, poule! maring cajun, parmesan,
oeuf molief, crolfons, sauce César maison

VeceY 900€ 1500€
Salade verte, beignets de courgetfes, fomates séchées,
oeuf mollet. dés de Baaufort, crotitons
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25cl S0l 1L 3L
PAULANER 300€ 550€ 1000€ 2800€
Blonde - 4,97
WEISSBIER 350€ 650€ 1200€ 3400€

Blanche - 5,5°

SAINT THOMAS 400€ 750€ 1400€ 3700€
Blonde d’Abbaye - 6,87

SALVATOR 400€ 750€ 1400€ 3700€
Ambrée - 7,97

ZwicKL 350€ 650€ 1200€ 3400€
Sfyle IPA - 5,5°

OKTOBER FEST 3,50€ 650€ 1200€ 34,00 €
Blonde - &°

Demandez-nous fa carte des vins

DU MarDi AU SAMEDI
10 H - MinuiT

0472250078
Zac DU Puits 0" OROET = 73190 CHALLES-LES-EAUX
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Prix
| abus o olcool est dang:

TrADI 9,00 €
Lardons, oignons, créme, fromage blanc

GRATINEE 10,00 €
La "Tradi” mais avec un patit truc en plus
da l'emmental bisn coulant

MUNSTER 11,00 €

Munster, lardons. oignons, créme. fromaoge blane

ViKING 11,00 €
Saumon fumé, fondue de poirequx,
oignons, créme, fromage bianc

CHEVRE MIEL 11,00 €
Chévra & miel lardans, oignons, créme, fromage blanc

VEGGY 10,00 €
Champignans de Parls, fondue de pafreaus,
emmental oignons, créme. fromage blanc

POULETTE 11,00 €
Poulet cgjun, créme. olgnons, créme.fromage blanc
Suppiément salade 3,00 €

T KINTG
MENESRENDER
g 3
Steak haché frites ou petite flamm + Glace 900 €
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— PLATS
BAGEL 16,00 €
Saumon fumé, avocot, salade, tormate
et onclusu 3me fromage blanc

BURGER 1600 €
Viande hachée, cheddar, salads,
tornate & oignons caniits dans un pain bretzel

Burcer MUNSTER 18,00 €
Viande hachée, Munster. salade.
tomate & olgnons confits dans un poin brefze!

BAVETTE ANGUS" 20,00 €
Piéce tendre a souhait de 250 gr

COTE DE BCEUF SIMMENTAL® (pour 2) 29,00 € / pers.

Pigce d'environ 1,2 Kg & partagara 2

EscALOPE SAVOYARDE 18,00 €
Filet de poulet réh au jambaon de pays.
créme ef grating a la fomme de Savole

JARRETON CONFIT 19,00 €
Créme de Munster au Porfo blanc
ANDOUILLETTE 17,00 €

Culsinée d lo bigre, moutarde & lancienne, gratinge au Beauforf

TARTARE DE BcEUF CHAROLAIS 20,00 €

Au coufeau / Préparé par le Chef

Dos pe CABILLAUD 2100€
Sauce Nanfug

Boite CHAUDE 2200 €
Crémeux du Jura cull au feur charcuterte,
pommes vapeur, salads

CHoucrouTe Bier FesT 19,00 €
Choux culsing au Mesling, jameton coniit, échine fumée, pommes
de fere et ses 3 sauckses (Fumnee/ Fronciorl) Rlonche de veau)

GARNITURE AU CHOIX !
Gratin Dauphinois / Légumes / Frites maison / Salade verfe

* Sauce au CHox :
Poivre [ Persillé d'Albertville (ffomage bleu) / Morille +1,50 €



LA CAVE DU BIER FEST VALLEE DU

RHONE

= ADC CHte du Rhane Les Abeilles
Domaine JL Colombo 20€ 42€
= AQP Crozes Hermitage
fcuvée si
Damaine Mich:

VIN ROUGE

gnature”

GE 35€ T4€

VERRE  75CL 1500CL

SAVOIE Dispon
= = ADP Soint Joseph "Cuveée Ro-Re"
« AOC Jongieux Mondeuse Domaine Louis Cheze 396
= AGC Vacqueyras "L

Domaine Bariet cave du Prieure 23€

Domaine Ogier 40€
= |GF Collines Rhodaniennes Sixtus
wrine Lauis Cheze 49€

LANGUEDOC
» AGP Saint-Chinian
Chateau Cozal Viel vielle vigne ZBE
* ACP Corbigre

0 Poul Joboulet Alng 50€

Terrosses
Jaboulet Aine

Etre et Renaitre * AQP Chateouneyi du pape
Domaoine Jeanjean 25€  2BE e ‘oratoire” Domaine Ogier 63€
= AQP Hermil
Maisen Vidal- 92€
29€
= AQP Fougere
Cuvée Mo: 5
Domaine Jeanjean 29€

* ACP Pic Saint Loup
"Sancto Lupo” Vin BIO
Domaine des Roils 30€
* |GF pays d'Oc "Chemin de Moscou”

BOURGOG

Vin BIC Damaine Gayda 65€  36€
» IGP pays d'Cc "Alre Com(” = AQF Chobilis
Deraing Gayda 4RE Domaine Joseph Drovhin 65€ 42€
= AOP Pic Saint Loup "Grande Cuvés" = ADP Meursault
Domaine de I'Hortus 53€ noe Demsine Joseph Droukin 90E
= ADP Saint-Chinion
Laormes des fées 62€ o ¥ ”
= AQP Mmervois Lo Liviniere hJ\\ (‘)” 2
Willa Mon Réve GE6E
Domaine Gaydo * AOC Jongisux
= AOC Faugére Comaine Barlet cave du Prieuré 35€ 206
Chateou Haut Grézan 65€ = ADC te de Savole Ma |
« IGP pays d'0c "Chernin de Mc Domaine Barlet cave du Prievré 55€ 32€
Reflets » ACP Sovole
Win BIC Dor Goyda noe Chignin Bergercn Domaine Ravier 55€ 32€

VERRE FSCL1S0CL 15001
BORDEAUX
GASCOGNE
= ADP Cote de Bloye
Chateau Conteloup 796 « IGP Cdte de Goscogne "Miliet”
= AP Sair lien Grond cru e St SE 2B€
"Lez parcelles” Famille Bouey 45€
+ AOC Haut Médoc ARDECHE
Moulin de la Logune
Chéteau 1a Logune 48€ = IGF Grand Ardéche
« 40P Margaux Maizon Louis Lotour 5€ 2B€
"Les par ' Famille Bouey 59¢€
= AQC St-ulier ALSACE
Connétable Talbot Chateau Tafbot 75€
» AQC Pessac Leognan = A0C Riesling
“Chateau Carbonnleux grand cru ¢ Mcison Wil ) IR
de groves” famille Perrin 92€ NAEE SewurZIroEner =
; AOC Hout Médoc Hdtsan i G
Chéteau lg | nd cru cloggé
viticultrice Caroline Fray 129€
VIN ROSE
BOURGOGNE
= ADP Mercurey I’H(}\I:\CI‘:
Domaing Doudet-Naudin 75€ A5€
= AOP Saint-Aubin Vielies vignes = AQP cite de Provence
Domiaine Aoux Pére et Fils 49€ Bravode Domain Torpez 55€ 308 62€
= ADP Savigny les Beaunes
Domaine Joseph Drouhin 59€
ADF aloxe Corton
Domaine Doudet-Maudin A0E PAYSDOC
Yosne-Romonae
Maizon Latour ToE = A0F Pays d'oc
* AQC Beaune Yer cru vent de folie 4€ 20e

Froducteur millésime sud
* ACP Faugere
Choteau an
Domaine Gros Pujal 28€
lispanible en 50cl G 19 €)

Cuvee Dames Hospitalieres
Vin des Hospices de Be

T9E

PROVENCE

= AQP Cote de Provence Cru closse
Cuvée éloge 47€
Domaine de la Croix




