EHU NGUSTO

M E N U

«Tous nos plau sont Faics Maison & partir de pm{lun:h frais»
[}ans un souci de qua ite, cercaing '|1|m|.|1us pruvent temporiirement manguer

ENTRETES

TARTARE DE BEUF A L’'ITALIENNE, HACHE AU COUTEAU- 18«
Barruea di manzo
[talian beel vartare, minced with a knife
SELECTION DE CHARCUTERIE ITALIENNE ET FROMAGES ITALIENS- 24€
Selezione di affercari ¢ formaggi
Selecrion of Tealian chaveurerie and cheecses
CARPACCIO DE THON AU POIVRE ROSE - 18¢
Carpaccio di tonnoe al pepe rosa

Tuna r:uL'p;:::cin with pink pepper

L. E 5 P ATE S

SPAGHETT] AUX FRUITS DE MER - 24¢
5|.‘|:L5E1f:rr't allo ﬁ-_'ﬂ‘:-:',iiu

Seafood spagherri

LASAGNE ALLA BOLOGNESE - 18¢
SPAGHETTI ALLA CARBONARA (REAL) - 17¢
GNOCCHI A LA CREME DE LANGOUSTINES- 24€

Gnocehi alla crema di seampi
Grnocchi wich cream of tnngnuﬁtinc SAUCT

SPAGHETTI A L'ENCRE DE SEICHE (NOIRE) AVEC RAGOUT DE SAUMON - 22¢
!'Lp;lghcr[i al mero di seppia con r;1:._T||:1 di salmone
Cutclelish ink 51H|g]‘u:t1‘i.{|ﬂ:ick]' with salmon stew
PATES ITALIENNES A LA SAUCE DAUBERGINES ET MOZZARFELLA DE "BUFALA CAMPANA" - 17€
Paccheri alle melanzane ¢ bufala ciimpana
lralian pasta with a4 sauee of .':1|['w1'1.1,'i1u"5 and "Bufala EZ::mp:m::" muorsarella
PATES ITALIENNES CARBONARA D'ASPERGES ET COURGETTES - 16€
Penne alla carbonara di dsparagi ¢ zucchine
IE!'IIifI]'I '|'.|II.$[I'I (:jtl'lﬁﬂl'l'lli]':l '\."-'i[l'| ﬂ!\'l?ilrlig“.‘i :ll'.ll;‘l I.'I:'I'I,'l'l'gl."l'[k"ﬁ-



L E S POI1SS ONSS

TATAKI DE THON AUX GRAINES DE QUINOA, SAUCE YAOURT GRECQUE MENTHE ET PISTOU- 25€
Taraki di ronno
Tuna taraki wich quinga seeds, Greek _'g.'ug]'lurt. mint and pistou sauce

MOULES SAUCE MARINIERE OU ROQUEFORT- 16¢/18¢
Cozze alla marvinara o al rogquefore
Mussels in marinicre or J'm]ucflurt sauCe

PAVE DE SAUMON DE NORVEGE AU FOUR SAUCE BEURRE CITRON ET CIBOULETTE- 26&
Pavé di salmone al Forno con salsa di limone ed erba cipollina
Baked Morwegian salmon sceak with lemon butrer sauce and chives
GRILLADE DE POISSON, CALAMARS ET CAMBAS - 26¢
Grigliata di pesce
Grilled fish, squid and prawns
FILET DE DAURADE A LA CREME DE POIVRONS ROUGES - 23€
Filetvo di orata alla crema di peperoni rassi
Filler of sea bream with a red pepper €ream sauce
GAMBAS SAUTEES AU GORGONZOLA ET AROMATISEES AU COGNAC - 22¢
CGamberoni al cognac ¢ gm‘gun;’.ulu
Gambas saurdes au gm‘gnnznlu er aromarisecs au (Ingn:u:
POISSON DU JOUIL EN PAPILLOTE- 24¢
Pesce del giorno al cartocecio
Raked fish of the day

L& NI aNDE

FILET DE BEUF ANGUS AUX GRAINS DE POIVRE VERT - 27€
Filerro di angus al pepe verde
Angus beef Filler with green peppercorns

FILET DE BEUF ANGUS SAUCE AU WHISKEY IRLANDAIS - 28¢€
Filerto di angus al whiskey
Angus beel [iller wich Trish whiskey sauce

PAIN AU CHARBON DE BOIS, BURGER DE ANGUS, TOMATE, CHORIZO,
CORNICHONS, SALADE ET CREME DE FROMAGES FRANCAILS - z2:2¢
H nnihurgcr bo n PUSLO Ccon crema eli {"L?'I‘I'I'Higgi in pane al carbone
Charcoal bread, Angus burger. tomarto, chorizo, gherkins, salad and eream of French cheese

BLANC DE POULET A LA TAPENADE D'OLIVES ET VIN BLANC- 19 €
Perro di pollo alle olive
Chicken breast with olives



BO N GUSTO

P 1 Z L A

MARGHERITA - 12€

Sauce romate. mozzarella

NAPOLI - 14€
Savce tomate, mozzarella, anchois, olives
Tomaroe sauece, mozzarella, anchovies, olives

CASERTA - 18,50€

Sauce romare, mozzarella di bufala

PALERMO - 15,50€

Sauce tomate, mozzarvella, olives, spianata piquante
Tomaro, mozzarclla, olive and spicy spianaca sauce

TORINO - 16,50¢€

Mozzarella, gm‘qnnznln_ brie, pu::ur'mn romano, grana ]Tzlnl:ilﬁtj
£ 2

BOLOGNA - 17,50¢€

Sauce tomate, mozzarella, jambon de Parme

PARIGI - 16,50€

Sauce tomate, mozzarvella, jambon et champignons
Tomato sauce. mozzarclla, ham and mushrooms
NIZZA - 19€
Tomate, mozzarella, roquerte, moreeaux de longe de chon frais, creme au vinaigre balsamique
§

Tomaro, mozzarella, rocker, picces of fresh tuna loin, cream wich balsamic vinegar

SORRENTO - 18¢
Cirron, mozzarella di bufala, creme fraiche, morradella
Lemon, mozzarella di bufala, Fresh eream, morcadells
ROMA - 17€
Mozzarella, pancerta, pommes de terre
.’viu;r.?.:irc”:l., pancetea and potatoes

RIMINI - z20%

Sauce romarte, fruir de mer, ]-:::',x'i|
.JI‘I.JI'I'HItiJ sSalCe, .‘if:llﬂﬁd. I?:I.I.'FIL‘_':.'

™ A ™y 1 .



BO N GUSTO

NOS§S §ALADES

INSALATA MISTA - 7€
Salade verte, romates, poivrons, olives
{.:l'l..,"k"'l'l Sﬂ.l:l.{l., FOMEEDH 5, pt.,"l_JPL"l'S. Ul‘l'\."l.,'.‘i

NIZZARDA - 17¢€
Hﬂ]ﬂﬁtf VeTree, I?‘“‘i"i'l'(i'll!‘i. FORALCS, k'l}l'l‘:'ﬁ[]l]jr{'ﬁ.. (F]i\'l":i.. :ll'llr]'lﬂliﬁ. tl'.ln'l'l... ‘TIIFF *]ll.'l'!i
Green salad, peppers. tomatoes, cucumbers, olives, anchovies, runa, boiled cggs

CAESAR SALAD CON PETTO DI POLLO - 16
H:ll:l{lﬁ. EOMyALe., E?l:l'ljl:,' lil..,' '|.'||.'|'|.!!I:"' rl:l'l'l_'i.. R I::l':'ﬁ-:l.l' |'|'|:|.i.:“,!l”,, I’:!l']'l.'ll.._'!-i:'l!'i
Salad, romare, reast chicken brease, homemade cacsar sauce, Parmesan cheese

CAPRESE - 17€
Tomate cherise, mozzarella di butala, olive caggiasche, basilic frais
Tomate cherise. mozzarella di bufala, raggiasche olives, basilic Frais

INSALATA AL SALMONE - 19€
Mesclun, comare. saumon fumé, chévree au miel, noix

Mixed salad, romaro, smoked salmon, goat's cheese with honey, walnurs

MENU ENTFANTS - 12 €

{enfant jusqu'a 1o ans)

UN PLAT PRINCIPAL ENTRE :

A main course berween
SPAGHETTI SAUCE TOMATE BASILIC
BLANC DE POULET ET FRITES

chicken brease and chips
BABY MARGHERITA
BT
BOULE DE GLACE

SCOOp af fee cream.

N O S D ES SERT &
rous «Fair Maisons o N Gusto
TIRAMISU - 8¢
PANNACOTTA - 8¢

Coulis de Fruies vouges maison - chocolat - caramel
Homemade red fruir coulis - chocolate - caramel

CREME BRULEE - 8¢
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VINS

FRANCE

BELANC

Chatellenie Mistral 35

Cote de Provence AOP

Profll ; le tempédrament de ce vin allie
harmenigusement ka puissance et l'elegance
Capage : Relle, Ugni

BOURGOGNE Chardonnay 40
DOMAINE Saint Germain

Profil : le vin se parent d'une robe ous rellets dords

plus soutenus, Au nez, les ardmes intenses de fruits

& chair blanche dominent, cccompagnes de notes
florales, loctées et boizées. Aprés quelques annaes,

des notes de miel et de fruits secs appargissent. En
bauche, ils sont amples, ronds el puissanls

Capage : Chardoennay

ROSE

Bastide St. Antoine 25
Provence IGP Var

Profii: En bouche || affre raicheur at

anctuosité, Avec principalement du Cinsault

at du Granacha, & vin offre des nuances de

fruits rouges aux notes aciduléas.

Cépage : Grenache, Cinsault

St. Paul BIO gmms

Provenca a5
Profil : Rosd puissant, sromeaticue, aux notes

dlagrumes oves une boucha pleing ol

persistante.

Cépage : Cinsault, Grenache et Syrah

Le Grand St. Paul B

Cote de Provence IGP

o] [ 45

Profil : Un rose aromatigue et gourmand,
Bien &quilibré.
Cépdge : Cinsault, Grenoche et Syrah

ROUGE

Chatellenie Mistral
Cote de Provence ADP

Profil : le tempérament de ce vin allis

harmenieusement la puissance et lelegance
Cépage : Syrah 60%, Cangnan 40%

BOURGOGHNE Finot Noir
DOMAINE Saint Sermain

proefil e vin est gourmand et fraig, les taning
sont souples avec une belle longueur en
bauche.

Cépage ; Finot Moir

DOMAINE Pélaquié
Cétes du Rhone AOP

Profil : Balle robe granat, reflets bleutés, Bouguet
de fruits rouges.
Capage : Grenache noir, Syrah

Chateau du Guibeau BIOggr
Puisseguin Saint-Emilioh

Profil :'émotion du Chateau Guibaau ast
aramatiqusa, équilibré at rond.
Cépage : 50% Merlot = 50% Cabernet Sauvignon

Chateau Malbec
Bordedaux

Profil : Beaux aréomes de baies trés mars dans
un aguilibre parfait.

€épage : Merlot, Cabernet Souvignon, Cabernet

Frang, Malbeo

PETILLANT

Champagne Brut

France

35

50

35

50

40

50



BLANC

Gavi DOCG

Piemaonte

Profil : Gavi devient un vin oux notes
minerales margquées et aux agréables
parfums d'agrumes et de fleurs, avec cet
arame typique d'omande amére gui est M'une

da sas caractéristiques distinetivas.
Capage : Caurtois 100%

Chardonnay
Piemonte

Profil : on pargeit des parfums fruités de
paire, péche et ananas, avas des notes de
mial et da vanille an finala.

Cépage : 100 % Chardonnay

Pinot Grigio DOC

PFiemonte

Profil ; il @ une saveur trés aromoatique,
parfois mindrale et fruitée, un godt doux,
plein et rais.

Copage : 100 % Pinat Grigio

Sauvignon
Flemonte

Profil : Le bouguet offre des parfums
extrémement concentrés de fruil de o
possion, de mangue et dogrumes, ains! gue
des nates de prairie printaniére fraichement
tondue et de fleur de sureau.

Cépage : 100 % Souvignon

PETILLANT

Lambrusco di Modena DOC

Profil : 5o robe rouge rubis pale oux bords violets,
san bouquet patillont aux nuances intanses de
muare et de fruits rouges mars

Cépage : 100 % Chardonnay

Moscato Piemonte DOC

Profil : il & une soveur délicotement aremaotique,
ung doucaur accompagnde dune traicheur
modarde, rendue plug incisive por Neflervescence.
Cépage : 100 % Moscole

Frosecco Extra Dry DOC

Veneto

ITALIE

36

32

32

34

28

28

32

ROUGE

Amarone della Valpolicella DOCG
Veneto

Profil - est un vin élégant et somptueux, avec un grand
potential de vieillissameant, une couleur rouge grenat
foncé et des parfums fruités, bolzamigues et épicés
Cépage : Corving, Corvinang, Rondinella

Barbaresco DOCG

Cunao

Profil : Robe reuge dalicat aus reflets aranges: un ne:
persistant at intense ovec des notes d'épices et de
vanille. Une bouche equilibrée au godt important.
Capage : Nebbiaola

Barbera d'Asti DOCG

Asti

Profil : Robe rouge rubls brillonte, nez de fruits
zacs, o@ vin souple en bouche ast
particuliégrement riche et harmonieu:.
Cépage : Barbara

Cabernet Franc

Fiemonte

Frofil : ce vin exprime un Bougueat aromatique
apicé. En bouche, il se distingue par ses savaurs
réglissées et sas notes de fruits rouges

Céepage ; 100% Cabernat Franc

Chianti DOCG

Toscana - Cav. Leonardo Do Vingci

Profil : se caractérise par des nates fruitées de
cerige, sulvies de légéres notes épiciées, en
particuliar da poivea noir.

Cépage @ Sangiovess 85%, Merlat 10%,

autres raising rouges 5%

Nebbiolo DOC

Piemonte

Profil : s coractérise por des notes fruitées de
cerisa, suivies de legéres notes epicéas, en
particulier de paoivre noir.

Capaoge : Sangiovese B5%, Merlot 0%,
autres raisins rouges 5%

Nero d'Avola DOC
Sicilia
Profil : Robe rouge fencéd et vil, avec rellets viclets

nets et dvocateurs.
Cépage : Mero d'Avola

Valpolicella DOC

Venato
Profil : Des notes de cerises morasques juteuses et

de roses rouges rencontrent des souvenirs frois de
groseilles el une agroable note balsamigue.
Cépage : Corving Varanesse 50%, Corvinonag
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BOISSONS

SOFT DRINKS VERRE;“ CARAFFE DE VIN
VERRE 25CL 50CL
CocaCola 450€ Chianti 7.00€ 13.00€ 22.00€
ValpolicelluDOC 7.00€ 13.00€ 22.00€
CocacCola Zero 4.50€  erodAvola  7.00€  13.00€ 22.00€
CocacCola Cherry 4.50€  cobemetFranc 6.00€  10.00€ 17.00€
- 4.50€  PinotGrigio 6.00c 10.00€ 17.00€
Sprite 4.50€ Chardonnay  7.00€  13.00€ 22.00€
Fuzetea The Peche 450 Yin Mdison, 5.00€ 13.00€ 22.00€
Fuzetea Menthe Citron Vert 450  Prosecco 6.00€ 10.00€ 17.00€
Tropico 450 Lambrusco 6.00€ 10.00€ 17.00€
Moscato 6.00€ 10.00€ 17.00€
Schweppes Tonic 4.50€
Schweppescitrnn 4.50& BIERES PRESSIDH;‘DRAFT BEER
4.50€ 25CL 50CL
Sirop é@ l'eau Biére blonde Artisanale
; P igge Eeel 6.00€ B8.00€
Diabolo 450  Poretti/Castello 5.00€ 7.00¢€
E azeu A a frizzant hé 5.00€ 7.00€
au gazeuss/Acqua frizzante/ goog: Ranmchi,
Sparkling water - 1Lt Monaco 5.00€ 7.00€

{8eor. imenade, sirop de grenadine)

Eau gazeusefAcqua frizzante/ 3 gpe

" BIERES EN BOUTEILLES/ BOTTLE BEERS
Sparkling water - 0,5 Lt /

Eau plate/Acqua naturale[still 5.00€ Heineken zero 6.00€
water - 1Lt Corona 6.00€
5 Peroni Nastro Azzurro 6.00€
Eau plate/Acqua naturale/Still 3.00€
water - 0,5 Lt CAFETERIE
Jus de fruits/Succhidifrutta/ 4.00€ café espressoa S
Eriiits tiilces I'italienne[Italian espresso
J Cgfé noisette/Espresso with 3.00&€
Ananas, orange, pomme AN
café Américain 3.00€

Oranae prezzée/Snremutadi . .



BOISSONS

COCKTAILS

Americano
Martini

Gin Tonic

Gin Lemon

Gin Fizz

Negroni

Negroni sbagliato
Margarita

Cuba Libre
Mojito
Capirinha
Caipiroska
Cosmopolitan
Sex on the Beach
Vodka RedBull
Pina Colada
Pastis, Ricard
Campari orange
Kir

Kir royal

Bellini

Miniosa
Rainbow

Aperol Spritz
Campari Spritz

10.00€
10.00€
10.00€
10.00€

10.00€
10.00€

10.00€
10.00€
10.00€
10.00€
10.00€
10.00€
10.00€
10.00€
10.00€
10.00€
5.00€
8.00€
7.00€
10.00€
7.00€
7.00€
10.00€
9.00€
9.00€

VIRGIN COCKTAILS

Virgin Mojito

Virgin Sex on the beach

Virgin Pina Calada

Virgin Rainbow

DIGESTIFS[ALCOOL

Amari

Limoncello
Jagermeister
Sambuca
Calvados
Grappa
Grand Manier
Remy Martin
Vodka
Cointreau
Get 27

Baileys
Montenegro
Campari
Whisky

(Hoig ClubfJock Doniel's/ J. W. Red Lobel )

Lagavulin

Gin

Correzione
(suplirment soft drinks)

& & gy

00 o~ =~ 1 =

o~ 0o~ 00y 0

.00€
.00€
00€
00€

.00€
.00€
.00€
.00€
.00€
00€
00€

00€

.00€
.00€
.00€

.00€

.00€
.00€

10.00€

16.00€

8.00€
2.00¢€




