
Cuisine de saison proposée par le chef Samir Mahboub.
Nous proposons un menu à 29,9 € : {Entrée - Plat - Dessert} à choisir avec la mention [MENU]

Liste des allergènes sur demande.

Entrées
Pâté croûte du chef seul ou à partager, chutney de saison 15,00 €

Salade d’épeautre, avocat, agrumes, mousse au fromage de chèvre 14,90 €

Gaspacho tomate, pastèque [MENU] 9,00 €

Rouleaux : aubergine, jambon et raclette de Savoie, basilic, coulis piquillos 10,90 €

Salade tiède, poulpe, zaatar, pomme de terre barbecue fumée, condiment citron 11,50 €

Plats
Tartare de boeuf charolais (FR), pommes de terre sautées, salade (cacahuètes) 22,90 €

Bavette de boeuf Angus (UE), pommes de terre sautées, salade, sauce tartare 24,90 €

Quasi de veau snacké (UE), légumes de saison, jus corsé au romarin 26,00 €

Truite snackée, tagliatelles de courgettes au pesto, sauce chimichurri [MENU] 21,00 €

Sardines chermoula, polenta crémeuse, gremolata 22,00 €

Mini poivrons farcis, riz safrané, olives taggiasca, coulis [MENU] [VÉGÉTARIEN] 21,00 €

Salade d’épeautre, avocat, agrumes, mousse au fromage de chèvre (plat) 19,90 €

Fromages Desserts
Demi Saint-Marcellin 6,50 € Café gourmand 9,90 €

Assiette de fromages 12,00 €
Ananas & Passion, glace
vanille panée au spéculoos

10,90 €

Cervelle des Canuts [MENU] 6,90 € Mousse chocolat [MENU] 7,90 €

Fromage blanc* [MENU] 5,90 € Pain de Gênes, oranges 9,90 €

*nature, coulis ou crème
Glacier des Alpes
2 boules [MENU]

5,90 €

Menu Petit Lion🐾 (jusqu’à 12 ans)

Nuggets de poulet maison ou Croque saumon maison, un accompagnement
& 1 boule de glace ou fromage blanc

14,50 €

Prix nets service compris, règlements acceptés : espèces, cartes bancaires, tickets restaurants.


