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Terrine de campagne, charcuterie Ibérique, fromage, beignets d'oignons, cornichons

Bl i L e i

Rillettes de poissons, saumon Gravlax, tartare de saumon, beignets de calamars, sauce tartare

Ceuf Mimosa

Salade de Mesclun aux palets de chévre chaud

dF s L e B | B Y S I P S S P

Feuilleté d'Escargots a la créme d'ail
Camembert Frit, bouguet de salade mélé
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Salade du Chef

sur un lit de salade et tomates, dés de poulet et jambon, tomates, concombres, ceuf dur et mayonnaise accompagné de copeaux de parmesan



Viande Maturée suivant sélection du Chef
MNos sauces maison (prix inclus et & volonté) : Poivres, Au Sablé de Wissant, Echalotes, Hellandaise
Nos accompagnements (prix inclus et & volonté) : Frites Maisons, Riz, Pommes de Terre grenailles ou Tagliatelles

Cate a I'Os Maturee au Kg

Bavette d'Aloyau

Pave de Rumsteck

3 belles cotes d'agneau au beurre a l'ail

Pavé special Brasserie, accompagné d'un Os a la Moelle

Travers de Porc grillé servi croustillant, sauce Barbecue

Fondant de Beeuf fagon flamande -notre specialité)
au pain d'épices, cuit a la biére du nord

Mijoté d'Agneau aux Girolles et Feves

cuisson, a basse température

Supréme de Poulet aux Champignons de Paris
Carpaccio de Beeuf a ['huile d'olive



Supréme de Poulet, sauce aux chorizo écrémé

Steak tartare de Beeuf prépare minute

Potjevleesch aux 4 viandes

Moules mariniéres

Moules du Chef, 4 la créme d'ail moutardé

Moules au Sablé de Wissant

Moules 3 la créme de chorizo

Pavé de Saumon sauce Béarnaise

Poisson du jour suivant arrivage

Bar Portion réti sur Plancha
pommes de terre grenailles

Dos de Cabillaud et son Crumble de Chorizo




Welsch simple
Sur une tranche de pain de mie léegérement imbibé de Biére, moutarde, muscade avec la touche du chef, le tout recouvert de Cheddar, puis passé a la salamandre. Servi
avec des Frites Fraiches

Welsch Complet e e e e e e e T e P e e o e e e
Sur une tranche de pain de mie léegérement imbibé de Biére, moutarde, muscade avec la touche du chef, le tout recouvert de Cheddar, puis passé a la salamandre, Oeuf
sur le plat. Servi avec des Frites Fraiches

Hamburger au Cheddar

Hamburger au Sablé de Wissant

Hamburger Végetarien



