
Entrées Plats

 Côté bistrot

 Desserts

 Fromages

M E N U
R E S T A U R A N T

Café du Soleil

Œuf en meurette
Poché au vin rouge sur toast
grillé, lardons

Salade Lyonnaise
Salade verte, lardons, croûtons, 
œuf poché

Salade des canuts
Salade verte, pommes de terre, 
fromage blanc, fines herbes

Gâteau de foie de volaille 
Sauce tomate

Quenelle de volaille soufflée 
Sauce forestière

Andouillette « Bobosse » 
à la fraise de veau sauce nature

Saumon fumé par nos soins

Île flottante

Cervelle des canuts

2 Rue Saint-Georges - Lyon 69005 - tel.  04 78 37 60 02

Tarte à la praline

Saint-Marcellin
Demi / Entier

Quenelle aux Saint - Jacques

Foie gras maison

Mousse au chocolat

Faisselle à la crème

Pruneaux vin rouge

Brioche perdue

Terrine de campagne
à la beaujolaise

Magret de canard
Sauce fruits rouges

Tête de veau
Sauce gribiche

Burger du Soleil

Tartare de bœuf 
au couteau

Pièce du boucher
( 250-300 gr)

Quenelle de brochet soufflée 
Sauce nantua

Tripes au vin blanc

Soupe à l’oignon Saucisson de Lyon chaud
Sauce vin rouge

12 € 17 €

13 €
17 €

13 €
18 €

14 €

18 €

14 €

19 €

16 €

21 €

17 €

6 €

6 €

6 €

6 € / 9 €

24 €

17 €

6 €

6 €

6 €

6 €

22 €

17 €

17 €

26 €



LYONNAIS	 28 € DU SOLEIL	 32 €

Entrée Entrée

Plats

Plats

Dessert ou Fromage
au choix

Dessert ou Fromage 
au choix

M E N U
E N T R É E  +  P L A T  +  D E S S E R T  o u  F R O M A G E

Œuf en meurette
Poché au vin rouge sur toast
grillé, lardons

Salade Lyonnaise
Salade verte, lardons, croûtons, 
œuf poché

Salade des canuts
Salade verte, pommes de terre, 
fromage blanc, fines herbes

Gâteau de foie de volaille 
Sauce tomate

Quenelle de volaille soufflée 
Sauce forestière

Andouillette « Bobosse » 
à la fraise de veau sauce nature

Saumon fumé par nos soins

Quenelle aux Saint - Jacques

Foie gras maison

Terrine de campagne
à la beaujolaise

Magret de canard
Sauce fruits rouges

Tête de veau
Sauce gribicheQuenelle de brochet soufflée 

Sauce nantua

Tripes au vin blanc

Saucisson de Lyon chaud
Sauce vin rouge

Soupe à l’oignon


