NOS PATES
N foftmule. ou. en. plat

Sauces a la tomate mijotées
Napolitaine
(sauce tomate mijotée avec des polpettine)
Sauce tomate au basilic
Sauce tomate, ricotta fraiche et roquette
(fromage frais finement salé)
Sauces a la creme cuisinées minute
Gorgonzola
(fromage a péte persillée, godt prononce)
Creme de parmesan au basilic
(godit frais et léger)

Carbonara

(4 la francaise: créme fraiche et lardons)

Sorrentina

(pour les indécis: créme parmesan basilic + sauce tornate basilic)
Sauces a l'huile d'olive cuisinées minute
Carbonara napolitaine

(la véritable recette; ceuf fermier batty, pancetts, persil)
Primavera

(petits pois, tomates séchées, mozzarella fondue)
Champignons frais, ail et persil

Piment, ail et basilic




NOS SPECIALITES
EN. fofumule, oll a, 18, piece,

Suppli

150€
(beignets de pomme de terre et mozzarella) ot

Arancini
(boule de riz panée et frite, farcie avec 3,80€
viande petits pois et mozzarelia)

e | . 350€
(tartine grillée, garniture selon saison)

Polpettine

(boulettes de viande de beeuf et porc 490€
hachée)

Milanaise de poulet

(escalope de poulet panée) e
Mozzarella di bufala 490€
(nature ou parfumeée, selon arrivage, 100gr) 1

Burrata 490€

(hature, selon arrivage, 7100gr)

NOS VIANDES
EN, fofmule. uniglement.

Poulet cuisson minute
Escalope grillée a I'italienne
(melange d'epices mediterranéennies prépare par notre dhef)

Escalope alla Romagnola

(] basilic, vinaigre balsamique, tomates séchées)

Escalope alla Genovese

(olives, vin blanc, graines de fenout)



NOS SALADES

En saison uniquement

La Bufala

(SRR | g W ] T T I
(mozzarela di bufala .'-_’_'Jg.‘, MOGQUETIE
ITEsci, ParTriEsdr, lofmates cerises ol

sechees)

La Milanaise

(salace verte, poulet pané tomates en

saison, mozzarella olives, crodtons, oignons

rouges)

NOS DESSERTS
POUIL fiNIIT DU Une. note. “dolce;

Tiramisu maison
(recette traditionnelle)

Panna cotta maison
(coulis sefon saison)

Cannolo maison
(biscuit sicilien fowmé a fa ricotta sucrée,
copealix de chocolat noir)




Tartufo

f dessert glace calabrass, parfum au choix)

> atron, ceeur de imoncello, pepites de
meringue

> cafe areme, coeur de chocolat, eclats de
noisetie

> chocolat, noisette

- pistache, meringue

Cassata

(dessert glace sicilien, giace 4 la ricotta,
pistaches et fruits confits)

Glace artisanale italienne

(@ la boule, parfum au dhoix)

> vanille, chocolat, pistache, noisette du
Piemonit, stracaatella, tiramiswy, citron,
mangue, melon, péche, orange de Calabre,
CErise amarena




