Tapas et Planches a partager

Guacamole i partager avec tortillas 7€
Tzatziki Grec & partager avec tortillas 7€
Terrine Bocal & partager BE
Saucisse seche 3 partager 7€
Planchette de cochonnaille 2 pers 12€ - & pars 22€
Planche charcuterie et fromage 2 pers 16,508 - & pers 26,508
Planche Apéra du moment 2 pers 16,50 - & pers 26,508

Apéritifs
Kir vin blane 12cl (Cassis, myrtille, péche)
Kir pétillant 12cl {Cassis, myrtille, péche)
Martini Rouge, Blanc écl
Ricard 2cl
Suze, Parta 8cl

Gin 4cl

Gorden's 37.5°
Hendrick's 41.4°
Bombay Sapphire &0°

Tequila 4cl
Camina Real 38°

Vodka 4cl
Poliakov Silver 37.5°

Whisky 4cl
Jameson 40°
Glenfiddich
Cardhu 40°

Rhum &cl

Saint James Blanc 40°
Captain Margan
Diplomatica 40°

Jigermeister 4cl 30°

Suppléments ;
Coca-cola, Sprite, Fanta orange,

Red-Bull

Cocktails

Apérol Spritz 10€
Apéral, prosecco, eau gazeuse, orange

Américano Dry 9.50€
Campari, Martini reuge, orange, eau gazeuse

Mojito 9.50€
Rhum, sucre roux, menthe, citron vert, eau gazeuse

Muojita Framhoise/ Fraise/ Cassis 9.50€
Rhum, framboise/ Fraise [ Cassis sucre, menthe, eau gazeuse

Muojite Génepi 9.50€
Génépi, sucre roux, menthe, citron vert, eau gazeuse

Gin Tonic Original 9,50€
Gin, Shweppes, citron

Gin Fizz 9.50€

Gin, Shweppes, Pulco citron

Tequila Sunrise 9,90€
Tequila, jus d'orange, sirop de grenadine, citron vert

Flamant Rose 9.90€
Vin rosd, sirop de pamplemousse, Prosecce, glagons

Sex on the Beach 9,90€
Vodka, jus d'ananas, sirop de grenadine, citron vert

Cuba Libre 2.50E
Rhum, Coca-cola, citron vert

Pina Calada 9.50E
Rhum, jus d'ananas, purge de coce, citron vert

Cocktails sans alcool
Bikini BE
Jus d'orange, jus de pomme, sirop de grenadine

Virgin Majita B,50€
Citron vert, sucre roux, menthe, jus de pomme, eau gazeuse

Virgin Pina B,50€
Jus d'ananas, purée de coco

Vins au verre

Jus de fruit (pomme, orange), Schweppes  + 3,00€ ﬁ\ Rouge - Merlot 12cl

| Blanc - Apremont 12cl

+4,50€ Bﬂsa ii_E HUI]TS Rasé - Pure de Savoie 12cl
O - et | - —



Caca-cola | Coca-cala zéro

Fanta orange [ Orangina

Sprite (limonade)

Fuze tea péche

Diabelo (limonade + sirop)

Schweppes [ Schweppes agrumes
Sirop & l'zau

(Grenadine, Menthe, Citron, Peche, Fraise,
Cassis, Pamplemousse, Mandarine, Drgeat)
Redbull

Powerade

Jus de fruits 20cl

Badeit Rouge 33cl

Evian 33cl

Suppl. sirop ou rondelle citron
Orange pressée

1 B = T MR [Ty
Eaux Minérales

Evian
Badoit

Biéres Pression
Perani (Blonde 5.1%
St Stéfanus (Biére de LAbbaye 7°)
Gralsch (Blanche 5.7
St Stéfanus rouge 6.5°
Panache
il Manaco
i { Picon Biére Peroni
W Supplement Sirop

e - [

Biéres Bouteilles
Desperados 5.9°
Leffe 5.9°
Bikre du Mont-Blanc Myrtille 5.8°

Chouffe 8°
Paix Dieu 10"

Boissons sans Alcool

25ct S0l
4,50€ 750€
4,506 7506
4,506 750€

4,506 7,506 B

4,506 7,506
4,50€
4.00€ 6.50€

6,00E
6,00€

4,508

{Orange, Pomme, Ananas, nectar abricot, Tomate)

&4 508
4,008
0.50€
6,50€

S0ct  100cl
5,50€ T.00€

6,00 7,306

2act  alel
4,506 8 50€
5,506 9,50€
500€ 9006
5.50€ 9.50€
4,506 8,50€
4,506 8506
5,506 9.50€
0,506 100€

d3el
6,506

4506 P

7,006

BRI .'t'

7,50€ 8

10,006

g e — L = o o o

Boissons Bhas

Café expresso, déca

Grand Cafe

Grand Café créme

Double Expresso
Cappuccino (mousse de lait)
Macchiato (mousse de lait)
Café Viennais (chantilly)
Thés Bio [ Infusion Bin
{Earl Gray, Moir Ceylan, Vert, vert menthe, Verveing)
Grag au rhum

{Miel et citran)

petit  grand

Chocolat chaud 500€ 8,50€
Chocolat Yiennois 600€ 950€

Chocolat chaud et alcoal 8,00€ 1200€

{Rhum, Caintreaw, Bailey's, Chartreuse verte, Genépi)

Citron chaud 6,50€

Vin chaud 5,00€ 10,006 i
Vin chaud du jour 6,00€ ,ca':'ﬂl‘

Cafés Arrosés
Irish coffee (Whisky) 10,00€
French coffee (Cognac) 1000€ |8 @

Cuban coffee (Rhum Ambré) 10006 B |
Bailey's coffes (Bailey's) 10,00€ |

APRES-SKI |
Les Crépes et les Gaufres ; g

Crépe gacfre PEES
Sucre 400e 450¢ BN
Citron Sucre 4506 500c [N
Confiture (Myrtille) 500€ 5506 @& J i
Caramel beurre sale 5506 6,006 'r Il
Nutella 5,50€ i

Supplément Chantilly

Tous les MATINS 10,

Petit déjeuner complet TRADITIONNEL

1 boisson chaude + 1jus d'orange
+1 viennoiserie + 2 tartines de pain



Rouge
Merlot 550€

Apremont

Roussette Altesse

Chignin Bergeran Meédaille d'Or
Chardennay

Gamay Vieilles vignes
M Mondeuse Yieilles Vignes
i Rose

Pure de Savoie

Chateau haut Pougnan 25
Chéateau la rose perruchan lussac 33
Graves Chateau Bousguet

Blanc

Macon-Villages Montbarhon

Rouge

Haute cite de Beaune Lafouge

Pouilly Fuissé Les Belles Dames, Vieilles Vignes Domaine Renaud
il

Vins de la

d Cites du Rhane Domaine du Chapitre
Ciites du Rhdne Terrair BID
Crozés-Hermitage Saint Jemms Michelas
Saint-Joseph Cave Saint Désirat
Bigandas Domaine de Montmirail

ence

o Grain de Glace de St Tropez

Grain de Glace Magnum

" § L e IR S JEREET Y CTH e BT S e

Champagne

Rose

Pure de Savoie 4,00€

a7 el

17,00€

gy

0l

19.00€

Tacl

29.50€

38,00€

Tacl
24,00E
27,00€
38,00€
39,00€
44 00E

T50cl

39,50€




il 27N Sl D‘Ur

_gel0am 13, 008
MENU ENFANT

Nuggets e Poulet Frites
ou Tagliatelles Carbo ou Bolo ou Jambon blanc Frites
+ Compote ou Glace enfant MIKD choce-vanille

Plat du jour 17,[][19
Midi seulemant
Formule skieur 25,00€
Plat du jour + café gourmand
La Soupe repas servie sur une planche... 20,50€
Soupe & loignon gratinée au fromage servie avec
salade verte, Jambon da pays et fromage de Savoie.

b oo pipiaatin ) s AT

Entrées

Suupe a i'urannn gratmﬂe au frnmage et ses croitons

I man o soup with ches ann Iutons

Earpaccls de Ilmuf au pastu et ses nlpeaux te parmesan J |

arpacio with pesto and shavings parmes

Assleue de frrh;s ' | :

i : lhlﬂ* .-Il| “ "[ e W Jﬁ‘lﬂﬁ "ﬂ;.ﬂ

Salades frltﬂ5
Salade de chévre chaud au miel 18,50€ 22.50€
Salade tuasts dE uhavre chaud, Eardnns noix, croitons, tomates

g tpasis, bacon, walnuts, ora ns and tomatoes

Ealade E&sar 19,506 2350€
Salade, Poulet, copeau de armnsan euf, tomates séchées, croutons, sauce césar

-Slélla-dla.ﬂehln:hnn chaud aux pnmmas . 19,506 2350€
Salade rehluahun tnmates fralches et séchees, punrruna gnllea champlgnens jambaon de pays

Salade Buffla | 19.00¢ 23,00€
Tnmaies Butrata t:rameuse pesln .Iamlmn de pa'_.rs olives noires

NE1DE

6,506 1050€

Poke bowl

Poke bawl sauman
Ruz Saumon, guacamole, mangues feves, carnﬂes tagi1atelle$ de cuurgettes gralnes de courge, Sauce poke

saimon | 1] i."f"'-. nal I'_.!: UEans, TUccam 1 liatalle |r|| SEars | ila s#lad carrat and pok
Fnke bowl VéGé

R|z guacamnle ma
| EUECRME, MANgo

Tartares

Servis avec Frites at Salade



I.asagnes ala Bnlngnalse mai

Taghalelies l:arl}lna ou Belognaise au Pesto

alle with a3 or bole

Eratin de Gnocechis
lJI'IEIC[:hI" Ereme Lartﬁu ns, gratrne au fromage, Salade verte

el 1 TR AL
Burgers Gourmands

Cheese burger maison frites salade
Ste.ﬂ-‘ hache, sauce nhednar maison, cornichan, salade pignon, tomate

[:hlt:kan huruer maisen frites salada 21,50E
Fllat de pnulel pané, sauce tartare, cornichon, salade, oignon, tomate

Burger vegetarlen maisan fr ites sa{ade
Steak uegetarien sauce cheddar, curmchu salade, tomate

Riisti avuyard maison frites salade 24.00€
EnfrE 2 qalettes de pommes de terre, steak hach i

Doublez votre plaisir | 2 steaks haches
fa | 2 choppet

B 7 TR AR T
Viandes et Plats cuisinés

Accompagnement frites ou Barniture du jour et salade

Entrecite gnllee 250q
| | "

Steak ha chn du boucher

Cho JAPEL £

Brinhana da hmuf sur pnt&m:a 250g
awerad beefon pall

Supplement sauce au choix ; Eepes Paivre, tartare
Extra fyour choise : boletus sauce Pepper sauce, tartar sauce
Travers de porc Cuisson basse tem FIEI‘EHII‘E. sauce barbecue
Low temperature ing with AUCE
Amtaulllatta 54 sauce muutarde I'ancienne
tte with old-fashioned mus:
I.a cassulel!e Savoyarde au fnur
Jambon, Jambon de pays, ufs, tomate, créme, reblochon, accompagnee de pommes de terre et salade




S|]E(:IH|I1ES Savoyardes

Tartiflette saveyarde servie avec salade
Pomme de terre, lardons, oignons, vin blanc, créme fraiche, reblochon le tout grating au four

Avec assortiment charcuterie, cornichons

Reblochen pané réti au four
Servi dans son poélon avec assortiment charcuterie, pumme de terre a l'angl.anse salade et cornichons

Breaded reblochen roasted in oven se ts pan with assarted cold meats, potatoes, salad

Raclette au lait cru mini 2 pers, 250g de fromage/pers (Uniquement le sairfonly in the eveming)

Avec assortiment charcuterle pnmmas de terre a l'anglaise, Salade
Wit rted cold maats, potatoes, salad

Complément Fromage 200g
Complément Charcuterie

Pierrade de beenf mini 2 pers, 250 g/pers (Uniguement Le saitfonly in the evening
Viande de beuf, légumes coupés en lamelles
|es slices

Pierrade trais viandes mini 2 pers, 250 g/ pers fUniquement le sairfanly in the ever
Viande de beuf, mugnnn dE pare, poulet, {ngumes coupés en lamelles

|||-II|!IIr

Flerrade avec ses 3 sauces { tartare, cocktail harhecue} frites et salade

Complément viande pierre chaude (100 g)
Complément frites

Fondues

Fondue Savoyarde - Recette traditionnelle - servie avec salade (mini 2 pers. 250g / pers)
fraditional Savoyard Fondue served with salad
Traditionnelles Gourmandes®
Fandue Eaunyarda 22,506 29,50€

Savoyard fondy

Fm:fue Saunyardn aux cépes 25,508 3250€

*OPTION : Fondues Gourmandes sont servies avec pommes de terre & l'anglaise et charcuterie
o '-l ;'|_||I[ U with e

SPECIAL ENFANT - de 10 ans 13 00€

Fondue savoyarde ou raclette 120g/enf
Uniguement en accompagnement de 2 fondues ou 2 raclettes adultes




Pizzas

Margarita
Sauce tomate, mnzzarella emmental, olives, origan

?agatarlannam e 15,50€
Sauce tomate, mozzarella, emmental nhampignuns ceur dartichauts, courgettes, poivrons, pesto, olives, origan

" Aty sauce, moziahal UG OIS, & nkg heart 1, PEpRE VES

Remn au jambon blanc 16,00€
Sauce tnmate mazzarella emmental ;amhun blanc, champignons, alives, origan

Burrata éﬁjaliiﬁun cru. . 18,008
Sauce tomate, mozzarella, emmental, burrata l:remeuse |amhnn cru, tumates séchées, roquette, pestu, olives, origan
Tornate sauce, mozzarella, creamy burrata, raw ham, dned ter s, Arumila, pestn, olive

?armluglana au jamhon cru 17.00€
Sauce tnmate mnzzsrel[a emmental jambon cru, tamates séchées, roquette, parmesan, pesto, olives, origan

fnmato sau B, matae upula; parmesan, pesto, alives

L‘-lwhu:.r au hmuf hache 17.00€
Sam:e tomate, mnzzarella emmenfal hu:euf hacha mgnnns et lards frits sauce barbecue, origan

fexane inpwelet. ' 16,506
Saune tomate, mnzzarel[a emmental puuiel ulgnnns frits, lardons, sauce barbecue, origan

imatn saude, moirarelis chen, fed onions, bacon, iarh (]
Pepperunl au [:Ilnnzu 16,006
Sauce tumate mnzzarel[a emmental chumn oignons, ceuf, olives, origan

tu rrnmages 17,006
Sauce tomate, mua.zarelfa Emmental frumage de chévre, gorgonzola, raclette, origan

omaln 5aUce, moriarella, goal cheesa, goigoniota,

Calzane 17,006
Sauce tomate, mozzarella, Emmental jamhun hlam: champignons, euf, creme fraiche

nmalessuce, mozrarelis, white haem, mushro 2, ITesh Graar

Hnﬂtagnarde a la raclette 17,00€
EremE fralr:he muzzarella EI'I}mEI'ItEl Jamhun n:ru oignens, pomme de terre, raclette, origan

Sa\rnyardé au rehlm:hnn 17,00€
EremEfrEH[:hE muzzarella Emmental lan:luna pignans, pomme de terre, reblochan, origan

craam, moztaralls, bacon, aniors, patatoes, reblacho

ﬂhwra "at mlal 16,006
EremE fraiche, mozzarella, emmental, frumagn de chevre, miel. noix, arigan

el craar nzzaralla goat chaese, hsnay nuls

Eiadin ' 17.50€

Ereme fraTnhe fromages & fondue, vin hlanc, moutarde, origan
in stard

Balzuna I'artrflatte 19.00€

St s 2 AN OV ol
SPECIAL ENFANT 10,00 Supplément  la demande

- deil ans ' 1 0euf sur pizza 1,50€

Roguette sur pizza 1,60€



Desserts Gourmands Coupes Glacées

L'ours Brun
Glace chocolat, caramel beurre salg, praling,
sauce chocolat, Chantilly
Panna cotta revisitée speculoos caramel beurre salé 8,508 Casa de lours
Créme brilee cassonade caramélisee 8,50€ B Glacs vanille, fraise, myrtilla,
10,50¢ colis de fruits rouges, Chantilly
9,008 i Dame Blanche

Assiette de fromages des alpages ?00€

Creme briilée flambée au genépi
Tiramisu Oreo Nutella

Delice du Chef : Deticieux Brownie Sundae 9.50€ Coupe Oreo

W Glace vanille, chocolat, biscuits Oreo, coulis de chocolat,
q Chantilly

filace vanille, coulis chocolat, Chantitly

brawnia avec glace vanille, sauce caramel beurre salg,
sauce chocalat, chantilly

Tarte Myrtilles Framhboises SO0

[ETRCRET 7,008 lboule:350€  2hboules:650€ 3 boules:850€
ayer 53 boule vanille, pointe de chantilly Chantilly : 200 €
Cépe Saveyard 9,500 B o o m:' ’

glace vanille avec son chapesu meringue : et e
L ; \ llg, ;
nappe de chocolat chawd, chantilly et amandes FAMINLE S EWIRL A7 EFRGLN SWCES RELE Pt (Y tus, Ty, ok

Profiteroles gourmandes 10,00€
i L [ 1 d f I
chous garnis de glace vanille et nappes de chocotat chaud, T e

chantilly et amandes DI]IJ[]E A[C[Im ISéE
Cafe, The Gourmand 10,008
café | thé servi avec sos & mignaridises

Cafe, The Gourmand Savoyard 12,00€

café | the servi avee ses & mignardises et son shoat de génépi

Colonel sorhet citron vert, vodka

RSN T

Cafés Arrosés
- : Irish Caffee (Whisky)
Les BFE[]ES French coffee (Cognac)
Sucre Cuban coffee (Rhum &mbré)

Citron Sucre Bailey's coffee (Bailey's)
Confitere Myrtille .

Caramel beurre salg - -~ '
Nutella { Digestifs o
Genapi L 50E

Supplement Chantilly 2,00€ Cognac Meukow VSOP 5,00
AW Limoneello 4 50E
b oy Ul Jagermeister 4,508

,0

Tous les MATINS 10, 00G8 ciarvess vere g
4 50E

LS e Eau de vie Poi
o Petit dgjeuner complet TRADITIONNEL B ' "™ s
R 1 boisson chaude + 1 jus d'orange Bailey's 4500
+1viennoiserie + 2 tartines de pain : :

: Grand Marnier £.50€
beurre et confiture




