ENTREES

Patite Goi GA 8,50¢€
Petite Salade vietnamienne aux crevettes et poulet,
cacahouétes, menthe. Allergénes : Arachide , Soja, crevette

Grande Goi Gatom 14,50€

Salade vietnamienne aux crevettes et poulet avec samossas
vegan, cacahouétes, menthe. Allergénes - Arachides, Soja,
crevette.

Petite Goi chay %‘5 (Vegan) B800€
Petite Salade vietnamienne vegon. Salade, carotte,
cacahouétes, menthe et tofu grillé. Allergénes: Arachides , Sojo

Grande Goi chay %’ (Vegan) 1450¢
Grande Salade vietnamienne. Salade, carotte, cacahouétes,

menthe et tofu grillé, servi avec samoussas chay (vegan)
Allergénes: Arachides , Soja

Cha gio heo (nem porc)/ [ tiayo héo] 7.00€
MNems frits farcis au porc roulés dans une galette de riz. 4 piéces.
Allergéne - Soja

Cha gio GA (Nem poulet ) [tiayo ga] 7,00€
MNems frits farci au poulet et golette de riz. (4 pes) Allergéne -
Soja



Cha gio TOM ( nem crevetts) [tia yo tom] 7,008&
Nems frits farci aux crevettes et galette de riz (Spigces).
Allergéne -soja, gluten, crustaceés.

SAMOUSSAS CHAY 5 [samousza tiai] 7,00€
Entrée végan. Légumes divers,curcumin & (4 pigces) Allergéne
: gluten

PETIT MIX (6pecs) 8,00€
2 Nems Poulet, 2 Nems crevette, 2 Samoussas Vegon. Allergéne
- Gluten, crustacés,sojo.

GRAND MIX (10 pes) 14,00€

Assortiment composé de 2 nems au porg, 2 nems au poulet, 4
nems crevette et 2 somoussas vegan. Allergéne: Gluten,
crustaces,soja.

Supplémentz nems 350€
+ 2 pc (nems ou samossa)

Bouillon pho (boeuf) 7.,00¢
Bouillon du Ph& bo avec vermicelles de riz. Allergénes:
Arachides , Soja.



Bouillon ga ( volaille) 7.00€
Bouillon de volaille avec vermicelles de riz. Allergénes:
Arachides , Soja.




SOUPES

Pho BO(boeuf) 1450€

La soupe traditionnelle et emblématique du Vietnan. Oignon,
gingembre braisé, cannelle, anis étoilé, soja, vermicelles de riz,
basilic thar, coriandre, lamelles de bosuf tendre, Bouillon mijoté
pendant 24h & base de bosuf et o5 & moelle. Servi avec la sauce

BBQ de Ba ni. Allergéne : Gluten, Sojo.

Soupe hoanh thanh xa xiu 14,50¢€

Soupe de raviolis (porc et crevettes) agréementée de fines
tranches de porc au « Xa Xui = (épice non piquante), nouilles de
blé, Bouillon de volaille, ail, cignons frits, coriandre, ciBoulette.
Allergéne : Gluten,Soja.




LES BUN (vermicelles de riz)

Plat chaud/froid & base de vermicelles (= bun ») de riz avec crudités (batavia, soja,
carottes, concombres), cacohuétes et menthe. Topping viandes au choix ou vegan

BO BUN CHA GIO (bosuf ) [ Bo Boune tiayo] 1450€

Boeuf & lo citronnelle, salade, soja carotte, concombre, menthe,
cacahuétes, vermicelle de riz, 2 nems au porc. 5e mange tiéde.
Accompagné d'une sauce nuoc mém. Allergéne - Arachides, Sojo

BUN THIT HEO NUONG ( pore ) [boune héo trait’ neuong]
1400&

Porc mariné, salade, soja carotte, concombre, menthe,

cacahuétes, vermicelle de riz, 2 nems au porc. Accompagné

d'une sauce nuoc mém. Allergéne - Arachides,Soja.

BUN TOM CHA GIO ( crevettes )[bouns tom tia yo] 1550¢&
Crevettes marinées, salade, soja carotte, concombre, menthe,
cacahuétes, vermicelle de riz, 2 nems aux crevettes.
Accompagné d'une sauce aigre douce. Allergéne: Arachides,
Soja , Glutten , Crustace.

BUN GA CHA GIO GA ( poulst )[boune ga tia yo] 1400€
Poulet mariné, salade, soja carotte, concombre, menthe,
cacahuétes, vermicelle de riz, 2 nems au poulet. Allergéne -
Arachides, Soja.

BUN CHAY (vegan) [bounse tiai] 14,00€
Plat vegan. Tofu de soja, agrémenté de légumes croguant,
salade, soja carotte, concombre, menthe, cocahuétes, vermicelle

de riz, 2 samossas vegan. Allergéne - Glutten , Arachides, Soja.

Maxi BUN 1800¢
La version XL du bun. Garniture x2 et 4 nems ou samossa




LES MI XAO (nouvilles de blé)

Mouilles sautées ( «mi xt0 ») avec juliennes fines de poireaux, de chou cabus, de
carottes et de poivrons rouges. topping viande au choix ou vegan.

Ml XAQ BO (bosuf) [Mizao bo] 1400&

Nouilles sautées (mi x&0) avec beauf, juliennes de poireau, choux
cabus, carottes et poivrons rouges. Allergéne - Arachides, Soja,
Seésame.

Ml XAO TOM (crevettez) [Mizao tom] 1400&

Mouilles sautées (mi x&i0) avec crevettes, julienne de poireay,
choux cabus, carottes et poivrons rouges. Allergéne: Arachides ,
Soja, crustaces.

Ml XAQ HEO (porc) [Mi zao héo] 1350€

Mouilles sautées (mi x40) avec porg, julienne de poireau, choux
cabus, carottes et poivrons rouges. Allergéne - Arachides, Soja,
Sesame.

MI XAO GA (poulet)[Mizac ga] 1350€

Nouilles sautées (mi x&o) avec poulet, julienne de poireau, choux
caobus, carottes et poivrons rouges. Allergéne - Arachides, Soja,
Seésame.

M| XAQ CHAY (vegan) [Mizao tiai] 13,50€

Plat vegon. Nouilles sautées (mi x&o) avec tofu, julienne de
poireau, choux cabus, carottes et poivrons rouges. Allergéne -
Arachides, Sojo, Sésame.

Mi XAO GA enfant 750¢
Mouilles poulet enfant




LES COM (assiette avec riz « com »)

plat & base de riz nature accompagné d'une viande au choix ou en version
vegetarienne

COMBO (rizaubosuf) 1450¢
Boeuf citronnelle et oignons sautés au wok, pickles de légumes
riz basmati et légumes croquants. Allergéne : Sésame

COM THIT HEO KHO (porc caramel)[Com trait’ héo kro] 14,50
[

Porc mijoté et caramélisé au NUoc Nam, poivre de Phu Quéc,
oeuf dur cuit avec le porc et légumes croquants. Allergéne:

Oeuf.

COM GA (poulet soja) 14,50€
Riz thai, poulet mariné au soja et grillé, pickles et légumes
croquants. Allergéne: Sésames.

COM CHAY (F vegan) [com tiai] 1450€
Plat de riz vegan, samossas, tofu et légumes croquants.
Allergéne: Sésame

Rizblane 350¢€




Viétgetal

MNous avons réunis dans cette section, tous nos plats Vegan.

Délice coco 6,50&

- Samossas chay (vegan) 7,00€
' M Entree végon. Légumes divers,curcumin Conseil de réchouffe -

Réchauffer 10 minutes au four & 180°. Allergénes - soja, gluten,
crustaces

Goi chay % (vegan) 7,50€
Salade 100% végetale, carottes, cocohouétes, menthe et tofu

Allergénes: Arachides, Soja

Mi xao chay ? (vegan) [Mi zao tiai] 13,50€

Plat vegon. Movuilles sautées (mi x&o) avec tofu, julienne de
poireau, choux cabus, carottes et poivrons rouges. Conseil de
réchauffe - 1 min 30 au micro-ondes si nécessaire. Allergénes -
Arachides , Sojo, Sésame

Bun chay (vegan) (Bouns tiai) 14,00€

Plat vegan. Tofu de soja, agrémenté de légumes croquant,
salade, sojo carotte, concombre, menthe, cacahuétes, vermicelle
de riz, 2 samossas vegan. Conseil de réchauffe - 30 secondes au
micro-ondes si nécessaire. Glutten , Arachides , Sojo




Com chéay (vegan) (com tiai) 14,50¢

Plat de riz vegon, samossas, tofu et légumes croquants. Conseil
de réchauffe - 1 min 30 au micro-ondes si nécessaire.
Allergénes:Sésame

Ché chué nuoc dia (tis tiouille nouk yeuh) 6,00€

Dessert typigue vietnamien & base de banane, manioc, tapioca
et lait de coco.Conseil de réchavffe : 20 secondes au micro-
ondes. Allergénes : Fruit & coque



DESSERTS

Toutes nos patisseries sont faites maison par Thanh.

Saké gourmand 1150€

chessecake couliz aux fruits framboize/litchi 6,50€
Allergéne: Lait, créme,oeuf.

FONDANT CHOCOLAT é6,50¢
fondant servi avec sa boule de glace coco. Allergéne - Gluten,
OCeutlait

TATIN ANANAS CARAMEL BEURRE SALE 6,50&
TATIN ANANAS CARAMEL BEURRE SALE fait maison (g|uten.
Lait, Oeuf, Fruit & coque}

TIRAMISU 650€
Biscuits infusés au litchi et moscarpone monté & la mangue et
citron vert. Allergéne : Ceuf, lait.
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CHE CHUO NUOC DUA [tié tiouille nouk yeuh] é,00&

Dessert typigue vietnamien & base de banane, manioc, perles de
tapioca et lait de coco (dessert §l% vegan F). servi tidde.
Allergéne : Fruit & coque.

DELICE COCO. 6,50€
dessert vegan % . Délice coco maison & base de farine de riz
gluant, de noix de coco et de cacahuétes. Allergéne : Arachides.

Coupe lychee 400¢
Coupe de lychee au sirop

Farandole de dezserts gourmand: 850€
Che chuo, fondant chocolat, boule coco, Financier the vert
matcha

CAFE GOURMAND 9,00¢€

THE GOURMAND 9,00€



GLACE1BOULE 350¢

GLACE 2 BOULES é6,00€

Coupe COLONEL ONGNOI 800¢
Sorbet yuzu et saké
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jus de mangue 25¢l 3.50€

THE GLACE MAISON 450¢
Jasmin en feuille, miel de fleurs,citron vert 33c

COCA 350¢€
35cl

COCA ZERO 3.50&€
33cl

San Pellegrino 50¢l 3,00€
Eau gozeuse 5Q0¢]
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San Pellegrino 1L 4.50¢€

EVIAN1L 450€

EAUDECOCO 330¢&

nature; grenade; litchi, 25¢

EAUDELITCHI 350¢
250ml

FUZITEA 330¢€

Thé & lo péche allégé en suere 33 ¢l



SIROP MOMNIN 290¢
Parfum au choix 33 cl, Menthe, Fraise. Péche, Citron ou
MOUJITO. sirop frangais fabriqué & Bourges

LIMOMAID orange sanguine 4,00€&

limonade BIO Orange sanguine

LIMOMAID citron vert 4.00&
limonade BIO charitea citron vert




BIERES

disponibilité selon les saisons. " Labus dalcool est dangereux pour la santé, &

2,
e

consommer avec mﬂdémticn X

KIRIN free SANS ALCOOL 33¢cl 390€

Catégorie : Pale Lager Degré d'alcool : 0% Contenance : 33cl
Conditionnement : bouteille Ardmes : maltées et houblonnées
Ingrédients : Eau, malt d'orge, houblon. Contient du gluten

PUNCH ONG NOIMAISON 33cl 500¢&

Cocktail maison - Jus de litchi, alcool de riz parfumé & la rose
(409%), Chardonnay et créme de cassis.« L'abus d'alcool est
dangereux pour la santé, & consommer avec modération ».

SAIGON 450¢

Bigre blonde du Vietnam. Une lagger legére et desaltérante
brassée avec du malt et du riz. Note céréalé (49%). « L'abus
d'alcoal est dangereux pour la santé, & consommer avec
modération ». 355ml

Tzingtao 330ml 4.7% 450€
« L'obus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer
avec modération ».

COEDO Blanche 6,00€
Biére blanche artisanale du Japon. Notes de banane et
agrumes, légérement amer (5,5%).



COEDO ambrée 6,00&
Biére ambrée artisanale du Japon. Aréme & la patote douce et

légére note de caramel (7%).

Coedo Marihana IPA 6,00¢

Bitre artisanale IPA 4.5% - 33cl Marihana, qui se traduit par
“fleur de houblon™ en joponais, o un aréme délicat d'ogrumes et
de houblon. 5a robe est légérement dorée et de sa mousse est
blanche et moelleuse, biére IPA posséde un bel équilibre, un
arbme et une amertume sophistiqués.



Vin rouge

Sur les recommandations de notre caviste Marcon et de notre ami Fahien,
producteur Bio du Domaine de Brou « U'abus d'alcool est dangereux pour la santé, &
consommer avec modération ».

Syrah 2020-125clverre 450€
Vin Chaleureux & puissant ; Arémes de fruits rouge, violette, et
note poivrée ; vin au caractére chaleureux et puissant.

Languedoc, IGP Vin de Pays d'Oc (13°).

Vin Chaleureux & puissant ; Arémes de fruits rouge, violette, et
note poivrée ; vin au caractére chaleureux et puissant.
Languedoc, IGP Vin de Pays d'Oc (13%).

Pinot noir 2020 -verre 12,5cl 450&

Bio, Vins aromatiques et élégant , aréme de mure,cerise noire et
d épices 13" -Domaine de BRAU -12,5¢| -medaillé par le
"International wine challenge”

I Syrah 2020- boutsille 75¢| 30,00€

Saint Joseph verre 12CL 5504

Un Saint-Joseph rouge atypique, d'avantage sur le fruit et les
épices que sur lo structure. Presque “léger” c'est un vin frais qui
se déguste facilement en toute occasion. 14°

U

Saint Jozeph BT 75CL 38,00€

Un Saint-Joseph rouge otypique, d'avantage sur le fruit et les
épices que sur la structure. Presque "léger” c'est un vin frais qui
se déguste facilement en toute occasion. 14°-75¢l

[



Vin blanc

sur les recommandations de notre caviste Marcon _ « Labus dalcool est dangereux

BRAU

pour la santé, & consommer avec modération =».

SAUVIGHON Brau verre 4,50&

Frais et fruité, avec des notes toasté. vin croquant et trés
agreable en bouche. facile & boire. Ambiance légére et
convivialité. . 100% sauvignon blanc. Culture biologique,
vendclnges nocturnes, pressurn::ge.]E“-]E,Eci

Sauvignon Blanc de Brau 2019 30,00¢€

Frais et fruité, avec des notes toasté. vin croquant et trés
agréable en bouche. facile & boire. Ambiance légére et
convivialité. . 100% sauvignon blanc. Culture biclogique,
vendanges nocturnes, pressurage 12°-12,5¢l

le BBde Brau 24,00€

BIO- LanguedocVin d'assemblage 70% chardonnay / 30%
Roussanne ; Vin frais, fuité et floral ; pointe citronnée donnant &
I'ensemble une fraicheur désaltérante, parfait pour apéritif ou
accompagner les entrees 12.5%, 75 ¢l -IGP Vin de Pays d'Oc

BB de brau verre de 12.5¢c| 450¢

BIO- LanguedocVin d'assemblage 70% chardonnay / 30%
Roussanne ; Vin frais, fuité et floral ; pointe citronnée donnant &
I'ensemble une fraicheur désaltérante, parfait pour apéritif ou
accompagner les entrees. 12.5%, 75 ¢l -IGP Vin de Pays d'Oc
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VIOGHNIER dez Canaillez verre 12, 5CL 400€

Brillant avec une teinte jaune péle aux reflets verts. Le nez est
complexe, sur des notes de fleurs blanches, abricot et péche. En
bouche, I'attaque est fraiche et fruitée. 12°

CHARDONNAY BIO verre 4,50€

Ure belle robe or pdle aux reflets argentés. Les arémes du nez
sont complexes et riches, on retrouve des notes de néfle, de
chevrefeuille et de mirabelle. Un Poys d'Oc & déguster en

apéritif ou accompagné d'un ploteou de nems aux
crevettes12,5°-75c]

CHARDONNAY BIO 30,00¢

Une belle robe or péle aux reflets argentés. Les ardmes du nez
sont complexes et riches, on retrouve des notes de néfle, de
chévrefeuille et de mirabelle. Un Pays d'Oc & déguster en
apéritif ou accompagné d'un plateou de nems aux
crevettes12,5%-75cl



Vin Rose

Verre rose Brau 4,00€
BIO-IGP Vin de Pays d'OcVin d'assemblage avec 50 %
Grenache [30% Syrah / 20% Cinsault ; Vin frais et fruité;

Arémes doux et sucrés avec dominance de fruits rouges 12°-75¢|

Roze de Brau BT. 24004&
BIO-IGP Vin de Pays d'Oc-Vin d'assemblage ovec 50 %
Grenache [30% Syrah / 20% Cinsault ; Vin frais et fruité ;

Ardmes doux et sucrés avec dominance de fruits rouges12°-75¢cl

Rosé Argali 2022 - PUECH HAUT 35,00€

Dans sa rose pale et brillante, ce Vin Rosé du Languedoc livre
des fragrances froiches et fruitées, roppelant les agrumes, les
fruits & chair blanche, la péche et le litchi. Agréable et fin, le
palais frais et généreux se déploie sur des notes gourmandes,
fruitées et légérement acidulées. 13°, 75 ¢l
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Infusion- Lez songes de Bandi 4,50€

Linfusion de BANO| @ feuilles de lotus et pandan, gingembre
des montagnes, baie d'Asie, tilleul. fevilles de vignes et
framboisier

THE NOIR Grand Cru- 4,50€
Rosée sous le soleil- région de Ha Giang, note boisée florale et
miel

THE Qolong Rouge- Ocamie 4,50€
Reégion de Moc Chau-. note florale, et vanille

Thé vert - Rizoté Yuzu 450€
Région de Van Han, note de agrume, végétal et miel

THE JASMIN (sachet) 3,006

THE JASMIN FEUILLES 450¢



CAEES

CAFE exprezzo 2,00€
Café Goneo , torréfacteur lyonnais

café allongé 200¢

Café double 350¢€

Décaféine 200¢

Café frappé 3,504
café noir frappé. sucre sur demande

Café frappé au lait (sueré) 4,50€
café double expressi machine au lait concentré frappé (sucré)




CAPHE AU LAIT FRAPPE VIETNAMIEN (SUA DA) 5,50€
café vietnamien 100% robusta, frappé et lait concentré -
disponible seulement au service du soir

CAPHE AU LAIT VIETNAMIEN ( café SUA) 400&
café «filtre » chaud vietnamien (100% robusta) et lait concentré
- disponible seulement en service du sair

CAPHE VIETMAMIEN NOIR CHAUD 3504
café vietnamien 100% robusta par partenaire MOTAII-
disponible seulement au service du soir

CAPHE VIETNAMIEN NOIR FRAPPE 450¢€
café vietnamien 100% robusta, frappé - disponible seulement
au service du soir



Aperitits et Digestifs

« L'abus dalcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération ».

LE PUNCH ONG NOI MAISON 5.00&
Punch de Papi

Kir casziz 550€

§ Saké (alcoolderiz) 400¢
Alcool de riz MEIKWEI LU CHEW , parfumé aux feuvilles de rose

p 4 ¢l A0%

MARTINI BIANCO OU ROSSO 500¢€
6cl

GET 27 é600%

un verre de 4 ¢l
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GET 31 4,004
Acl

WHISKY JAPONNAIS NIKKA 9,00&
Acl

RHUM DIPLOMATICO 6,00¢€
Acl

Suze 4,00€

Paztiz [ Ricard 4,00¢



