La Carte

Entrées

Terrine du chef maison.
Toast de lapin confit aux capres et citron confit.
Gambas grillées, soubise et kimchi.

Beurre de sardines (onion rings) pan con tomate.

(Euf basse température, creme de butternut au cumin, tuile aux graines.

Plats

Fish & chips sauce tartare, frite.

Lasagne végétarienne (Iégume de saison)

Risotto coppa champignon mascarpone et parmesan.
Tentacule de poulpe croustillante nuggets

et mousseline de choux fleur roti, sauce aigre douce.
Burger au pastramis MAISON, relish vieux cheddar,
sauce miel moutarde.

Tartare de boeuf, frite.

Pavé de faux filet de race, fond de veau maison.
Onglet de boeuf sauce béarnaise ou poivre.

Garniture: Frite, salade ou poélé de butternut.

Desserts

Dariole au chocolat coeur ultra coulant, glace vanille. (7 min de cuisson)
Ganache montée mirabelle, compotée de mirabelle

et chips caramélisées filo.

Choux géant, glace sablé breton, caramel beurre salé.

Café ou thé gourmand.

6,40 €
7,50 €
7,50 €
6,50 €
7,20 €

18,20 €
15,50 €
16,50 €
17,80 €

15,70 €
15,70 €
17,80 €
22,00 €
15,60 €

8,00 €
8,00 €

8,00 €
8,10 €



Carte des Vins et des Boissons

Vins Blanc ! ﬂ

* Cour Cheverny Le Petit Chambord 2019 6 24 32
* Quincy Renaudat 2020 7 28 35
* Saumur Nerleux 2021 29
» Cotes du Rhone Chaume Arnaud 2019 34
* Muscadet Lucas Salmon 2020 4 18 23
» Macon-Villages 2020 30
» Macon Personne Domaine des AS 2020 32
» Coteaux du Layon Chateau de Passavant 2021 7 28 34
« Bardos Verdejo 2020 5 19 28
Vins Rouge
* Menetou Salon Les Bornes Pelle 2019 8 32 45
* Saumur Champigny Bay Rouge Val Brun 2021 450 18 26
* Chinon Rouge L'Arpenty 2021 29
* Cheverny Cuvée Domaine Le Petit Chambord 2020 6 24 34
* Fronton Folle Noir D’Ambat Le Roc 2020 650 26 35
» Corbieres Les Gourgoules Caraguilhes 2020 36
» Mercurey Les Bois de Lalier 45
* Haute Vallée de 'Aude Maset de Lumet 2019 34
* La Garnachas Salvaje 2019 550 2] 31
Vins Rosé
» Gris D’Argens Souvenir du Var 2021 4 18 2350

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé & consommer avec modération
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Bacardi 4 ans, Eau Pétillante, Menthe, Sucre de
Canne, Citron Vert

MAT TAY

Rhum Bacardi 4 ans, Triple Sec, Sir
jus de citron vert

SPRITZ DE

Liqueur St-Germain,
Pétillante, Citron

8.50€

Vodka Eristoff, Ginger Beer, Citron Vert



BOISSOMI CHAUDES =

= Café |/ Déca | Noisette : 1,60L

= Creme : 2,40L

* Café | Déca allonge : 1,80€

=  Double café : 3,00&

* Chocolat : 2,70€

= Cappuccino : 2,808

= The earl grey ! Ceylan | Menthe : 3,20€

*  Infusion Verveine / Tilleul Menthe : 3,20€
- Irish Coffee : 8,30€

BIE z 23€L / 30€L
= Pelforth 3,50€ 6,30€
* Ciney Blonde. 4,20€ T7,80€
= Gallia West IPA 4,20€ 7.80€
* Gallia Blanche 4,20€ 7,80€
= Picon biere 3,90€. 7,40€

SUPPLEMENT SIROP : 0,10€

APERITIFS -

* Kir { cassis, mure, péche) : 3,50€
= Porto rouge @ 3,50€

* Pastis / Ricard : 3,00£

= Martini Blanc | Rouge : 3,90¢€

* Kir royal : 9,00€
DIGESTIFS = :
* Cognac « Drouet » : 7,50€

= Armagnaec « Clos Martin » : 8,TOE

= Calvados » Famille Dupont » : 8,50(
* Poire / Prune : 7,50€

* Mirabelle : 7,50

* La Mentheuse : 6,50€

= Cognac amandes o« Donjon » : 6,00{L
* La Pulpeuse [ limoncello) : 5,50C

LOMG DRIMIX -

" Whisky coca : B,00€

* Rhum Coca | Bacardi 4 ans) : 8,00£

= Mai Tai (Rhum ambré, triple sec, orgeat
Jus de citron vert) : 9,50€

BOISSONS FRAICHES :

- Sirop a "eauw : 1,80€

- Diabolo : 2,10€ ! Limonade : 2,00
{Iralse, grenadine, menthe, péche, citron)

- Orangina : 3,00€ | Fuzz Tea : 3,20€

- Coca | Coca zero : 3,20€

- Perrier : 3,20

= Jus de fruits : 3,00
{orange, abricot, ananas, pomme, tomate)
- Schweppes | Schweppes agrumes : 3,00€
SUPPLEMENT SIROP | TRANCHE : 0,10£

B H

- Linfemans Framboise 25¢i : 4,60€
- Duvel Blonde 33l : 5,80€

- Heineken 0% alcool 25cl : 3,20€

- IPA = La Grue Jaune » 33cl : 5,T0LC

WHISKYS : (4€L)

- Paddy |/ Ballantines : 5,20€
= Abarfour 10 ans : 7,00

- Mosshurn Speyside : T,50€
- Mossburn Island : B,004€

- Jachk Daniel’s : 6,50€

BH g

- 3 Rivierss : 5,00€

- Mezan X.0 Jamaican : T,80€

- Doorly's X.0 | Barbade) : 8,504
- Mezan Panama 2008 : 8,80€

EAUX : J0CL./ 1L

- Vittel 3,206  6,00€
- Eau de Perrier 3,206,  6,00€



