ANTIPASTIE B

BURRATA CREMEUSE 125G §

=

71,9€

BURRATA ALTARTUFOI}

?,8€

LEGUMI MISTI GRIGLIATER

Rupture




PROSCIUTTO DI SAN DANIELER §

- "
| S U o y 5
e de jambon cru 5an Daniele, 5alade

6,9€

LAPICCOLA PIZZA MARINARAT D

7,5€
BRUSCHETTA SALENTINAKR R

7,9€

MOZZARELLA IN CARROZZAIN D

7] E£



ANTIPASTOALLITALIATD

Jarnbon cru San Daniele, Ventricing, Mortadelle, Golfetta

12,9€

MOZZARELLA DIBUFALADOP 250GlI 1}

BTty e 13l el = o
Fromage frais italien de Naples

12¢

FOCACCIALRD

2,9¢€

SUPER FOCACCIA MORTADELLEDOPI §

Focacciaau romarin Mortadelle DOP, Huile d'Olive, Créme de

pistache et éclat de pistache




PAIN PESTO PARMESAN REGGIANO
DOPI}

Faincuit au feu de Bois, Lopeaux de parmesan reggianao, Basilic

O

Huile d'olive extra vierge

8,9€

INSALATE

SALADE CAPRESE DOP 8

e W ey R -y e T e oy E=reil
Miesclun, lomate, Mozzarelia di bufTala, Basilic

Rupture (15,9€)

SALADE PARMA

A el d i e e e | I e e e S s T [P el P e i g
Mesciun, lomate cernse, CHgnons rouge, Mozzarella di burralla,




SALADE PECORA

I N ERT o sy gyl PR e gy el SC e (et e | e ol Y Pk Ao
Mesciun, Tomates confite, Toasts, Ricotta di buffalla, Noix

14,9€

SALADE CAMPAGNOLO £

il h N e i i K AT - ey DORE 5 gl Se RN, B & oYY, | L
Mesciun, Pancetta, Champizgnon, Tomate cerise; CEuf mollet

- I_._I,.I._.I T eget ot

I i Y &l
Al LFLE LR L2 |-l NSO

15,9€

SALADE CAPO MOLIN £

|y P T £ e e g e ettt | WSl | 1 [T gl o N a1 el g
Mesclun. Thon, Tomate cerise, L oatio grille. Coeur d artichaut

. g - S~
1 ANVe, \Graines

16,9€




PASTA &

Tagliatelle BOLOGNESE &)

omate cuisinée, viande hachee, persil

17,9€

Tagliattelle ALTARTUFFO &

P WP . SO [ T TP R o S P -
i mes de truffes d'Alba, Huile de truffes, Copeaux ae truffes,

Parmesan, Persil

21,9€

PENNE AL ARRABBIATA &

Tomate cuisinée, Piment, Tomate cerise, Persil.

14,9€

SPAGHETTI CARBONARA &

La recette authentigue: Guanciale, Jaune d'ceuf, Parmesan

Pécorino rape, Poivre du moulin




Penne 4 FROMAGGI

Créme, assortiments de 4 fromdges: Gorgonzola. Parmesan,
Mozzarella, Scamorza fumé, Persil.

16,9€

CARNE @

Escalope de VEAU AL LEMON

Escalope de veau grillé, Créme citron, Salade, Tagliatelle 3 la creme
citron

22.9€

Escalope de VEAU FUNGHI

Escalope de veau grillé, Créme champignons , Salade, Tagliatelle 3 {a
creme champignans

23,9€



Escalope MILANAISE

Escalope deweal panée, Salade, Tagliatelle 3 |z tomate, citron

24,9€

LAPIZZ P

Super MARGHERITA P

Base tomate, mozzarella fior de latte, olives; parmesan.

13,90€

VENTRICINA >

Base tomate, Mozzarella, Ventricina {choriza italien), Olive

14,90€



REGINELLA B

Tomate san marzano, Mozzarella fior di latte, Champignon, Jambon
blarc, Olive naire

15,50€

DIAVOLO

Tomate san marzanc, Mozzarella fior di latte, Ventricina, Poivron,
Saucisse sicilienne &pice

17,90€

DOLCE TARTUFO [

Base créme, Mozzarella fior di latte, Roguette, Créme tartufo
d'Alba, Jambon 5an Daniele, Champignon, Parmesan

19,90€

BRONTERATA B g

{Crame de pistache, Mozzarella fior di iatie, Mortadelle DOP,
Pistache et une belle burrata pour couronner !




SUMMER PIZZA 2

Sauce tomate, Mozzarella fior di Iatte, Roquette, Parmesan, Tomate

cerise, Burrata

19,90€

REGINA BIANCA INSTAGRAM [

Pointe de tomate, Mozzarella fior di latte, Champignon, Pancetta

15,20€

SALSICCIA PIQUANTER

Base creme, Mozzarella fiordi |atte, Saucisse sicilienne piquante

14,50€

DANIELE B>

fomate san marzano, Mozzarella fior di latte, Jambon san daniele,

Roguette, Parmesan




BRONTE

reme de pistache, Mozzarella fior di latte, Mortadelle DOF,

-

Stracciatella di buffala, Eclat de pistache

19,90€

Base creme, Mozzarella fior di latte, Mozzarella di buffala,

Roguette, Tomate cerise, Golfetta, Champignon, Parmesan

20,90€

CALZONE B

*En forme de Chausson Tomate san marzano, Mozzarella fior di

latte, Champignon, Jambon cuit, ceuf

16,20€

BUCATA @

*Enforme de couronne Base mozzarella fior di latte, Jambon,
Champignon, Antipasti -.1*': legume, Roguette, Jambon san daniele
Parmesan




VULCANO [

*En forme de volcan Tomate san marzano, Mozzarella fior di latte,
Mozzarella di buffala; Ventricing; Jambon cuit, Poivron, CEuf,
Roquette

19,50€

PESTUCIO [

Tomate san marzano, Mozzarella fior di latte, Pesto, Jambon bilanc,
Roguette, Parmesan

16,90€

TRUFFE TOI MEME P>

Base créme, Mozzarella fior di latte, Créme tartufo d’Alba, Tomate
erise, Copeau de truffe fraiche, Courgette, Straciatella, Fleur
comestible.

(=]

21,90€

SALMONE [

Base mozzareila ficr di latte, Créme, Roguette, Saurmon fumé,
Rondelle de citron jaune




ALTONNO B>

Tomate san marzana, Thon, Mozzarella ficr di latte, Oignon. Olive

16,20€

NAPOLI

Tomate san marzano, Mozzarella fior di latte, Anchois, Cépre

15,90€

BIANCA NEVE B

?ase Mozzarella for di latte, Gorgonzola, Mozzarelia di buffala }h{ B, ‘;i
Parmesan ] 5

17,90€

4 FORMAGGI

Tomate san marzano, Mozzarella fiordi latte, Gorgonzola,

Scamorza, Parmesan

16,90€




VEGETARIANA >

Tomate San Marzano, mozzarella for di latte, poivrons, aubergine,

COUrgerres

16€

4 STAGIONI [

lornate san marzano, Mozzarella for di latte, Champignon, Qignon,

Paivron, Artichaut

17€

BANDIERA B

inte de tomate, Tomate cerise, Basilico, Mozzarella di buffala,

)
(=1~

t
quatt

-

16,90€

S r —— Avibhoroino A et g oot H Fopn Ao
imate 5an marzano, AUDETgIne ae Sichie, LOoUrgette cLite ad reud de

bois, Artichaut, Brocolis, graines.




POULET CESAR [

Baze créme. Poulet, Roguette, Tomate cerise, Parmesan, Sauce

r
CEsal

18,90€

DOLCE ()

TIRAMISU AL PISTACCHIO (£)

Tiramisu a |a créme de pistaches, Eclats de pistaches
7,5€

TIRAMISU CAFE ()

Tiramisu classigue au café, Poudre de cacao

7€



PIZZA CHOCO NOCCIOLATA ROULEE (%)

I R R o . [
ETHSISELLE DI, SUCTHE Figce

9.9€

PANNA COTTA (5

5%9€

CAFE GOURMAND

| BLEER|

7,9€

CANNOLI SICILIANI (£




PIZZA DESSERT NOCCIOLATAET
BURRATA (2)

o] RTTIER RS RUCIRRPES e SLNE T AR R gyt LR SRR (OB Rt . e
g8 e CroCoiat nolsetie Do, £Cats O pistadng, BUurraia Cremels

17€

THE GOURMAND

npasne d une panna cotta, d unecreme brulee et g

8,9€

ANANAS FRAIS ©

6,9€




