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» Seiches persillées / 7.50€

» 5 moules gratinées / 6.50€

« Poivrons grillés / 5.50€

» Tartare de loup / 7.50€

s Couteaux persillés / 6.50€
 Panisses et sauce aioli / 6.50€
« Salade de poulpe / 7.50€

CHlod entréed

» Salade fraicheur de légumes et sa Mozzarella di
Buffala /18€

» Poivrons grillés et leurs filets d’anchois marinés /
18€

» Salade de Iégumes grillés et crus. Frites de
panisse (plat végétarien) / 18€

s Soupe de poissons de roche « maison » / 19€

» 6 Huitres de Bouzigues num. 3 /17€

« Salade de poulpe « maison » (poulpe, ail, persil,
huile, citron) /18€

« Moules gratinées et frites de panisse /19.50€

« Assiette de panisse « maison » et sauce aioli / 10€

v ide ded C‘?vadect
Notre Spécialité / 38€

Loup et daurade,

pommes de terre safranées,

créme d'aioli,

soupe de poisson,

favouilles,

moules

CHoa S/ %tea

« Lasagnes gratinées au beeuf et 2 la brousse [/ 22€

CHotre $Bvucllabacdde

Sur commande (par personne) / 55€

Uniquement sur réservation, minimum 2
personnes

« Soupe de poissons de roche

» 5 variétés de poissons de roche : chapon, rascasse,
rascasse blanche, St Pierre, gallinette, vive, congre,
mostelle

« 500g de poissons/personne

« Servi avec crabe (favouille)

G e

» Linguines a la soupe de poisson et aux noix de St-
Jacques fraiches / 34€

» Poisson grillé (les 100gr, sar, loup, daurade selon
arrivage) / 9€

= Cuisson en crolte de sel (les 100gr) / 10€

Hence Snfant: [ L5€

« 1sirop a I'eau
« Lasagnes gratinées
ou




+ Salade de poulpe « maison » {poulpe, ail, persil,
huile, citron) /18€

» Moules gratinées et frites de panisse /19.50€

» Assiette de panisse « maison » et sauce aioli / 10€

CHoa Clianded

+ Magret de canard grillé (entier, frangais,
env.300gr) /30€

» Magret de canard sauce miel romarin / 34€

« Noix d'entrecéte Angus grillée (env.250gr) / 35€

moules

CHoa S %tea

« Lasagnes gratinées au boeuf et 3 la brousse /22€

» Pennes a la bolognaise /18€

» Linguines safranées aux légumes (plat végétarien)
/20€
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CHence Sufant /| L€

» 1sirop a l'eau
« Lasagnes gratinées

ou

pennes bolognaise

ou

filet de daurade grillée, légumes et panisse
* Pot de glace de la maison de la Glace

CHloa deddcrta

Fromage de chévre et salade 3 I'ail / 7€

Patisserie du jour [ 9€

Coupe de fruits / 9€

« Café gourmand /12€

Profiteroles / 12€

Colonel / 12€

Pots catalans de La Maison de la Glace / 7.50€ (au
choix : caramel-beurre salé, vanille, chocolat, café,

citron, framboise, limoncello, noix de coco, melon)
* Supplément chantilly / 3€




