] FORMULES

(NOS FORMULES A VOLONTE NE SONT VALABLES QUE 51 TOUTE LA TABLE PREND CE TYPE DE FORMULE, UNE FORMULE PAR PERSONNE)

NOS FORMULES A VOLONTE

Elsassich 1390 ¢
Toutes fes Ham’s classiques 3 volonte.

Hopla 18.90 €
Toutes les Flam's Classigues et Créations + 1 Petite Entrée ou 1 Déssert (Tous Ies désserts ou 1/2 Aam's sucrées).

NOS FORMULES MIDI (VALABLES UNIQUEMENT EN SEMAINE)

Express 1090 €
1 Ham’s ou 1 Piat + 1 Boisson (Soft (33cl], Citronnade (33cl), Diabola (25c1), Sirop 3 Feau (25cl), Badoit (50, Evian (S0cl), Verre
d'Edelzwicker (10ci), Tigre Bock {25cl])

Express Gourmande 1290 €
1 Ham's ou 1 Plat + 1 Entrée ou 1 Dessert (Tous les desserts et ¥z Aam's sucrées) [ Supplément de 1€50 Café/Thé Gourmand). Valabies
du lundi au vendredi et hors jours féricés

NOTRE FORMULE ENFANTS

Petit Ham'seur 790¢€
1 Flam’setie Classigue ou 1 Spaetzie enfant + 1 Boisson enfant + 1 Dessert enfant parmi une sélection.

] EN CE MOMENT DANS VOTRE RESTAURANT

NOS PRODUITS DU MOMENT

Salade Clusaz 69 €
Salade verte, tuifes de Ham's chaudes au reblochon, oignons rouges ef concasse de noix

Flam’s Chamoniarde 12.1€
Lardons fumés au bois de hétre, oignons, reblochon, ail et cibowletfe fraiche.

Délice d’hiver 16¢€
Giace vanille, chocolat, fraise, pain d'épices, chantilly ef sauce chocolat



Brassin d’Hiver
Bitre moelleuse aux refiets brun acajou et au godt infense et malté.

ENTREES

Salade au Chévre Chaud @
Salade verte, tuiles de Ham's chaudes au fromage de chévre, tomates, noix, oignons rouges, vinaigrette

Salade Caesar
Salade verte, émincé de poulet rati; dés de tomates, croditons, copeaux de Grana Padano et vinafgrefie.

Salade Tiéde aux Lardons
Salade verte, lardons grillés, ceuf poché, fomates, crofitons et vinaigrette.

Salade Alsacienne
Salade cervelas, emmental rdpé, oignons rouges, salade verte ef vinaigrelie,

Salade Saumon
Salade verte, saumeon fumé tomales, oignons rouges, quartier de citron et vinaigretie.

FLAM'S

25¢cl
50 cl
1.5 litres
2.5 litres

Petite

Grande

Grande

Petite
Grande

(TOUTES NOS FLAM'S SONT EGALEMENT DISPONIBLES SANS VIANDE). * OFFRE A EMPORTER : 2 ACHETEES, LA 3EME = 1 EURO

CLASSIQUES

Traditionnelle
C'est la véritable Flammekueche Alsacienne ! Lardons fumés au bois de héfre et oignons.

Ail-Ciboulettie
Lardons fumés au bois de hétre, oignons, ail et cibouletie fraiche.

Champignons Frais
Lardons fumés au bois de hétre, oignons et champignons frais de Faris,

Gratinée
Lardons fumés au bois de hétre, oignons et emmental.

43 €
13 €
207 €
331 €

6.90 €
10.60 €

1.10€
10.70 £

720 €
1090 €

180 €
11.50 €

8.10€
1170 €

790 €

920 €

9.20 €

10.10 €



Champigons Frais Gratinée
Lardons fumés au bois de héfre, oignons, champignons frals de Paris et emmental.

CREATIONS

Végétarienne @
Courgettes, oignons rouges, tomates fraiches, ail, ciboulette fraiche, champignons frais de Paris ef copeaux de Grana Fadano.

Chevre-Miel
Lardons fumeés au bois de hétre, oignons, fromage de chévre et délicat filet de miel

Maroilles
Lardons fumés au bois de hétre, oignons ef Maroilles.

Munster
Lardons fumés au bois de héfre, pignons rouges et Munster.

Parmentiére
Viande hachée de boeuf, oignons rouges, pommes de terre, emmentai, ail et ciboulette fraiche.

Burger
Viande hachée de beeuf, oignons, cheddar, tomates fralches et moutarde 3 'ancienne.

Poulet-Champignons
Emincé de rdti, champignons frais de paris, oignons rowges, fomates fraiches ef pesto.

Texane
Lardons fumés au bois de hétre emincé dfpﬂulff!ﬁﬁ, ofgnans rouges el s3uce barbece

Montagnarde
Petits lardons fumés au bois de hétre, oignons, pommes de ferre, fromage 3 raclette

Nordique
Saumon fumé, oignons, tomales fraiches, ciboulette fraiche et quartier de citron.

PLATS

10.80 €

10.80 €

11.50 €

1170 €

11.70 €

11.80 €

11.70 €

11.80 €

11.80 €

12.10 €

12.40 €

AUTHENTIQUE RECETTE ALSACIENNE DE PATES AUX OEUFS, SAUCE A LA CREME ET AUX CHAMPIGNONS, GRATINEES AU FOUR ET ACCOMPAGNEES D'UNE

PETITE SALADE VERTE. 1150 GRATINEES AU MUNSTER.

Spaetzles végétariennes @
Accompagnées d'une sauce au Pesto avec des légumes (tomates et courgeties) et gratinées au four.

Spaetzles au Poulet
Accompagnées d’une sauce 3 fa créme, aux champignons, au poulet ef gratinées au four.

10.70 €

1130 €



Spaetzles aux Lardons
Accompagnées d'une sauce 4 [a créme, aux champignons, aux lardons et gratinées au four.

Spaetzles au saumon
Accompagnées d'une sauce 3 {3 créme, aux champigrons, au saumon et gratinées au four.

SALADES VERTES

SALADES D"ACCOMPAGNEMENT

Petite
Salade verte, oignons rouges, vinaigrette

Moyenne
Salade verte, oignons rouges, vinaigrette

Grande
Salade verie, oignons rouges, vinaigrette

FLAM'S SUCREES

Pomme-Cannelle
Pomme, cannelle.

Banane Confiture de lait Crumble
Banane, confiture de Iait et crumble maison.

Choco-Croc’
Copeaux de chocolat, crumble maison.

Framboise-Chocolat Blanc
Framboises, copeaux de chocolat blanc.

Banane-Chocolat
Banane et aux copeaux de chocolat.

Demie
Entiére

Demie

Demie

Entiére

Demie
Entiére

Demie
Entiére

11.30 €

11.80 €

190 €

390€

490 €

445 ¢€
8.90 €

490 €
980 €

4.60 €
9.20 €

5.50 €
11.00 €

490 €
980 €



Nutella-Chocolat Blanc
Filet de Nutella, copeaux de chocolat blanc

Pomme Flambée
Pomme, cannelle ef flambée au calvados.

DESSERTS

Fondant au Chocolat
Servi avec 53 boufe de glace caramel beurre salé et chantilly:

Crumble Pomme
Servi avec sa boule de glace vanilie.

Brioche perdue
Cowulis de caramel, chantilly et une bowle de glace vanille.

Brownie
Servi avec sa boule de glace vanille et chantifly.

Café ou Thé Gourmand (avec un supplément de 1,50 euros en formule avec dessert)
Deux mini-gourmandises + une boule de glace vanille. Supplément + 1€50 en formules Hopla ou Express Gourmande.

GLACES

Coupe de Glace [ Sorbet (2 boules ou 3 boules)
Parfums au choix : Vanille, fraise, chocoiat, caramel bewrre salé, chocofat blanc, citron, fruif de fa passion.

Dame Blanche
Glace vanille, sauce chocolat, chantifly, CopEaux ae chocolat

Caramel Maniac
Giace caramei, vanille, confiture de fait, chantiily, éclais de crumble maison.

Choco Brownie
Glace chocolat, chocolat blanc, écfats de brownie, sauce chocolat, chantilly et copeaux de chocolat.

Coupe Tutti Frutti
Bowules de glace: citron, framboise, passion, coulis de frambaise et chantilly.

Demie
Entiére

2 boules
3 boules

540 €
10.80 €

545 €
9290 €

120 €

140 €

160 €

6.90 €

190 €

430¢€
630 €

690 £

140 €

7.60 €

180 ¢



Banana Split 790¢
Gilace vanille, fraise, chocolat, sauce chocolat, banane et chantilly:

BIERES

PRESSION

Ducasse Triple 25¢ 440 €

Triple équilibrée entre douceur et compléxite. {3°) 50 d 7.60 €
1.5 litres 2180 €
2.5 litres 3360 £

Grimbergen Blanche {) 25¢l 430¢€

50 cl 730¢

1.5 litres 2070 €
2.5 litres 33.10€

Mass de Grimbergen 1 litre 1350 €

Biére d’Abbaye aux notes de régiisses ef de pain d'épices.

Mass de Tigre Bock 1 litre 1050 €

Biére alsacienne de caraciére, aux andmes maltés.

Tigre Bock 25¢d 300¢€

Biére afsacienne de caractére, aux ardmes malfés. 50 ¢l 5.40 €
1.5 litres 1580 €
2.5 litres 2490 €

Grimbergen Blonde 25¢ 410¢

Bigre d’Abbaye aux notes de réglisses et de pain d'épices. 50 ¢l 7.10 €
1.5 litres 2050 €

2.5 litres 3290 €



Béte
Artisanale brassée dans le Nord (8°).

Panaché
Biere blonde (5,57 et limonade.

Picon Biére
Biére blonde (5,57 + Ficon

Biére + sirop
Biére blonde (5,57 et sirop de votre choix {menthe, cifron, fraise, pamplemousse, grenadine, péche et cerise).

Monaco
Biére blonde pression { 5,5°) avec limonade et grenadine.

BOUTEILLE

Grimbergen Blanche
Mousse crémeuse, ardmes d'agrumes, de bergamote et d'épices.

Grimbergen Rouge
Saveur de fruits rouges et nofes épicées.

1664 0.0°
Le caractére houblonné et rafraichissant d'une 1664, sans alcool.

SOFTS

Sirop 3 I'eau
Menthe, Citron, Fraise, Grenadine, Pamplemousse, Péche, Cerise.

Diabolo
Menthe, Citron, Fraise, Grenadine, Pamplemousse, Péche, Cerise.

25¢cl
50 cl
1.5 litres

2.5 litres

25¢cl
50 cl

25¢cl
50 cl

25d
50 cl

25¢cl
50 ci

33cl

33cl

I3l

33d
50 cl

33cl
50 cl

4.60 €
780 €
2290 €
3580 €

J20¢€
5.60 €

360 €
6.20 €

320 ¢
560 €

320¢
560 €

550 €

550 €

450 €

230€
390 €

270¢€
430 €



U1anolo 3T
Menthe, Citron, Fraise, Grenadine, Pamplemousse, Peche, Cerise. s0cl
Citronnade Maison 25cl
Concentré de citron, sucre roux, eau ef rondelle de citron. s0cl
Jus De Fruits 25d
Orange, Ananas, Fraise, Pomme.
Sodas 33d
50 cl

Oasis, Sprite, Fuzetea péche, Fuzefea menthe citron vert, Fania, Tropico, Orangina. (33ci]

Evian 50 cl
i i 1 litre
Badoit Verte 50 cl

1 litre

Perrier 33

LIUE
430 €

350 €
480 €

J00€

350 €
4.80 €

370€
550 €

380¢€
Le0 €

410 €



J VIN D'ALSACE AOC

LES VINS BLANCS

Le Blanc des Copains — Edelzwicker 10d
25¢l
50 cl
1 litre

Cuvée Fam’s X Cave d'Hunawihr.
Riesling 10d
Vin d'Alsace sec et délicatement fruité de Ia Cave vinicole de Hunawinr. 9 o
50 cl
75¢cl
Pinot Gris 10d
Vin d'Alsace Iégérement sucré de (a Cave vinicole de Hunawihr. o
50 cl
75¢cl
Gewuriztraminer 10d
Vin d'Alsace sucré de I3 Cave vinicole de Hunawinr. 7501
50 cl
75 cl
Kir Classique 10d

Edelzwicker + créme de cassis.

360 €
690 €
12.80 €
18.10 €

440 €
840 €
15.10 €
19.90 £

450 €
860 €
15.60 £
21.10 €

490 €
880 €
16.40 €
2290 €

4€



LES VINS ROUGES

Pinot Noir
Vin rouge d'Alsace léger de 1a cave vinicole a'Hunawihr.

LES VINS ROSES

Rosé
Pinot noir rosé. En Edition Limitée

LES FESTIFS

Créemant Calixte Brut - Médaille d'Or
Vin pétillant d'Alsace de Ja Cave vinicole de Hunawibr,

Kir Royal

Crémant d°Alsace + créme de cassis.

COCKTAILS

Ham’s Spritz
Martini Fiero, crémant d'Alsace, limonade, cifron vert.

Mojito Classique, Passion Ou Fraise

Rhum Barcard, citron vert, menthe, sucre roux, limonade (+ coulis passion ou Sirop Fraise).

Pina Colada

Rhum Bacardi, jus d'ananas et créme de coco.

Peach on the Beach

Vodka EristofT, créme de péche, jus de fraise et fus orange.

i0cl
25cl
50 cl
75¢cl

10 cl
25 cl
50 cl
I5cl

10 cl

sa

i0cl

19c

19 cl

19 cl

19d

4.50 €
8.60 €
1560 €
21.10 €

4.50 €
8.60 €
15.60 €
2110 €

470 €
2350 €

L510€

7190 €

150 €

170 €

180 €



] MOCKTAILS

COCKTAILS SANS ALCOOL

Virgin Flam’s Spritz 590 €
Limonade, jus d'orange, sirop de pamplemousse el rondelle de citron vert.

Virgin Peach on the Beach 19d 580 €
Jus de fraise, jus d'orange et sirop de péche.

Virgin Mojito Classique, Passion Qu Fraise 19d L50 €
Sirop de rhum, citron verl, menthe, sucre, limonade (+coulis passion ou fraise].

Virgin Pina Colada 19d 570 €

Jus d'ananas, sucre roux et créme de coco.

B DIGESTIFS

Martini 7 390¢
Martini, citron.

Ricard 2d 290 ¢
(457

Liqueur de Framboise 3c 410¢€
{259

Schnaps id 510€
{45

] BOISSONS CHAUDES

Expresso ou Décaféiné 270€
Café Créme, Allongé 260€
Thé ou Infusion 290 ¢
Café Viennois 380¢
Double Expresso 330¢€
Café ou Thé Gourmand (avec un supplément de 1,50 euros en formule avec dessert) 780¢

Deux mini-gourmandises + une bowle de glace vaniife. Suppiément + €50 en formules Hopla ou Express Gourmande.



