: Antipastis

Avant de goliter & nos plats italiens, notre chef vous

invite 2 c‘éguster ses antipasti |
\Jelnuté AE courge et parmesan J’ 9 g
Burrata et ses |égu mes gri”és [15€

\Jite"n tonnato Fine.fs tranches cle veau vapeur, créme

L{E tEmn et cﬁpres [’ ]8 g

Parmigiana trau':»ergines sur son lit de roquette /12

£
Carpacciu de tlmn Fumé f 18€

Rusti{:n, plateau cLe charcuten’es, meages et

|égumes ,“9 ’E
Pﬂulpe gri”é et sa pu rée c[e {‘éves }' 15 €

Petite gri”arje myale de la mer : poulpes, crevettes

et ca[a mars j’ 35 €

Primi pIatti

Tous nos plats italiens sont élaborss 2 partir de prm]uits
frais.

Spaghetti Scﬂgl 0 aux Fruits Je mer f 25 €

Orrecchiette Citemmuerte aux broco]is, an{:hois, cﬁpres

et piment“g €

Gnocchi au gargonzula et pesto maison “ vicoletto I' Eg
€

Rﬂvinli en sauce tomate et parmesan HE‘E]

Maccl'lemni aux Eoulettes de Vianée cle EJEELIF En sauce

tomate “8 €

Spaglmtti Epifani aux UELI]FS, a [a truﬁe noire, au

PEI’FTIESEIH "18 g

Pertne Puttanescﬂ : =auce ftomate, olives, cﬁpres,

anc|'mi3 at piment f' 13 €

Risotto aux asperges et au gorgonzo]a }’ 18€

Secondi pEatti

Tagliata de rumsteck accompagné de |égumes gri”és /

30€

Cﬁtelethzs J’sgneau gri”ées accompagnées Je
pommes de terre nouvelles ,"‘ 30€

Tim;)a"ﬂ Milanese esca|0pe de veau, purée Je

pommes &e terre gratinées & ia muzzare”a fgg €

!:ritl:u Mistﬂ 1Eritures AE crevettes, calamars et

|angou3t|'nes f 30 €

Mi-cuit de thon aux sésames accompagne de sa

julienne AE |égumES f 28 €

Pﬂlipn & in umidn » pnu[pe entier 2 |a sauce

napolitaine et pommes c;e terre, tomates, niives et

cﬁpres J{ 28 €

Acco;np&gnemenf ou Supp/émenf 5 t[.' ( ii;’.f'fE.S‘, Sﬂf&ﬂfe,

pammes-d:e-terre au four, fég’umes du I)r'uur/i



