ENTREES

LES ENTREES

> Salade de chévre chaud (toast chéevre, cignons pickles, croltons,

tomates cerises, lard). e '"]ﬁ s 195 {grande)
> CEuf Parfait fagon Meurette et ses croiitons grillés. & __86
> Tataki de beeuf*, crolte de sésame, légumes croquants & sauce thai. €@ 12€
> Camembert truffé, mesclun et toasts grillés. 12€
= | sison @ Pl LT A @ I
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LES PLATS

> Wok de boeuf* (Nouilles, legumes, sauce thai). -& 196

> Tartare de boeuf* classique, frites fraiches et mesclun.-£@® __19€

> T-bone de veau® (300gr), purée de pommes de terre aux herbes, poélée de 26€
champignons et jus corsé. 2@ —

> Magret de canard* entier (env. 350gr), pommes grenailles réties au

thym., légumes sautés & jus au miel. €@ _ 326

> Burger Campagnard* (oignons. salade, comté, camembert pané, 921
steak 150gr, lard) frites fraiches & mesclun.-&

> Risotto de gambas flambées au Cognac et légumes sautés. 2@ __21E

> Filet de Bar r6ti, mousseline de carottes, légumes sautés & sauce vierge. £® 24€

> Bavette de beeuf Irlande*, jus corsé, frites fraiches & mesclun. £ ® e 19,508
> Cote de boeuf¥*, frites fraiches & salade, jus corsé. £ @ _ 70/ke€

*|es steaks sont hachés maison, les pains fabriqués sur place @f #®yiande Origine France /*Viande Origine Europe
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LES PIZZAS €

+DISPONIBLE A EMPORTER

= Marguerita : base tomate, mozzarella. @ _— 1[]8
= Reine : base tomate, jambon, champignons. mozzarella, olives. — 12€
= Veggie : base tomate, poivrons, champignons, olives, tomates cerises. w 126
= Catalane : base tomate, poivrons confit, chorizo, mozzarella. - 13E
= Calzone : base tomate, jambon, champignons, ceuf, mozzarella et mesclun. — ME
> Royale : base tomate, jambon, champignons, oeuf, mozzarella, olives. _14€
> 4 fromages : base tomate, bleu, Tomme de Savoie, reblochon, mozzarella. @ 146

= Saumon : Base creme, mozzarella. 16€
Aprés cuisson : saumon fumé, citron, roquette, cceur de burrata, ciboulette. —

= ltalienne : Base tomate, mozzarella.

Aprés cuisson : tomates cerises, bressaola, burrata. 186

Supplément burrata: 4€
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LES PATES

+DISPONIBLE A EMPORTER

> Ravioles de Royan ou Tagliatelles.
Sauce au choix : - Roquefort £ @
-Cépes 2@

-Tomates Lw @

il
o
(-3
-
4
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MENU ENFANT

MENU ENFANT voms e 11as)

>1sirop a l'eau, steak hache, frites fraiches et 1 boule de glace. & __10€

> 1sirop al'eau, poisson, pates fraiches et 1 boule de glace.-& __10€
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FROMAGES DESSERTS

FROMAGES ET DESSERTS

> Faisselle (nature ou créeme). € ® @

> Planche Tomme & Reblochon. @ @

> Fondant au chocolat et glace straciatella. -2 @

> Créme br(lée vanille. £® @

> Tiramisu café. &4 @

> Cafe ou thé gourmand. &

> Digestif gourmand. &

> Glace : Vanille, chocolat, stracciatella, café, caramel, pistache.

> Sorbet : Mangue, fraise, coco, rhum raisin, citron vert, orange.
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__4E
__8E
__ 86
__ 86
__ 86
_ 9,506
__13€

1houle =2,50€
— 2houles = 4€
3 boules = 5,50€



A°FTERWORK

LES TAPAS >Duw Deudic aw Samedi

de 1900 a 22100

> Ardoise de charcuteries et fromages.® __16€
> Terrine de campagne. @ — "E
>Panzerotti(? pieces). = @ sy 7,505
> Arancini (5 pitces). @ v ~_10€
> Falafels (10 piaces) @ v 126
> Accras de poisson (5 pieces). & @ __12,50€
> Crevettes Panko (5 pieces) N H,E[IE
> Tataki de boeuf. 4 @ __ 156
> Assiette de frites fraiches. @ @ v ___ 66

A Platfattmaison @ Platvégétarien \Veégan () Sans gluter
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