A se Partager : Snacking to share

tg CHARCUTERIE DE PAYS § 12,80€ XL 22,00€
Jambon cru, coppa, jambon blanc, varzi 4 la truffe

en plate

‘g GARLIC BREAD 12,00€
Petit pain fourré au beurre persillé et a l'ail

LA PLANCHE « PIZZA'PERO » 22,80€

nare

REBLOCHON ROTI & SES MOUILLETTES 24,00€
Reblochon flambé a la gnole de sapinette, servi avec
des mouillettes au jambon cru

amed reblochon cheese, served with bread fing

GE!;» ASSIETTE VEGETALE 19,80€
Pain pita, houmous, tomates cerises confites, houmous
de betterave, chips de courge, pois chiches, et
graines de courge réties aux épices, portobello farci

aux tomates confit sérac el épinards

FRITES MAISON 6,50€
FRITES MAISON A LA TRUFFE 12,50€






Le Steak House & Grill

g PLAT DU JOUR 16,00€

of the day (servi midi et soir selon disponibilite

g PIECE DU BOUCHER DU MOMENT 22,00€
Au grill ou a la rétisscire

Butcher's cul of the moment, grilled or rofisserie-cooked

rB; ENTRECOTE 250G ENV 32,00€
Sauce café de Paris, purée maison

Kib eye sivak. cale de Paris butier and homemade mashed polaloes

T.BONE DE VEAU 500GR ENV 44,00€/PERS

iuce and homemade frie

COTE DE B(EUF ( 2 PERS) 1.2 KG ENV  88,00€ ROSSINI +168€/PERS
Prime rib of beel 1.2kg (for 3 persons

BAVETTE 200GR 24,80€
Sauce bearnaise et frites maison

Flank steak, bearnaise sauce and homemade frins

TARTARE DE BOEUF ﬂ LA SAVOYARDE 23,60€
Tartare au couteau, réduction au vin rouge, copeaux de beaufort, frites maison

Seel tartar, wine sauce, beaufort shavings, homemade fries

NOS VIANDES GRILLEES ET TARTARE SONT SERVIS AVEC FRITES MAISON ET
LEGUMES FRAIS

COCHON DE LAIT DE TH 24,80€
Pommes Grenaille rissolées

hour roasted suckling pig with sautded new polaloes

ESCALOPE SAVOYARDE 22,60€
Escalope de volaille truffée de lard et beaufort, purée maison

Poullry cutlef, bacon and beaulfort cheese, homemade mashed potatoes

ESCALOPE DE TRUITE A LA CREME 28,80€

Fresh trout cutlel, eroamp sauce

GARNITURES SUPPLEMENTAIRES OU A GRIGNOTER:
Frites Maison 6.50 € Homemade fries

Frites Maison aux truffes 12,50€ Truflle-inlused hi
Pommes Grenailles rissolées 7.50€ Sautced new potatos




Le Burger Corner

tg? L' ALFIN S 24.80€ XL 29,80

Buns frais du boulanger, steak , Beaufort, compotée
d'oignons, salade , tomate, créme de fromage. (XL 2 steaks)
Bunsg from our baker, siteak, beaulori chea ornions, salad, fomai

‘8 PULLED PORK BURGER 23.80€
Buns frais du boulanger, effiloché& de porc, sauce barbecue maison, salade, compotée
d'oignons, tomate
F, h bakery buns, pulled pork, homemade barbecue sauce, salad iramelized onion
BURGER DU BERGER 2§,80€
Buns frais du boulanger, Emietté d'agneau confit, compotée d'oignons, salade, jus
d'agneau

n pitr baker, lamb sfew and sagce. onfons. salad

La Rotisserie

‘g’ RIBS PAYSAN SAUCE BARBECUE MAISON  26,40€

ff'-.l' homema sed vegel '_'-.I'_‘ o ry, vyeiiow ind

:g: GROSSE COTE DE COCHON  26,60€

CARRE D'AGNEAU DE PROVENCE 46,00€/PERS
Carré d'agneau en crofite d'herbes et épices légumes braisés, pommes grenailles
rissolées el jus & la Truffe

I A L h — et Braiend Ver [ & oy b o A B i
nacxk of Lamb wilth nert ing apice rasl, brajseqd vegelabies A UIeeg INew Fola

EPAULE D'AGNEAU POUR 2 OU 3 PERS (suivant poids) 44,00€/PERS
Uniguement le soir

COCHON DE LAIT ENTIER 6 A 12 PERS 44 ,00€E/PERS
Sur réservation 48H a l'avance et uniquement le soir

mall piglel for 6 1o 8 parsons, only for dinner and on regues!

GARNITURES SUPPLEMENTAIRES OU A GRIGNOTER:
Frites Maison 6.50 € Homemade [rie

Frites Maison aux truffes 13,50€ Truffle-infused hom
Pommes Grenailles risselées 7.50€ Saulded new polatoes
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Les Pizzas

REINE

Base tomate, fromage, jambon et champignons de paris

Tomaio sauce, cheese, muzshrooms and ham

ROYALE

Base tomate, {romage, jambon, champignons de paris et ceuf
Tomate sapce, cheese, ham, mushrooms and egg

VULCANO

Base tomate, fromage, beeuf haché, cignons et ceuf

Tomalo sauct hpese, minced beel, onion and egg

4 FROMAGES

Base tomate, mozzarella, raclette, chévre, bleu

Tomalo sauce qaal cheese, blue cheese
BERGER

Base tomate, chévre, jambon cru, ceuf

famalto sauce, goat cheese, cored ham and egg

SAVOYARDE

Base créme, lardons, ocignons, pomme de terre, fromage 4 raclette
Cream sauce, bacon Inions, polalfoes ana racletle

CABRI

Base créme, fromage, chévre, lardons et miel

Cream sauce, cheese, goaf cheese, bacon and honey

GREEN

Base créme au pesto, olives vertes, épinards, artichauts, roquette,
pignons de pin et burrata

Pesto cream, olives, spinach, arlichoke, arugula salad, burrata and pine nuls
FORESTIERE

Base créme, cépes, magret de canard fumé, pignons, Parmesan
Cream sauce, ceps mushrooms, smoked duck hreast, pine
NORVEGIENNE

Base créme, saumon fumé, avocat, citron et roquette

Cream sauce, smoked salmon, avocado, lemon and arugula sala
TARTUFFO

Base créme, jambon de Savoie, burrata, truffe d'ltalie, rogquette

salbce, cored ham, burrala falian truflie and argguila 5 plad

15,60€

18,60€

19,80€

18,20€

18,20¢€

18,80€

18,60€

20.60€

23,00¢€

24,80€

az2,00¢€






¢t pow ley Pelil....

s Jay un
Blanc de poulet r6ti ou Cheese e
burger maison ou Pizza du petit ("O[()“-ﬂ:gp

e, au [/ewo!

Compote a boire artisanale

ou Brownie

ou Push-up haribo

Boissons 25 cl au choix : soda, jus

de fruits ou sirop a l'eau



