« Menu du jour »

UNIQUEMENT LE MIDI '
A l'ardoise

Entrée du jour + Plat du Jour + dessert du jour : 25€
Entrée du jour + Plat du jour : 20€
Plat du jour + dessert du jour : 20€
Plat du Jour : 15€

« Menu Lyonnais »

Midi & Soir
35€
Salade Lyonnaise Lundic aw vendredi midi
(Giros lardons, croutons et ceul pochd)
N De 12lva 14h
Terrine du moment et condiments
Ou Et.
Salade de chévre chaud et tomates
Dw mawdi aw vendwredis soiv
Andouillette a la ficelle, sauce moutarde & |'ancienne Del 9h30 WZZh/
Ou § A .
iis grillé, cervelle des canuts Reéservation :
Genti &4 RV 0es 04 81 6529 78
Ou

contact@antropoteslyon6.fr
Bavette 4 ’échalotes @ P y

Ll L
Cervelle des Canuts
Ou
Dessert aux choix

Fir ma do gaale ot do frambear sertiiat prudaile prasest wanyatr momalomment § la carte
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« La Carte » « Grignotage Antr’potes »
Les entrées : Assiette de Rosette S€

En plat Pité en Croute « Maison Bonnard » 16€
. . Os a moelle XXL réti 16€
Terrine du Chef et condiments 12€ Accras de poissons, sauce pimentée 15€
Salade lyonnaise (lardons, croGtons et cuf poché) 12€ / 18€ Sprats de Riga fumé (petites sardines de la mer Baltique) 15€

L'Os a moelle XXL roti 4 partager ou pas... 16€ T e 7 7
Salade de chévre chaud et tomates 12€/ 18€ « h 0S8 POtS et \ Iins au \ erre »

Paté en croute « Maison Bonnard » 4 partager ou pas... 16€
46C1/12.5¢l

Rouge : Cote du Rhane Domaine Gros Pata Pot 14¢€

Fillette 8§,5€
Les plats :

(Tous nos plats sont sccompagnés de |égumes) Verre 5€
Gratin de raviole aux saveurs du moments 17€ Ventoux I' Antr'O) .
tes
Sabodet lyonnais grillé, cervelle des canuts 19¢ : pigies AOF =
Andouillette 4 la ficelle, sauce moutarde 4 I'ancienne 20€ Lirac Cru Cotes du Rhéne AOP 6
Bavette 4 I'échalotes ‘ 20€ Bourgogne Irancy Domaine Pommier AQOP %€
Suggestion du Chef, voir 'ardoise :
Blanc : Macon Azé Domaine Rochebin Pot 14€
Les Fromages et Gourmandises : Fillette R 5€
Cervelle des Canuts 5€ S ; Neore:  5€
Fromage du moment T€/pers Viognier IGP Méditerranée 7€
Saint Marcelin entier 8¢ Bourgogne Pi g ;
Baba au rhum 8€ . L e
Tiramisu aux pralines roses 8€ Cotes de Gascogne « Horgelus » (moelleux) 5€
Mi-cuit au chocolat 8€ Rosé : AOP Cor *Ai
- caux
Nougat glacé de Montélimar 8€ SAxenbrovense fot .
Dessert du moment 7€ Fillette 8.5€
Verre 5€
For i s puallts ot do franboer sasiaier pradte pasest wirpear wreretoeioast i o rirle Piscine 8€
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