ENTREES : :
CRUMBLE POTIRON ET CHEVRE 14

FOIE GRAS MI-CUIT A LA MYRTILLES 19€

VELOUTE DU MOMENT 10¢

(EUF COCOTTE A LA TARTUFATA 12¢
PLATS :

PAVE DE BEUF SAUCE AUX GIROLLES 26 ¢

PAPILLOTE DE SAUMON ET EPINARD 28 ¢

PAVE DE CERF SAUCE GRAND VENEUR 25¢€

DAHL DE LENTILLES CORAIL < VEGETARIEN » 19¢

CHEESE BURGER SAVOYARD DU P 'TIT FLOC ’ 2¢
MENU ENFANTS : 12.50 €

STEAK mmff ou NUGGETS OU JAMBON BLANC

FRITES 0U RIZ.OU FLAN.DESEGUMES
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LE MONT-BLANC << CREME DE MARRON >
COULANT AU CHOCOLAT ET SPECULOOS
COOKIE MI-CUIT ET BOULE DE GLACE
PAVLOVA NOIX ET MYRTILLES

CAFE GOURMAND 11,50 €
SPECIALITES :
-MINIMUM 2 PERSONNES
FONDUE SAVOYARDE. 25 € / PERS
FONDU BQURGUIGNONNE AU VIN ROUGE. 27 € / PERS
RACLETTE TRADIFIONNELLE. 27 € / PERS
RACLETTEALA BRESAOLA . s 28 €/ PERS

fﬂHﬂW AU ’Hﬂﬁﬂ!ﬂ ﬂ Fﬂ BLANC [ﬂlﬂﬂ ARRIVAGE) 28 € / PERS
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