COTE ENTREE / COTE TAPAS

COTE ENTREES

Ptit' Croq jambon truffe
croustillant

salade

Entree 11,00€

Pizzetta burrata

galette, sauce tomate, mozzarella

burrata, feuille de basilic

Supplément ravioles poélees

Gravlax de truite de I'Ardeche

aux agrumes

14,00 €

Salade Cesar

salade, poulet croustillant, ceuf dur,
parmesan, tomates, croltons,

sauce cesar

Cassolette d'ceuf mollet gratine

aux asperges vertes

Salade de chevre roti au miel

copeaux de jambon cru et noix



COTE TAPAS TERRE ET MER

A Partager... Ou pas |

Moules gratinées au beurre Cassolette d'anneaux

persilleé (10 pieces) d'encornets persillés

12,00 € 7,00 €

Cuisses de grenouilles Gravlax de truite de I'Ardeche

persillées (6 pieces) ; : ;
aux agrumes et creme citronnee

9,00 €
14,00 €

Kefta de beeuf Wings de poulet barbecue (8
pieces)

sauce grecque et galette
9,00 €

12,00 €

Mini sardines en boite a 'huile

9.00 €

P'tits burgers maison (3 pieces)

steaks haches de boeuf, cornichons,

cheddar, sauce burger

13,00 €

Nuggets de poulet (9 pieces)

sauce BBQC ou fines herbes

8,00 €



Mini nems de volaille (4 pieces) Samoussas au boeuf sauce tigre Gyoza au poulet et legumes

700€ (4 pieces) sauce tigre (4 pieces)
6,00 € 6,00 €
Boite de camembert au four, St Marcellin au four, son bol de Crousti' camembert (4 pieces)
bol de frites frites 500 €
12,00 € Q.00 €
Stick mozza (4 pieces) Nachos cheese (4 piéces) Chili cheese (4 pieces)

5,00 € 5,00 € 5,00 €



COTE TAPAS PLANCHE

La Mixte La Terroir La Tex Mex

jambon blanc truffé, saucisson sec, jambon blanc truffé, saucisson sec, wings de poulet BBQ, nachos et

jambon cru, paté en croite, 3 jambon cru, paté en croliite, pickles chili cheese, nuggets de poulet,

fromages de la région onion rings, guacamole, chips
15,00 €

tortillas cheddar, mini taquitos,

19,00 €

sauce barbecue (20 pigces)

19,00 €

---------------------------------------------------------------------------------------------------

La Cheezy

crousti camembert, stick mozza,
chili cheese, nachos cheese (12

pieces)

14,00 €



COTE TAPAS VEGE

Bowl 5 legumes frais crog’sel

sauce yaourt et fines herbes

7.00€

Bol de houmous et galette

6,00 €

Bol de frites

2,50€

---------------------------------

Bol de ravioles poéléees

300 €

Falafels de pois chiche (6
pieces)

4,50 €

Samoussas aux légumes sauce
tigre (4 pieces)

0,00 €

Frites XL
400 €

Falafels de lentilles (6 pieces)

450 €

Mini taquitos de légumes (10
pieces)

2,00 €

Frites XXL

7,00 €

---------------------------------



TAPAS PLANCHE XXL

A composer vous-méme, servi
en une fois !



LES PLATS

COTE POISSONS

Planchadegambas . ... ... .. .. ... . ... ... . . 2500 €

sauce chimichuri, pariallada de legumes

Cuisses de grenouilles persillees ... .. 21,00€

pommes frites

Grand Aioli de cabillaudroti ... ... . 2400 €

et ses legumes vapeur

Tartare de saumon aux fines herbes . . 22,00 €

echalote, ciboulette, huile d'clive, citron, piment d'Espelette

Plancha d’encornets . ... ... ... .. .. ... ... .. 20,00 £

wok de nouilles Udon et legumes

Duo de saumon et artichauts grillés ... . 2200 €

risotto cremeux aux amendes, jus corse a |'ail noir



COTE VIANDES

Ballotine de volaille tomates confites .= 21,00€

et mozzarella ravioles au basilic

Entrecote grilléee (350qg) . ... ... .. .. _. 2400 €

sauce chimichuri, frites et salade verte

Tartare de boeuf tradition ... .. . . 19,00 £

comichons, capres, cignons, persil, ceuf, huile de tournesol,

moutarde, ketchup, tabasco, Worcestershire, Cognac

Supplémentsauce . ... . .. .. . 1,00 €

blue cheese, poivre, jus corse, chimichuri

Cote de cochonfume ... 19,00 €

criqgue de pommes de tarre, sauce morilles

Cordon bleu de veau au jambon truffé et
comté ... 21,00 €

gratin penne alla tomate

Tartare de boeuf tigre .. ... .. .. . 19,00 €

sauce soja, sauce huitre, coriandre, huile de sésame, échalote,

gingaembre, citron vert, ail, miel, pimant, menthe



COTE POKE BOWLS

Salmon bowl (froid) ....... ... ... ... .. ... 12,00 €

saumon maring, radis, carottes, nouilles udon, tomates cerises,
sucrine, avocat, féves de soja, concombre, pomme, graine
sesame Sauce japan : sauce huitre, coriandre, gingembre; citron

vert, Mirin, sauce soja salee, wasabi, huile de sézame

Buddha bowl (chaud/froid) . ... ... ... ... .. _. 16,00 €

tofu en crolte de poivre, falafels de pois chiches, nouilles udon,
avocat, radis, féves de soja, sucrine, carottes et chou, oignons,
baies de cranberry confites Sauce dragon © sauce soja, vinaigre
de cidre, huile de tournesol, sirop d'erable, ail, coriandre,
sriracha

COTE RAVIOLES

Mexican bowl (chaud/froid) ... ... ... . ... 17,00 £

poulet croustillant, riz, haricots rouges, poivrons verts, tomates,
guacamole, mais, sucrine, oignons rouges, mangue, chips
tortillas Sauce tex mex : yaourt, créme sriracha, epices, citron

wert

Ravioles aux artichauts poéles .. .. .. . . 19,00 £

et sauce supréme a ['ail noir

Ravioles aux basilic, sauce tomates et
mozzarellaburrata .. ... .. .. . .. .. 20,00 £

Ravioles aux morilles et bouillon de
volaille cveme oo crnsssrnnmsssssnn 192,00 €



COTE FROMAGES & DESSERTS

COTE FROMAGES

Faisselle de fromage blanc .. ... ... . . 4,00 € Assiette de fromages de nos régions ... 7,50 €
nature, coulis de fruits rouges, fines herbes, creme de marron,

sucre

St Marcellin entier ... 4,00 €

Farme du Sabot

COTE DESSERTS

Pogne facon painperdu. . ... .. . . . 9,00 € Fondant au chocolat coeur coulant ... . 2,00 €
sauce caramel et glace vanille glace au choix

Tatin aux pommes ... . .. . 2,00 € Profiteroles 9,00 €



Eclair glacé Ardéchois . ........ ... . ... . . .. 2,00 €

glace marron, creme de marron, eclats de marrons et chantilly

Fraicheur de fruits frais de saison .. .. 7.00€

sorbet au choix

Cafégourmand . ... ... .. . ... . . . 11,00 €

brownie chocolat, choux profitercles vanille, pogne fagon pain

perdu, salade de fruits, mousse au chocolat, chantilly

COTE COUPES GLACEES

Eclair glacé Montilien ... .. ... .. . 5,00 €

glace nougat, sauce caramel, eclats de nougatine et chantilly

Mousse au chocolat noir crunchy ... ... . 7,00€

Petit cafée gourmand ... .. .. ... . 750 €

mousse au chocolat, pogne fagon pain perdu, chantilly

Ardechoise ... Q00€

2 glaces marron, 1 glace vanille, creme de marron, chantilly

Cafe liegeois ... . . . Q00 €

2 glaces cafe, 1 glace vanille, cafe exprasso, chantilly

Chocolatliegeois .. ... ... ... ... .. .. ... ... 9,00 £
2 glaces chocolat noir, 1 glace vanille, sauce chocolat chaud,
chantilly

Caramel addict .. ... ... . . .. Q.00 €

2 glaces caramel salg, 1 glace vanille, sauce caramel, chantilly



Anbillaise: oo nvmmnnrursssssss sty Q00 €

1 sorbet ananas, 1 sorbet mangue, 1 glace rhum-raisin, coulis

exotigue, chantilly

EARICAMIE o mnis s s s s Q00 £

1 glace chocolat noir, 1 glace coco, 1 glace vanille, sauce

chocolat chaud, chantilly

Damede Vense - oovoonisssiminiisssieiads GO0

2 glaces stracciatella, 1 glace vanille, sauce caramel, chantilly

Moitihenne - oonnmsisrss s ssusings GO0E

Z glacas nougat, 1 glace vanille, sauce caramel, chantilly

1 sorbet pistache, 1 glace stracciatella, 1 sorbet cassis, coulis

fruits rouges, chantilly

Banangd 8pht ..o Q.00 €

1 glace chocolat noir, 1 sorbet fraise, 1 glace vanille, banane,

sauce chocolat chaud, chantilly

2 glaces praling, 1 glace vanille, sauce chocolat chaud, noisettes

caramelisees, chantilly



COTE COUPES GLACEES ALCOOLISEES

2 sorbets citron, vodka Eristoff (4 cl)

Limonecello .. ... . . . . ... ... 10,00 £

2 sorbets citron, limoncello {4 cl)

PARFUM GLACES & SORBETS

AfterEight . . 10,00 £

2 glaces menthe chocolat, Get 27 (4 cl)

Irish coffee ice ... ... . ... . . 10,00 €

2 glaces cafe, whisky (3 cl), chantilly

Glaces-Laboule ... . ... 250 €

vanille, marron, chocolat noir, caramel, cafe, menthe-chocolat,

coco, rhum-raisin, praling, pistache, stracciatella, nougat

Lessauces .. . . 1,50 €

coulis de fruits rouges / jaunes, sauce caramel, sauce chocolat,

creme de marron

Sorbet-lLaboule . . ... ... . 250¢€

ananas, citron, mangue, fraise, framboise, cassis

Supplément Chantilly ... ... ... .. ... . . 1,50 €



CARTE APRES MIDI

COTE SALADES ET ENTREES

Salatde BB o e 14,00 €

salade, poulet croustillant, ceuf dur, parmesan, tomates,

croutons, sauce cesar

Gravlax de truite de I'Ardeche ... = 14.00 £

U agrumes

COTE PLATS

Salade de chevre rotiaumiel ... 14,00 €

copeaux de jambon cru et noix

Tartare de saumon fines herbes ..~ 21,00 €

echalotes, ciboulette, huile d'olive, citron, piment d'Espelette

Tartare de boeuf grande tradition .. = 19,00 €

cornichons, cépres, oignons, persil, oeuf, huile de tourmnesol,

moutarde, ketchup, tabasco, Worcestershire, Cognac



Tartare de boeuftigre . ... ... .. ... ... . . . .. 19,00 €

sauce 50ja, sauce huitre, coriandre, huile de sesame, echalotes,

gingembre, citron vert, ail, miel, piment, menthe

COTE TAPAS PLANCHES

Entrecote grillee (350¢g) ...... ... ... . . . 24,00 €

sauce chimichuri, frites et salade verte

jambon blanc truffé, saucisson sec, jambon cru, pate en crodte,

3 fromages de la region

L'exotique ... . ... .. 19,00 £

legumes, mini s'adossa volaille, gyoza poulet, mini news poulet,

verrinas thon asiatigue ( 15 pieces )

L e et 19,00 €

wings de poulet BBO, nachos et chili cheese, nuggets de
poulet, onion rings, guacamole, chips tortillas cheddar, mini

taquitos, sauce barbecue (20 pieces)



