iy
A PARTAGER

A l-(H'l'Jf:-\-'- . g enfrde

La planche de Pieize-Jean
Asiochinnéint de shascul ¥

1800 €
du

Charcutier du Nivalef

I:.Alpage e 18.00 €

Planche Ve
Agortiment de

18.00 €
le};m wégitarien

Piments Padron
Piments Padron frits et flour de sel

Beignets de fleurs de courgettes 9.00 €
Wings de poulet 850 €
Sumimlntrr

B850 €

SALADES

La Tarine

I7.00 €

meschin de salades, dés de beaufort, jombon blane

th'aunal oeul dur, polenta frite, myrtiller, pomme
uit

Poke Bewl 19.00 €
Céréale du moment, crevettes roses ou tofy, avocat,
chou rouge, noix de cajou, sauce soja, huile de
wérame, cranberries, mais, mélange de graines

La Transalpine 1800 €
Mesclun de salads, billes de Scarmoza fumée,
jambon sec, pesto, tomates séchées, asperges vertes
pignons de pin

MENU ENFANT 1200

Jusepu' & 10 ang

Gratin de ravicles

o
Fish and Chips
au
Poulet pané
Filet de poulet pané multigraines

B
Glace deux boules
Parfums au cheix
ou
Brownie
Eravite; sibina anglatie of Chiantilly

Y
e

FORMULE MIDI 18.00€¢

Sauf samedt
Plat du jour

Café douceur

POISSONS

Filets de perche de lac

en pensillade 12,00
Fich and chips 17.50
Cabillaud, vinaigre ef sauce aioli

VIANDES
e alies o)
Chicken rolls 18,50 €

Pain brioché toasts, salade, avecal, signene,
sauce cockail beignets de poulet, her

Filet de poulet pané Panks 19.00 €
Coulis de tomates, pesto et copeaux de
Parmesan

2%50 €

Tartare de Boruf ou couteau  [9.00 €
Oignens, persil, capres, cornichons, jaune
doeul, moutarde, labases, ketchup

Burger de La Banche 17.00€
Bun artisanal, haché de bauf 150g, tome

es bauges, salade, tomate, mayonnaise,
ketchup, pickles

Frix afs wervice o

inloléruncr partil erei e

-

F vois e allegique ou s v ves i

Y

Tous nos plats sont accompagnés
de frites maison ou de salade verte

TR

MOULES

Marinizres 17,50 €
Vin blanc, ail, céleri, persil, cignon,

Ao creme 8.50€
Vin blane, ail, céleri, persil, cignon, créme

A cidre
Cidre, ail, céleri, persil, signon, creme oo aloodd
vt :

Lo Génep'

L Antillaise

La Limencella
1 boule citron ¢f 2 ol de Limancells

1900€

PLATS REGIONAIUX

€ Gratin de ravicles artisanales

€

A la créme de Beaufort of compalée de peireau

Assiette savoyarde I7.50 €
gots de palenta frits, jambon blane, eufau
plaf, Diot artisanal, Beaufort. salade verte

DESSERTS

Créme brilée vanille 700 €
Créme vanille caramélisée au mament au sucre casonade

Creme brilée a lo Chartreuse 800 €

Fondant checolat 8,50 €
A Al lass WatlE s ChkstiiEy

Brioche fagon pain perdu 850 €
Diis balle i traiibie e Lrineh snssmi i3 pats iy

Boule de glace vanille ¢t sauce caramel au beurre salé
800 €
700 €

Pawlova aux fruits rouges

Kbty de fomanes
thin cle oo

ot mesclun de ralade

s of de vermsulles b Kate des allergines preene o oot effet

<A

e pessanns e sy wedie

“wooe COUPES "MAJEUR”

Glace Gingpi et 2 cf de Geénepi

I boule mangue of 2 ¢l de thum arrangé

B

6.50 €

.50 €

650 €

1
L

BOULES DE GLACE(QA);_

Coupe 2 boules 450 €
Coupe 3 boules 6.50 €
Vanille, chocolat, café, fraise, citran,
myrtille, caramel, mangue, pistache,
Génépi, noix

100 €

Supplément créme fouettée
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