
                                 SALADES REPAS – STARTERS                 
Salade campagnarde (salade verte, tomates, raclette, lardons, croûtons) ……………  16.50 € 
green salad, tomatoes, “raclette-cheese”, bacon, croutons 
 

Salade de chèvre chaud (Salade, tomates, mais, chèvre chaud sur toast grillé) …...…  16.80 € 
green salad, tomatoes, hot goat-cheese toasts and corn 
 
 

Salade Végan …………………………………………………………………..……...  17.50 € 
salade verte, haricots verts, champignons, poivrons, julienne de pomme.      
green salad, green beans, mushrooms, peppers, apple. 

Tomate mozzarella, huile d’olive, basilic, salade verte …....………….………….…    17.80 € 
 

Carpaccio de Bœuf + Frites, copeaux Grana-Padano ………………..………….…..... 18.50 € 
thin slices of raw beef, Grana-Padano- cheese 

Salade César (salade verte, tomates, blanc de poulet, œufs, Grana-Padano) ………...  18.90 €      
green salad, tomatoes, chicken, eggs, Grana-Padano-cheese 
 

Croustillants au reblochon …………………….………………………………………………  20.90 € 
Reblochon en feuille de brick croustillante (2 pièces) servi chaud sur planche & jambon de pays 
 

 

Plateau SAVOYARD : ………………………………………………….…………….. 21.50 € 
jambon de pays, jambon blanc, saucisson « Rosette de Savoie » , reblochon, tomme de Savoie.  
country raw ham, local dried seasoned beef, pâté, dry sausage, “Reblochon & Tomme de Savoie-cheese” 
 

TARTARE de Saumon à l’aneth, frites & salade ...................................................  20.90 € 
 

       LES VIANDES – MEATS 
BURGER « Classic », frites & salade ….…………………………..……………...….. 19.80 € 
Buns, steak haché de notre boucher, Cheddar, oignons … 
 

BURGER SAVOYARD, frites & salade………….…………..………………..….…. 20.90 € 
Buns, steak haché de notre boucher, oignons, reblochon … 

TARTARE de bœuf coupé au couteau, frites & salade ........................................... 21.00 € 
ENTRECOTE au grill, frites ou gratin dauphinois - Steak & chips ……………....... 24.90 € 
 

MAGRET de canard sauce pruneaux, gratin dauphinois ou frites ………..………... 24.50 € 

GRENOUILLES (cuisses) poêlées en persillade, frites salade ………………………. 25.00 € 
frog legs & french fries 
 

 

SPECIALITE MAISON, Recette véritable !     
 

ENTRECOTE au beurre "CAFE de PARIS ", gratin dauphinois ou frites + salade………. 27.90 € 
Rib steak cooked in a home made butter with herbs, served, "potatoes au gratin" or chips 
 
 

Supplément : frites / gratin ou légumes - extra chips / végétales………………………………………………… 5.00 € 
Supplément : sauce poivre –  extra Pepper sauce …………………………………………………………………… 2.00 € 
 

                 LES POISSONS – FISH 
Friture de lac & frites …………………………………………………………………. 18.90 € 
Filets de Perches meunière, sauce tartare & frites ……………………..…………….. 25.50 €  
Pavé de Saumon sauce à l’aneth, frites & salade ...................................................... 24.90 € 
 

changement de garniture …………………………………………………………………………………. 2.50 € 
 

     CRUSTACES – SHELLFISH 
 

GAMBAS flambées au pastis & frites, salade ……………………….………………..  23.90 € 
 
 

             LES PATES - PASTA 
 

LASAGNES sauce Bolognaise maison, salade verte …….…………………………… 18.50 € 
 
Origine : Viandes & Poissons, voir affichage  



 

 

 

 

    SPECIALITES SAVOYARDES 
 

TARTIFLETTES* SERVIES AVEC SALADE VERTE : 
sans lardon sur demande 
 

Tartiflette des Alpages ………………………………………………………….………………….………16.90 € 
pommes de terre, oignons, reblochon, lardons, crème fraîche et salade 
potatoes, onions, melted reblochon cheese, bacon and salade 
 

Tartiflette “Bastille ” et jambon cru  …………………………………………………….…….… 19.50 € 
pommes de terre, oignons, reblochon, lardons, crème fraîche et salade 
 

Tartiflette aux Cèpes ………………………………………………………….……………….…….….……18.90 € 
pommes de terre, oignons, reblochon, lardons, cèpes, crème fraîche 
potatoes, onions, melted reblochon cheese, bacon, cèpes mushrooms and cream 
 
FONDUES SAVOYARDES* :                                                à partir de 2 personness minimum  
servie avec croûtons de pain et salade   *prix/personne 
 
Fondue Savoyarde aux 3 fromages ….….……………………………………………….….……  20.90 € 
emmental, comté, beaufort, aïl, muscade et vin blanc 
melted cheeses: Emmental, Comté, Beaufort 
 

Fondue Savoyarde aux cèpes …………………………………………………………………………… 24.00 € 
Melted local cheeses: with "cèpes mushrooms" 
 

Assortiment de Charcuterie : ……………………………………………………………..….………..… 11.90 € 
jambon cru, jambon blanc et condiments / Extra country ham 
 

supplément pommes de terre / extra potatoes …………………………………………………….……… 5.00 € 
supplément salade verte / extra potatoes …………………………………………………………….……… 3.00 € 
 
LA MATOUILLE des BAUGES………………………………………….……………………………………… 24.50 € 
Recette emblématique des Bauges …Tomme de Savoie, ail et vin blanc, cuit au four dans 
sa cocotte en fonte et servie avec pommes de terre, charcuterie, salade  
 

LA BOITE CHAUDE …………………….……………………………...…………….  25.50 € 
Servie dans sa boite en sapin avec pommes de terre, charcuterie et salade verte 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

 
 

 

 

 
 

RACLETTE au lait cru ……………………………………………………………………………………… 27.00 €/Pers 
Fromage à raclette, charcuterie, pommes de terre & salade verte                              2 personnes minimum 
melted local “Raclette” cheese with country ham, potatoes and  salad 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

AUTRES SPECIALITES DE NOS MONTAGNES … 
 

CROUTE SAVOYARDE ET SALADE VERTE ........................................................ 17.50 €  
Pain grillé et jambon de pays gratiné au reblochon, crème fraîche, tomates 
toasted bred, dry cured ham, melted reblochon cheese, cream, tomatoes and green salad 
 

CROZIFLETTE ……………………..……………………………………………………..…….…….……….…  18.90 € 
Spécialité locale de pates coupées au carré, gratinées au four avec lardons, oignions, 
crème fraiche et reblochon 
local pasta from Savoie, oven backed with reblochon-cheese, onions, lardons. served with country ham 
 

DIOTS au VIN BLANC et GRATIN de POMMES de TERRE ……………….  19.00 € 
Saucisses du pays cuites avec oignons et vin blanc, gratin de pommes de terre  
local sausages cooked with white wine and onions, served with potatoes au gratin 
 

    POÊLÉE aux CHATAIGNES, JAMBON de PAYS & SALADE VERTE……….…20.50 € 
A Découvrir …  Unique en veille ville ! 
Recette oubliée d’autre fois …. pommes de terre, choux, châtaignes, emmental, beaufort 
Potatoes, chestnuts, cabbage and "Emmental" cheese 
 

ESCALOPE SAVOYARDE, JAMBON de PAYS, FRITES ….……………….………  21.50 € 
Escalope de dinde, jambon cru fumé, gratinés au four avec du reblochon  
Turkey escalope cooked with dry ham and reblochon cheese, served with chips 
 

REBLOCHON PANÉ Et assortiment de CHARCUTERIE ………………..… 24.90 € 
Reblochon au four enrobé de chapelure croustillante. 
Breadcrumbed Reblochon–cheese, oven backed, served with ham & salad 
 
Photos non contractuelles.  



           
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
Provenance Viandes, Poissons voir affichage. 

MENU ENFANT – KIDS 
 

                Jambon frites 
                    ham & chips 
 

       Nuggets frites          

         Baby Pizza     
       

                  *** 
 
                    Fromage blanc 
 

       Ou 
 

        Glace (1 boule) 
            White cheese or ice-cream 
               

11.90 € 

Entrecote 
au Beurre 

« Café de Paris » 
 

     Recette Véritable et authentique 
            Servie bleue sur un Réchaud        

                  + 
                   Frites 
         ou 
       Gratin de pommes de terre 
 

               + 
Salade Verte 

    

                   27.90 € 
 
 

 



                                               
 
 
 
 
 
                                               
                               
 
Royale               tomate, mozzarella, jambon, origan  ………..………………….………………..……...   13.90 € 
                              tomato, mozzarella, ham, oregano 
 
Reine                 tomate, mozzarella, champignons frais, jambon blanc origan  ………...…….……….…  14.50 € 
                               tomato, mozzarella, mushrooms, ham, oregano 
 

  Végétarienne   tomate, mozzarella, champignons, poivrons, oignons, artichaut, olives, origan  ………… 15.00 € 
                              tomato, mozzarella, mushrooms, peppers, oignons, artichoke, olives, oregano 
 
3 Fromages      tomate, mozzarella, reblochon, chèvre, olives, origan ………………………………..…   15.50 € 
                              tomato, mozzarella, local reblochon & goat cheese, olives, oregano 
 
Savoyarde        tomate, mozzarella, reblochon, pomme de terres, lardons, oignons, origan  ……..…...…  15.50 € 
                              tomato, mozzarella, local “Reblochon” cheese, potatoes, bacon, onions, oregano 
 
Jambon de Pays  tomate, mozzarella, jambon cru de pays, olives, origan  ……………………………........  15.50 € 
                              tomato, mozzarella, raw country-ham, olives, oregano 
 
                
 
 
 
 
 
Supplément       poivrons, champignons, oignons, œuf, jambon blanc ……….......................... ...........….…   1.50 €     
                           jambon de pays, reblochon  ……......…………………………………….………………….  2.50 €     
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
                                        Pâte à pizza cuite au feu de bois chez un artisan en dehors du restaurant 
 
 
 

 

 

  PIZZA 


