
Oeuf, champignons de Paris, 
crème fraîche, pommes de terre

Jambon ou emmental

Poulet

Steak haché ou chèvre de Sainte-Maure

Les supplementsGALETTES SANS GLUTEN 100% SARRASIN FRANÇAIS

1,30€

1,80€

3,30€

NATURE : Galette au beurre salé........................................................................................
COMPLÈTE : Emmental, oeuf, jambon ou saucisse ou bacon ou lardons ..................................
GUÉMENÉ : Andouille de Guémené, pommes rôties et confit d’oignons...................................
COMBINÉE 2 INGRÉDIENTS..............................................................................................
Au choix : jambon blanc, lardons, emmental, oeuf, crème fraîche, pommes de terre, 
confit d’oignons, champignons de Paris. 

ClassiquesClassiques
4,00€
8,50€

12,00€
7,50€

RegionalesRegionales
TGV : Escargots, champignons de Paris, lardons et beurre d’ail persillé .................................. 13,00€
TOURANGELLE : Andouillette grillée, emmental et champignons de Paris............................... 11,00€
TERROIR : Andouille de Guéméné, pommes de terre, crème fraîche moutardée ....................... 13,00€
PRINCE DE BRETAGNE : Fonds d’artichauts bretons, jambon serrano et emmental ................. 11,00€

Autour du MondeAutour du Monde
HINDOU : Poulet mariné thym-citron, pulpe de tomates, curry, lait de coco..................................................................11,00€
GRECQUE : Feta, oeuf brouillé, légumes marinés, confit d’oignons et poulet mariné thym-citron.................................... 12,00€
QUÉBÉCOISE : Fromage de chèvre de Sainte-Maure, bacon et sirop d’érable ...............................................................11,00€
PASTILLA : Poulet mariné thym-citron, miel, menthe, abricots moelleux, amandes grillées et confit d’oignons..................12,00€

FromageresFromageres
SAVOYARDE : Fromage à raclette, jambon blanc, crème fraîche et pommes de terre....................................................... 13,00€
TARTIFLETTE : Reblochon, pommes de terre, lardons, confit d’oignons et crème fraîche................................................. 13,00€
SEGUN  : Fromage de Sainte-Maure, lardons et crème fraîche..................................................................................... 11,00€
AUVERGNATE : Fourme d’Ambert, poulet thym-citron, crème fraîche et champignons de Paris ....................................... 12,00€

''

''

2,30€
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SALADE VERTE.............................................................................................................................................................................. 3,00€
SALADE BOURGIGNONE : Escargots, champignons de Paris, lardons et beurre d’ail persillé................................................................... 13,00€
SALADE DU TERROIR : Andouillette et Guémené grillées, champignons de Paris et pommes de terre.......................................................  15,00€
SALADE CABRI  : Toasts de chèvre de Saint-Maure, saucisse bretonne grillée et noix ............................................................................ 13,00€
SALADE DE RILLONS : Rillons, crème de chèvre de Sainte-Maure et pommes de terre................................................................................ 14,00€

Salade fraîche et mesclun accompagnés d’une vinaigrette
huile d’olive et vinaigre balsamique

MaritimesMaritimes
NORWAY : Saumon fumé, crème fraîche, emmental et citron...........................................  14,00€
BIGOUDEN : Noix de Saint-Jacques, champignons de Paris, emmental et crème fraîche.....15,00€
SCANDINAVE : Saumon fumé, pommes de terre, crème fraîche citronnée et ciboulette......  15,00€
TERRE ET MER : Noix de Saint-Jacques, crème de foie gras, champignons et pommes de terre .....  16,00€

CarnivoresCarnivores
AMÉRICAINE : Steak haché, tomme de savoie, salade et oignons frits ..............................  14,00€
ROCKY : Steak haché émincé, crème fraîche, fourme d’Ambert et pommes de terre............  14,00€
MONTAGNARDE : Steack haché émincé, raclette, pommes de terre et crème d’ail légère ...14,00€
ROSSINI : Steack haché émincé, foie gras et confit d’oignons .........................................15,00€

UNE MINI GALETTE AVEC 2 INGRÉDIENTS AU CHOIX
Jambon blanc, poulet, lardons, emmental, oeuf, 

champignons de Paris, pommes de terre, 
crème fraiche 

UN DESSERT AU CHOIX
Une crêpe classique OU 2 boules 

de glace au choix 

UNE BOISSON AU CHOIX
Sirop à l’eau, verre de jus de pomme, 

verre de Coca-Cola (25cl)

(Convient aux enfants de moins de 10 ans)

12,00€

Nos SaladesNos Salades

MENU P'TIT BRETONMENU P'TIT BRETON 
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VÉGAN : Légumes marinés, pistou, graines de lins et de courges.....................................
BOHÉMIENNE : Oeuf brouillé, crème fraîche, confit d’oignons et pulpe de tomates ............
CHEVRETTE : Fromage de chèvre de Sainte-Maure, miel, noix et mesclun........................

VegetariennesVegetariennes
10,00€
11,00€
10,00€

'' ''



Les ClassiquesLes Classiques

Les FruiteesLes Fruitees

Les GourmandesLes Gourmandes

Les ChocolateesLes Chocolatees

Les FlambeesLes Flambees

CHOCOLAT NOIR MAISON
OU CHANTILLY MAISON

BOULE DE GLACE

ECLATS DE NOUGATINE MAISON
OU CARAMEL AU BEURRE SALÉ MAISON

AMANDES, NOIX, NOISETTES
NOIX DE COCO RÂPÉE

FLAMBAGE

1,50€

2,00€

2,00€

1,50€

3,00€

3,00€SUCRE ......................................................................................................................
...................................................... ............

4,00€BEURRE SUCRE : Beurre demi-sel et sucre........................................................................
4,50€BEURRE SUCRE CITRON : Beurre demi-sel, sucre et citron frais.............................................
4,00€CONFITURE : Myrtille, poire artisanale, abricot, gelée de mûre ou framboise .............................
4,50€MIEL-CITRON / MIEL-AMANDES : ....................................................................................
4,50€CHOCOLAT OU NUTELLA® : Chocolat noir ou nutella ...........................................................

5,00€MARRON : Crème de marron Faugier®.............................................................................
5,50€ : Caramel au beurre salé maison.......................................................................

8,00€CRUMBLE : Compotée de pommes, cara-sel, crumble amandes et chantilly..................................
7,50€DIVA  : Bananes, chocolat noir et chantilly...........................................................................
8,00€DOUCEUR  : Compotée de pommes, cara-sel et glace vanille...................................................
8,00€MERINGUÉE : Crème de citron, meringues et crumble amandes .............................................

8,00€AVELINE : Crème de noisettes, noisettes torréfiées et glace yaourt.......................................... 
9,00€NOUGATINE : Cara-sel, éclats de nougatine, glace nougat et chantilly.......................................
9,00€BANOFFEE : Pâte à crêpe au chocolat, crème de mascarpone, bananes et cara-sel .....................
8,50€GERMAINE : Crème de marron Faugier®, glace noisette et chantilly ........................................

9,00€BOUNTY : Pâte à crêpe au chocolat, chocolat noir, noix de coco râpée, chantilly et glace coco ......... 
7,50€CENDRILLON : Chocolat noir, amandes effilées et chantilly ....................................................
8,00€CHOCOLATINE : Chocolat noir, éclats de nougatine et chantilly ...............................................
7,50€MARSIENNE : Chocolat noir, cara-sel et glace caramel .........................................................

6,50€FLAMBÉE  : au choix : Grand Marnier, calvados, rhum ou Mandarine Impériale.............................
8,50€PLANTEUR : Bananes flambées au rhum, chantilly...............................................................
8,50€NORMANDE  : Confiture de pommes, compotées de pommes, flamblée au calvados ......................

LES SUPPLEMENTS
LES SUPPLEMENTS

''

''
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PRIX NETS - SERVICE COMPRIS

Nos CrepesNos Crepes^̂
100% FARINE BIO DE TOURAINE



LIÉGEOIS : 2 boules café ou chocolat ou vanille, chocolat noir et chantilly..............................................................................
AFTER EIGHT : 2 boules menthe verte, Get 27 et chocolat noir................................................................................................
FLEUR DE SEL : 2 boules caramel au beurre salé, cara-sel et chantilly...................................................................................
MONT-BLANC  : 1 boule noisette, 1 boule yaourt, crème de marron et chantilly....................................................................... 
COCONUT : 2 boules noix de coco, chocolat noir, chantilly et noix de coco rapée.....................................................................
CRÉOLE  : 2 boules rhum raisin, raisins marinés au rhum et chantilly ....................................................................................
MYSTÈRE : 2 boules vanille, meringue, crème de noisettes et noisettes.................................................................................

  7,00€
  8,00€
  7,00€
  7,50€
  7,50€
  7,50€
  8,00€

Nos boissons chaudesNos boissons chaudes
ta coupe gla

ceeCOMPOSECOMPOSE

UNO 
1 boule de glace au choix 

2,00€

DUO 
2 boules de glace au choix 

4,00€
Vanille 
Café 
Chocolat 
Yaourt Noisette
Caramel au beurre salé 
Rhum-raisin

Noix de coco 
Nougat 
Menthe

SORBETS PLEIN FRUIT 

Fraise Framboise  

EXPRESSO - RISTRETTO - ALLONGÉ .................................................  2,00€
NOISETTE.........................................................................................  2,20€
DÉCA ................................................................................................  2,20€
GRAND CRÈME ................................................................................  4,40€
DOUBLE EXPRESSO .........................................................................   4,00€
DOUBLE DÉCA .................................................................................  4,40€

INFUSIONS DAMMAN .......................................................................
(Verveine, Verveine-menthe, tilleul, tilleul-menthe, camomille, 
menthe poivrée, du berger, des 40 sous)

  4,00€

THÉS DAMMAN.................................................................................
(Jasmin, coquelicot gourmand, jardin bleu, darjeeling, menthe, earl 
grey, breakfast, christmas)

  4,00€

Nos Coupes GlaceesNos Coupes Glacees 

'
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SUPPLÉMENTS : CHOCOLAT NOIR OU CHANTILLY  : 1,50€
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.... .... ...............................................


