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Domaine de la Poinle « Les pieds dans ie sable s 2021,

|G Les Landes

Chateau Haul-Meyreau 2022 ADC Entre-deus-Mers

Domaine de Laballe « Les demoiselles de Laballe » 2019,

AOC Cites de Gascogne

Clos des Orfeuilles 2020, AOC Muscadet

Daornaine Gachot-Maonot 2020, AOC Bourgogne Aligoté
Darmaine de Saint-Pierre, 2020, AOQC Sancerre
Domaine Verrel 2020, AOC Chablis Premier Cru

Le blane d'Alain Brumont 2022

AOP Pacherenc du vic Bilh sec

ROSES
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Maison Cieneros « Le Carrousel » 2020 =

BID, Coles de Provence

verre
[5cl)

5€

6,50€

6,50€

6,50€

7€

wverre

(5}

5€

7€

LES VINS

bouleille
75cl)

20€

A4

2 8 % &

21€

21€

bouteille
75cl)

20€

ROUGES
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Domaine Huchel, « Chapeau Melons, 2021, Vin de Loire
Domaine de la Béche 2020, ADC Morgon

Domaine Yves Cuilleron « Les Vignes o'a Coté », 2020,

AOC Cotes du Rhdne

Dorr Brial, ¢« Chalteau les Ping», 2016, Coles du Roussillon

- Willages

Chéateau de Rouillac, Pessac-Léognan 2014, AOC Maison

Cisnaros

CIDRES FILS DE POMME BIO

Le Sauvage (Pomme)

La Coquelle (Fleur d'Hibiscus)

vefre
(15¢1)

8€

bouteille
(7S]

20€

24€

8

8

=



EAUX

Eau plate

Abalilles gazeusze

BIERES

Bionde

1=r3

Biéres artisanales LBF

LBF Blanche {Heleweizen)

IPALBF Blonde (Pale Ale)

LES CHAMPAGNES

Frerejean Freres, Prermier cru

Laurent Persier Brut

25¢1

La
coupe

10€

LES BOISSONS

6€

COCKTAILS

Mojito

Sprite

Caipirinha

Bloody Mary

Irish colfee

Moscow mule
Jagermeister Red Bull

Saint-Cerrmain Sprite

Virgin Maojito

bouteille
(75cl)

55€

70€

10€

10€

10€

10€

10€

10€

ne



LBF Ambrée (French Dubbel)

+ 0,20 cts supplément sirops

SOFTS

Coca-Cola (Rouge ou 2éra)
Orangina
Fuzelea

Fewver Lraa

APERITIFS

Ricard

Suze fsupplérment Lonic + 3€)
Lill=t Ro=g ou Blanc

Martini Rouge ou Blanc

Saink Germain

Cel 27/3]

Vodka Absolute

Whisky Williarm Lawson

Jack Daniel's

Rhwrm Bacard)

Santa Teraza

Gin Bombay [ovec Fever Lree)

Viodka Nadié (e verre)

25¢]

33

&l

10€

10€

10€

10€

10€

10€

10€

JUS DE FRVUITS - ALAIN MILLIAT eloiner it

Meclar Poire Williams
Crange

Ananas
Pamplemousse rose
Mectar Abricot
Tormdle Rouge

Parmme reinelle

THES GLACES BIO 48|

Pé&che

Menthe

SMOOTHIES BIO 48|

Ananas Banane
Banane Mraise
Banane Framboise Poire

Mangue Passion

SIROP MONIN A L'EAU OU LIMONADE  monin

Cilron

Fraise

23

A T

4,50€

4,50€

25l

5,50€
5,50€
5,50€

5,50€

33d

2,50€

2,50€



Vin blane pétillant 10€ PEche 2,50€

Grenadine 2,50€
Menthe 2,50€
Crgeat 2,50€
Lirmonade FIZZ bio 3,50€

NOS HUITRES

NOTRE SELECTION D’HUITRES NOTRE SELECTION D’HUITRES FERMEES OU OUVERTES

INEEGUSTER SUR RLACE A EMPORTER SUR PLATEAU AVEC GLACE ET CITRON
Les 6 Les12
25 £5 Prix sur demande
Cap-Ferret - N4 n€ 19€
Cap-Ferrat — M3 12€ 21€
Spéciales - N3 3€ 22€

NOS PLATEAUX

L'ASSIETTE DE CAPUCINE 22¢ L’ASSIETTE DE MON GRAND-PERE 50€

6 huilres Cap-Ferret 12 huitres Cap-Ferrel
& crevelles roses BIO m & crevelles roses BIO m
Bulols cuils maison a la provencale Bulols cuits maison a la provencale

Terrine de pore artisanale par les Conservistes (130gr)

e bouleille de Little Dada by Rouillac 2019 HVE, Bordeausx
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L’ASSIETTE D’AGATHE 22¢
& huitres Cap-lerret
& crevelles roses BIO mi]

Terring de porc arlisanale par les Conservistes {130gr)

Nos fruits de mer sont servis avec du pain, du beurre et une mayonnaise maison.
Prix nets en euros (taxe et service compris)
_ i = 10€ PLANCHE DE FROMAGES 17€
B crevelles roses BiO
Assorliment de qualse lromages choisis par notre lromager

Butols cuils rmaison 3 la provencale 8,50€ PLANCHE DE CHARCUTERIES 18€
Terrine de porc au piment, recelte artisanale par les Conservistes (130ar) 8,50€ Lomo, Saucisse séche, Ballola, Terrine les Conservisles

Terrine de porc arlisanate du Lerror par les Conservistes (130gr) 8,50€ PLANCHE MIXTE 12€

Un savant meéange de fa planche de lromages el de charcuterie

Les terrines artisanales de la mer Ambroisie

« Maguersaux 3 aneth el aux aromates BiO » 10€
« Merlu aux Lormales, olives el basilic BiO» 10€

« Foie de lotte & huile dolive de France BlOrel ses Lartines grillées » ne



A LA CARTE

ENTREES

Crousty tenders sauce curry-rmango, accormpagneés d'une salade
Trio d'huilres gratinéeas

Camemberl réli el ses mouillelles

Ceviche de Daurade Rovale

Poulpe grillé, créme de lard, guacamaole maison et pain grillé

PLATS

Soupe de poisson, accompagnéass de rouille, de-romage rapg et de pain

grillé
Lecrogque de La Cabane Lrulfé

Fish and ehips, poisson de s cole selon arrvage, Iriles, sauce Larlare,

purée de pelils pois

Tarlare de boeul de la boucherie brédoise, pommes de

2%

Lerre grenailles (180gr)

ACCOMPAGNEMENTS

Salade

Parmrmes de lerre grenailies

IFrites rmaison

DESSERTS

Gourmandises

Mousse au chorolal

Riz au lait

Panna colla aux coulis de ruits rouges
Cannelés dela logue cuvrée

Dunes blanches de Che:z Pascal (3 pigces)

ne

12€

12€e

14€

17€

1B€

4,50€

4,50€

6€



Dunes blanches de Chez Pascal (3 pléces) TE

Café gourmand 8€
Crumble 8€
Glaces artisanales | boule 2 boules
Framboise 2,50€ H€
Fraise 2,50€ HE
Chocolal 2,50€ HE
Wanille 2,50€ HE
Barbe & papa 2,50€ HE
Fhurm raisin 2,50€ HE

CAFES ET THES DIGESTIFS

Calé exprasso (calé Regus) — (possibilité en déca) 1,80€ Cognac BRAASTAD WVSOR 10€
Allongé 1,80€ Armagnac Chateau de Laubade VSOR 10€
Cale noisells 2€ Armagnac DE LOYAC, hors'd'age 12€
Doube expresso 2.50€

Thé « Darrrman », Lisane €

Café créme 3,20€



