~ Formule Dégustation =

Dégustation d'huitres 1a Calvadosienne =
Plateau huitres la Calvadosienne a partager =

Midi uniguement (sauf week-end ot jours fériés) 19.19€

# Assiette de 6 huitres n°3 + 2 langoustines + 4 Crevette
+ lverre de muscadet

4 | assiette de fromage et =a salade

+ 1cafe ou the

L'assiette de 6 huitres d'Asnelles n°1 / 9.00€
U'assiette de 6 huitres d'Asnelles n®2 / 8.00€
L'assiette de 12 huitres d'Asnelles n°2 / 14.00€
L'assiette de 6 huitres d'Asnelles n°3 / 6.50€
L'assiette de 12 huitres d'Asnelles n®3 / 12.50€

Plateau de 24 huitres d'Asnelles n™3 / 24.00€
Plateau de 36 huitres d'Asnelles n®3 / 35.00€
Plateau de 48 huitres d'Asnelles n™3 / 46.50€
Plateau de 60 huitres d'Asnelles n°3 / 56.50€

L'assiette de 12 huitres d'Asnelles n®4 / 11.50€

= Mini patchwork = 18.00€ ~ Huitres chaudes = 17.00¢€
4 Assiette de fruits de mer 26 euro/personnes

Crevettes bulots langoustines 1/2 tourteau huitres n 3

+ Plateau de fruits de mer 36 eura/persannes

Crevettes bulots langoustines 1 tourteau huitres n 3

4+ | verre de Muscadet # 0 huitres (camembert ou beurre d'ail ou tartare d'algues ou chorizo ou
4+ 3 huitres n®1 Gratinees amandes)

+ 5 huitres n°2

4+ 3 huitres 173

+ 5huitres n°4

HUITRES ET FRUITS DE MER A EMPORTER




