PINTE ARMORIA 4,50€

PINTE 6,00€
Blére |PA du moment

-
LES 8 BIERES PRESSION LES BIERES
e BOUTEILLE
z5CL SoUL PIGHET (450 DWNWIEL‘L"'NS I:IJ R
Les 5 Permanentes ‘ MORT SUBITE KRIEK LAMBIC 4" (33¢l) 5.00€
ARMORIA BLONDE oo 2 80€  550€ 15,50€ PAIX DIEU BLONDE 10"
Blonde / 56/ BZH mﬂu e
HME HERMINE 3606 720€ 20,506 CIDRE BRUT {du moment) g.oog
Blanches 40°/ BZH DESPERADOS 59" (33cl) 500€
QUEUE DE CHARRUE e 360€ 770€ 2200€ e
Blende /6.5 / BE _ K |
CHOUFFE —ereersmmsssessssss: 4 366 7,00€  22,50€ LA BRINGUE BLANCHE IPA 4,5" (33c0) 5,00€
skl ALANCHE RAa B e
KASTEEL ROUGE - 410€ 780€ 2250€ LOUISETTE IPA 5.8° (44CL} 7.50€
Elonde Fruits Rouges # 80° / BE ARVARUS STOUT 7.5" (33¢kh G00€

Les 3 Biéres Tournantes du moment !
Nhesdez pas b demander ala Team Colog”

10,00€ | 27€
11,00€ | 2B€
11,00€ | 28€

12,00€ | 28€

Tous nos cocktails
sont disponibles.
sansalcoola; .’




piSSssssEssEsERERERREn

LES VINS

VINS ROUGES AR —
B&G Pinot Noir 320€  1850€
e de Boauté IGP HOUMOUS
HAUT DE JANEIL 370€  21,00€

Syrah et Grenache, IGP Cates Catalanes
ONSNOIRS 370€  2100€

ALGOPLUS (FABRICATION
ARTISANALE) AU CHOILX:
: 320€ 1800€
Domaine du Haut Bourg, IGP Val de Loine

MOELLEUX GRANITIERS 320€  18,50€ SAUCISSOMS
Citers clu Tarn [G (SELON ARRIVAGE)
CHARDOMNAY 350€  asp000€
m&mdecmlmpmm fssssssssEsEseseEeeREREEEeEE R EReEE s e e 8T
e 320€ 1800€
Le Pelit Pont ! T
KGP Pays-d0c LES BOISSONS FRAICHES
e THEGLACEMAISON - 350/600€ F

st '  Nature. péche, hibiscus/passion  (33cl / Pinke Soch
RHUMS, WHISKYS : ian
& DIGESTIFS ! LIMONADE MAISON - 500€ [Finle socl)

i~ Puree diinanas, jus de citron, gingembre, eau pelillante
+ = Purée de Frase, jus de citran, menthe, eau pétillante

| COLOC'SMOOTHIE £00€
+ Poire, Pomme. Fiwi 13300

LES APERITIFS / DIGESTIFS

KIR {12cl} 3.20€ ".,‘ BOISSONS PLAISIR 11 2
Casais, milneou peshe B R e S
KIR PETILLANT {12cl) 340€ LIMONADE (33€L) vorvemssorremrrecries e BEOE

PETILLANT {2zel) - 3.20€ Suppléntent sirop.0.20€

MEMTHE PASTILLE (5cl} £.00€ Jﬁsnﬁmﬁm tz_-.cﬁ ' —

BAILEYS {5cl) : 5,00€ 3 Sl

RICARD (zcl) ' 2.80€ fric L saas o it

MARTINI ROS50/BIANCO {gel) 3.00€ )

SUZE (5cl) 5.00€ SOFT

Breizh cola_ Breizh Zéro, Dranging,
Badoil Rouge. Schweppas Tonic.

GRAND CAFE CREME ~~—— 3.80€
CAFEVIEMNOIS ———— 370k

GRAMD CHOCOLAT —=msee
CHOCOLAT VIENNOIS -~ :



Ll-\ CULOC '

Furmu.l.es tartines @ partager

I

'+ Les Extras GDUJ'"‘-““"‘-"

-
s
o0€ I p

—_— ....................................... Cuwﬂ PU-tGIu.S 415“6
7

LAQHEU‘RE LA ROSSONER! ( INEDITE 1)
_..--- TOUT SCHUSS Biise Ghaure Frats. L Funek, Bose pesto rosso, poiuron,
Base Crizme Moatorde & lonclenne, crotin de chivre, tomate cerise, migl peitlet & Lo milanaise, parmesan.
fLard fume, pnn'unud.z!r.n-uu.uh.l.r bragilic,
s VEGE (INEDITE )
LA VEGE [ INEDITE !
LITALIENNE Base eréme soja fondue de polreau, &Zﬂ:ﬂﬂﬁﬂm T
Baso pesto rosso; jamban de pays. oorotte of pond i, moutarde & o bt s ¢
mezzomella. tomate cenise. Fancienne, grine e counge. Cotll Hecumdapravence

Le Coin Jﬁpé‘-m’

(niguement en fasrmule avee Larbinge')

LE GL-E-SS{[QUE ]
[¥ ribert b i,
LES TARTINABLES LES SAUCISSONS T et
Ec selon OFFsLGe c
«ALGOPLUS » _ 5 DU MOMENT
Rillettes de sardines au piment despeletie Selon I o T 3
Prité dee compagre i 1o Meur de sl HOUMOUS
5€
. e _— Les desserts &
ouveau ! Réservez votre table : [+]
_ & » 4.9
par internet avec ZenChef ! MALSon
@.; I .*; @ ,\.,:1 - DESSERT DU MOMENT

i f ! _”' 1
&) =

FONDANT AU CHOCOLAT



BRUNCH

du dimanche

FORMULE

TOUT 23€ ssessrsmessssmerc s mETIesesm———
COMPRIS BOISSONS CHAUDES :
, volonte ! :

v e Café, Chocolatchaud,
P'TIT BRUNCH =~ Thé, Maté, Boisson détox :

~ A11€ (-12ans) : E
i Il L R R P B '

Jus d’orange presse

Panier du boulanger

Pancakes québecois Avocado Coloc’ Bowl
Toast du. moment
Muesli bowl

Frormuage blane
: Oeufs Brouillés

Fruits diymomen Fromoge [comis)

Solode composée

Accompognement aw
_ choix ;
Réservezvotretable (B (1) (V) & &) @ I e
par télephone & @. ® @ il ¥




