Calamari alla romana
Calamars & la romaine maison, gioli frais

15€

Misto di solumi italiani

Assortiment de charcuteries i
Bres;:lclcl_. rncuﬂude"e, iclmban Duroc, Yentricing, b-Jrrn:tu_. focaccia

25€

Lo picco'u nupo'ifunu

Pate croustillante style Napolitain, base tomate, parmesan, capres,
anchois de Cetara, dlives noires et basilic

13€

A PARTAGER (OU PAS!)

Mozzarella di bufala
Maozzarella de bufflonne (200g), huile d'clive vierge extra, fleur de sel, pesto, pain grillé
18€

La picr:alu romana

Péte croustillante slzrle nu:lpah.' o [uru'ubcm blanc, poivre fermenté, roguette,
mozzarella de bufflonne, huile d'olive aromatisée & la iuffe noire

13€

Misto de bruschetta
Assortiment de tartines italisnnes

<

Supplément Fecaccia du Chef - 5€

[suggéré avec la Burratc)

Burrata della compognie
Burrata, huile d'clive vierge extra, fleur de sel,
pesto, pain grillé
20€

La piccola tirolese
Péte croustillante sr)-|e ruupo|it-::in, base tomate, tranches de lard fumé,
& iel, pousses d'épinards

13€



NOS SALADES

Insalata di pollo
Laitue romaine, sauce Caesar maison, filets de poulets et chépelure croustillante, chips de jambon, tomates cerises,
croiifons, oeuf dur, parmesan, pignens de pin

18€

NOS VIANDES ET POISSONS

Scaloppina alla milanese

Escaloﬁe de veau du Tarn ponée, linguine " De Cecco ", jus de veau corsé,
Au choix : Sauee Arrabiata ou Jus de veau corsé & créme de parmesan

26€

Seppie al prezzemolo
Seiche & la plancha, persillade, légumes de saison rlis & ['huile d'olive, cifron, pesto, basilic

25¢€

Carpaccio di manzo

Carpaccio de boeuf, copeaux de parmesan, pignons de pin, pesto, basilic, roquette, huile d'olive,
citron & pommes de terre Agata croustillantes

Cotoletta di vitello
Cote de veau 300gr, basse température, pdélée de champignons, minis gnocchis au parmesan

tataki di tonno
Tataki de thon mi-cuit pané, courgettes huile basilic, chorizo, sauce césar, roquette

26€



Ballotina di pollame
Ballotine de poulet de chez Samaran & la truffe et provola fumée, tagliotelles créme de champignons, sauce foie gras

28€

Supplément salade - 2,50 €
Supplément jambaon cru "Duroc de Batallé” - 7,00 €
Supplément mini gnecchis au parmesan et jus réduit- 6,00 €
Supplément pommes de terre Agata croustillontes - 2,50 €

Supplément aioli - 1,50 €

NOS PATES

Galletti della compagnie
Galletti " De Ceceo ", créme au chorizo, champignens, cignons, gambas sauvages

Supplément noix de Saintlacques fraiches snockées - 9,00 € x 3 pigees

21€

Ravioli al tartufo
Ravicles fraiches & la créme de champignons truffée

Pasta della squadra
Linguines "De Cecco", stracciatella, créme de parmesan, jus de veau corsé, tomates confites

19€

Linguine alla carbonara
Linguines "De Cecco", poncetta, créme, parmesan, joune d'oeuf, poivre fermenté

19€



Agnolotti del plin
Ravioles farcies & la vionde braisée, courgettes grillées, copeaux de parmesan, basilic, créme au speck. ail et échalottes

23€

Spaghetioni con seppioline, gamberi e pesto di nocciole
Spaghetioni "De Cecco”, pesto maison aux noiseftes ef tomates confiles, supions et gambas en persillade, basilic

23€

Tagliatelles al pesto
Tagliatelles, pesio vert de La Compagnie, légumes rétis, parmesan, huile d'olive, basilic

19€

Tagliatelles all'Arrabiata
Tagliatelles fraiches, souce tomate, piment oiseau, chips de basilic, alil

16€

La gran Spaghetioni [per 2)
PRIX PAR PERSOMNME.

le soir uniguement
Spaghettoni "De Cecco”, servi dans une meule de pecorino entiére, creme de champignons truffée, créme de parmesan, lomelles de truffe

31€

Certaines de nos péies peuvent &ire commandées sans gluten : Galletti, Carbonara, Taglictelles al pesto



La margherita
ce tomate San Marzano, mazzarella " fior di lotte ", bas
Aprés cuisson : mozzarella de bufflonne

15€

La vegetariana
Sauce tomate San Marzano, mozzarella " fior di latte ", poivrons, aubergines,
champignons, parmesan
Aprés cuisson : roguetie

17€
La diavola

Sauce tomate San Marzano, mozzerella * fior di latte ", ventricina piceante, poivrons

17€

Lo vegano
Sauce tomate San Marzano, aubergines, champignons, oignons rouges,
chapelure & lo persillade
Aprés cuisson : pousses d'épinards, oignons frits

16€

La calzone
Sauce tomate San Marzano, mozzarella * fior di lat
champignens de Paris, jaune d'oeuf
Aprés cuisson : roguetie

19€

NOS PIZZAS

La lollobrigida

2 San Marzano, mozzarella * fior di latte *
Aprés cuisson : mozzarella de bufflonne, jambon cru " Duroc de Batallé *, roquette

19€

La nnpoleiunu

Sauce tomate Scn Marzano, mozzarella " fior di latte ", parmesan,
anchois de Cetara [maison Delfino Battista), olives noires, basi

17.50€

La comilla
Mazzarella " fior di latte ", chévre, gorgonzala, provela fumée
gerg P

19€

la caligola
e de truffe, mazzarella * fior di latie *, champignons, parmesan
Aprés cuisson : roquette, mozzarello de bufflonne

20€

la calabrese
ompignons, oignons, pravola, poncetia de
créme, clives noires, roquette, copeaux de parmesan

19€

La spezia
Créme, mozzarella * fior di latte ", truite fumée, aneth
Aprés cuisson : rogustte

23€

La helena
Sauce tomate Scn Marzano, mozzarella * fior di latte ", jambon blanc, champignons
Aprés cuisson : roquette

19€

La rnocligﬁani
, chévre, miel, oigneons rouges, poitrine de porc
champignons
Aprés cuisson : pousses d'épinards

19€

Mezzarella " fior di latie "

La irina
Sauce tomate San Marzano, mozzarella * fior di latte *, poivrons, oignans,
uf Black Angus, tabasco

20€

La vesuvia (coup de coeur du chef)
pions, basi i 5




upplement dem! burrana - &,

Pate & pizza fagon napelitaine, 40% d'equ, poussée de 4 jours

Farine moulue & la pierre (agriculiure raisannée)

NOS DESSERTS

Tiramist nutella

9€

Fondant a la pistache, boule de glace framboise
15 minutes d'attenie

9€

Vacherin de la compagnie
selon les saisons

9€
Panetione de la compagnie fagon pain perdu

Caramel beurre salé et glace yaourt

Royal chocolat

9€



LT ATLI LIS R

o€

Banoffee de la compagnie
9c

Baba de la compagnie
créme chantilly, rhum, créme tiramisu facon Compagnie

o€

Cafe gourmand
Soup / Lemon / Garlic
10€

The gourmand
Soup / Lemon / Garlic
10€

Champagne gourmand
Soup / Llemon / Garlic
14€

suppiément (:hanli"y maison
Soup / Lemon / Garlic
1,50€

Tous nos desserts sont faits maison par notre pétissiére |



