ENTREES

GASPACHO VERDE
Avocal, concormbre, citron verl, herbes fraiches, pomirmes Granny Srmith, accompagne d'une salade de petits pois frais et ceuf parfai
1400€

ASPERGES VERTES GRILLEES ET MAGRET DE CANARD FUME MAISON AU SAPIN
Pesto de roguetle et pignons de pin

17,00 €

RILLETTES DE HADDOCK

Adlorange et aux herbes, chips de pain et ceufs de polsson

1700 €

ARTICHAUT TOURNE, PANE A LA PANURE PANKO
Salade de feves, basilic, citron vert et tomates confites, coulls d'artichaut

et U s
16,00 €



LES PLATS

BLINIS DE PATATE DOUCE MAISON
Courgette entigre grillee, salsa verde, tagliatelles de courgeties jaune el verte, stracciatella malson
2300€

POITRINE DE COCHON CONFITE TOUTE LA NUIT PUIS GRILLEE
Mimi aubergines grillées; caviar daubergineg, sauce frormage blanc au tahini et grenade
2600 £

PIECE DU BOUCHER DU MOMENT
Frites "wiadges" maison el salade verte | n'hesilez pas a consulter nolre suggestion du jour

TARTARE DE BOEUF CHAROLAIS
Coupé du couteau a laSicilienne, capunata d'auberging, frites "wedges" maison
Z300€

PAVE D'ESPADON GRILLE
Ecrasée de pormmes de terre aux capres, vierge de poivrons multicolores et alives noires, herbes fraiches
26000€



LES SPECIALITES SAVOYARDES

TARTIFLETTE AU REBLOCHON ET SALADE VERTE
2000 €

FARCEMENT SAVOYARD ET CHARCUTERIE
Plat typique & basede pormmes deterra rdpées, tranches de |ard, pruneauyx raisins secs et |ardons, accompagns decharcuterie et salade verte
2000 €

CREMEUX DU VAL D'ARLY
assortiment de charcuterie et pommes de terre
Z500€

ASSIETTE DES ALPAGES
Pommes de terre gratinges ad fromage a Raclette du Val d'Arly, assortiment de charcuterie et salade verle
2000€



LES SPECIALITES A PARTIR DE 2 PERSONNES

All menu iterns here are minimum 2 people

FONDUE SAVOYARDE AUX 3 FROMAGES

Beaufort, Abondance et Meule de Savoie du Val d'Arly
19,00 € par personne

FONDUE SAVOYARDE COMPLETE
Awec assortiment de charcuterie du Mont Charvin el pormmes de terre

2700 € par personne

PIERRE CHAUDE AUX TROIS VIANDES
Bosul, poulet fermier, canard, frites, servie avec des frites, salade verte el sauces {gnviron 2509 viandes f personne|
28,00 € par personne
Supplement viande 2509 1650 £



DESSERTS

FLAN PATISSIER MAISON AUX FRUITS DE SAISON, CHANTILLY
500 €

COUPE PAVLOVA
Meringue, chantilly, sarbet fraise, coulis de fruits rouges et fraises fraiches
10,00 €

SABLE BRETON, CREMEUX FRAMBOISE
Cranité citron, framboises fraiches
10.00€

RHUBARBE POCHEE DANS UN SIROP A LA VANILLE
Pate a bugne croustillante, créme diplomate a la féve de tonka, et coulis de basilic
1000 €

BAVAROISE DE YAOURT GREC AU MIEL
Sorbet myrtille, biscuit italien "sbrisclona", myrtilles fraiches
9,00 €



COUPES GLACEES

COUPE MONT-BLANC
Creme de marron, glace vanille, meringue et créme chantilly

1000 €

GLACES ARTISANALES
Saorbets: Fraise, citron, mandarineg, framboise, myrtille Glaces : calg, chocolat, vanille, carame| beurre sale, pistache
Tbhoule 400 € | 2boules550€ | 3boulesBUO0E

COUPE COLONEL
Sorbet citron et vodka
9.00 €

FROMAGE

ASSORTIMENT DE FROMAGES DE LA COOPERATIVE DU VAL D'ARLY
500 €



LES VINS AU VERRE

CGEWURZTRAMINER VENDANGES TARDIVES AQOC DOMAINE BERNHARD -12CL
Win fruité et moelleux dant las raising ont eté récolté tardiverment afiry d'obtenir un vin naturellerment sucre
10,00 €

JONGIEUX - 12 CL
A Savaie Blanc, Domaine Jacquin
6506

CHARDONNAY IGP - 12CL
Cramaine Anne De Joyeuss
550€

SANCERRE AOC LOIRE -12 CL
Dormaine de Rome, Hervé Baudry
500 €

CAMAY AOC VIN DE SAVOIE - 12 CL
Domaine Jacquin
B:50E

MERLOT IGP PAYS D'OC-12 CL
ComaineAnne De Joyeuse
550€

CROZES HERMITAGE AOC -12 CL
Brarmaineg Clairmont
S:00 €



LES VINS PETILLANTS

ITALIE

PROSECCO EXTRA DRY LAMBERTI
2900€

SAVOIE

CREMANT DE SAVOIE AQC
Ciarmaine Jean Perrier & Fils
000 €

CHAMPAGNE

CHAMPAGNE AOC DAVID DE THIEBAUD “HYPNOTIC PRESTIGE" BRUT
4800 €

CHAMPAGNE AOC JEAN - NOEL HATON BLANC DE BLANCS BRUT
8500€



LES VINS BLANCS

ALSACE

RIESLING AOC
Domaine Bermhard
Z500€

PINOT GRIS AQC
Domaine Bermhard
55,00

GEWURZTRAMINER VENDANGES TARDIVES AQC
Domaine Bernhard
TEOD €

BOURGOGNE

BOURGOGNE ALIGOTE AOC
Drormaine Sorin Coguard
LS00 E

MACON LUGNY AQC
Domainea Saint Denis
6400 €

CHABLIS AOC
Cormaine du Chardonnay
75l 00E | 375cl38,00 €



SAINT VERAN AOC
Damaine Corsin
i G R

LOIRE

SANCERRE AOC DOMAINE DE ROME
Herve Baudry
56,00 €

POUILLY FUME AOC LES ANGELOTS
Doamaine Masson Blondelet
8300 €

SAVOIE

JONGIEUX AOQC
Dormalne Jacquin & Fils (cépage jacqugre)
Tool2B00€ | F5c/1900€

MARIN CUVEE' "TRADITION"AOC
Damaine Delalex
2900 &

ROUSSETTE ALTESSE AOC
Dormaine Jacguin & Fils
ol 3200E | ALEElESRE

CHIGNIN BERGERON AOQC
Damaine Ywves Girard Madoux
00 €



SUD-OUEST

VIOGNIER CAMAS IGP PAYS D'OC
Domaine Anne De Joyeuse
2900 €

DOMAINE TARIQUET « COTE » IGP GASCOGNE
38.00:€

LES VINS ROUGES

ZEDE DE LABEGORCE AOC MARGAUX
97 00E

BEAUIJOLAIS

MORGON AOC
Domaine Jearn-Pierre Large
41,00 €

SAINT AMOUR AOC "CCEUR DE GRANIT"
Chateau Chenas
Tocl4300€ | 375c|2B00€

BORDEAUX

CHATEAU CLOS FONTAINE AOC FRANCS
Coles de Bordeaux
3400 €



CHATEAU TOUR GUILLOTIN AOC SAINT - EMILION
4500 €

MEDOC CRU BOURGEQIS AOC
Chéateau Chanlelys
Thcl4300€ | 375c¢l3500€ |

LALANDE DE POMERQOL AOCC
Chateau Belles-Graves
T5el 76 00€ | 375¢| 43,00 €

SAINT - EMILION GRAND CRU AOC
Chateau Grand Faurie
2700«

ZEDE DE LABEGORCE AOC MARGAUX
SO0 &

BOURGOGNE

BOURGOGNE PINOT NOIR AOQC
Carmaine Buissonnier
ATO0E

MERCUREY VIEILLES VIGNES AOC
Crarmaines Buissonmer

6200 €
|

SAINT AUBIN 1ER CRU « LE CHAMOIS »
Au Pied du Monl Chauve
64,00 €



e B, N R e s s e ]

170,00 €
LOIRE

SAUMUR CHAMPIGNY ACC
Dormaine de La Petite Chapelle
TS5cl4400€ | 375cl2800 €

SANCERRE AOC

Dormaine de Rome, Hervé Baudry
5400 €

VALLEE DU RHONE

COTES DU RHONE AOC
Domaine Berthéte
75¢|300€ | 375ci2200€

COSTIERES DES NIMES AOP PHILIPPE DE VESSIERE
38000 €

CROZES HERMITAGE AOC
Cave de Clairmaont
5400 €

SAINT JOSERPH AOC
Domaine Vallet
Tool 7400 € | F5cl46D0E

CHATEAUNEUF DU PARPE AOQC
Dormaines Bethate
10600 €

COTE ROTIE AOC



COTE ROTIE AOC
Dormaine CGuy Bernard
150,00 €

SAVOIE

CAMAY AOC
Domairne Jacquin
75l 2800E | IFE5clT00DE

PINOT AOC
Domuaine Jacguin
T5c|l3700€ | 375c| 2200€

MONDEUSE AOC
Domaine Jacquin
STO0E

SUD-OQUEST

CABERNET SAUVIGNON IGP PAYS D'OC
Bomaine Maurel
2800 €



LES VINS ROSES

PROVENCE

LA ROSE DES VENTS AQC
Coteaux Varois
2600 €
75ct | 50¢l

"GRANDE RESERVE" AOC COTES DE PROVENCE
Chateau de Maravenng
GR00 €

SAVOIE

TENDANCE ROSE, AOP ROSE DE SAVOIE
Domaine Jacguin
75¢12900€ | 375cl2100 €

VIN EN CARAFE

MERLOT, CHARDONNAY OR SYRAH ROSE IGP PAYS D'OC
Domaine Anne De Joyause
50cl1450€ | Z5clBROE



APERITIFS

RICARD, PASTIS - 4CL
450 €

MARTINI, CAMPARI, SUZE - 4CL
450 €

PORTO SANDEMAN ROUGE OU BLANC - 12CL
950 €

COUPE DE PROSECCO EXTRA DRY, LAMBERTI -12CL
EROE

KIR ROYAL - 12 CL
1200 €

APERITIF MAISON
Champagne et Liqueur Impéeriale Mandarine Napgleor
1300 €



BIERES ET CIDRE

BIERES PRESSIONS

PORETTI
25cl450€ | 50clBOODE

LA BLANCHE DU BLAIREAU
25ct500€ | S0ct800€

L'AMBREE DU BLAIREAU
25cl500€ | S50cl8E0E

BIERES EN BOUTEILLES

BLONDE DES BRASSEURS SAVOYARDS - 35 CL
6,50 €

NONNE IPA DES BRASSEURS SAVOYARDS - 33 CL
TOOE

BIERE AU GENEPI| DES BRASSEURS SAVOYARDS - 33 CL
BL0€E

BIERE A LA MYRTILLE DES BRASSEURS SAVOYARDS - 33 CL
550 €

LA MORDUE - HARD CIDER - 275 CL
6,50 €



COCKTAILS

MARANIA MARTINI
Gin Bombay Sapphire, Cointreau, purge de passion, citror verl, sucre de canna
12,00 €

GHOST
Viodka Zubrovwska, Armarelto Disaronno, citron vert, ginger beer
1200€

MEGRONI
Campari, Martirii rouge, Gin
Qo0€

APEROL SPRITZ
Aperol, Prosecco, Perrier
.00 €

MOJITO
Bhum, menthe fralche, citron wert, sucra de canne, Perrier
T2.00€

MOSCOW MULE
Vodka, ginger beer, citran vert
10,00 €

MARCARITA
Tequila, Triple sec, citron vert
10,00 €

ESPRESSO MARTINI
Vodka, Kaluha, calé
10,00€



COCKTAILS SANS ALCOOL

VIRGIN MOIITO
Lirmonadse, citron vert, menthe fraichea
10,00 €

GIMBER COLADA
Jusde gingenbre, jus d'ananas, cilron verl, eau de coco
10,00 €

GCRAPEFRUIT TONIC
Jus de pamplemousse frais, sirop de rhubarbe maison, tonic
10,00 €



LES WHISKIES

PADDY - 4 CL
500 €

JACK DANIELS - 4 CL
BS0 €

NIKKA COFFEE GRAIN - 4 CL
10,00 €

GREENSPOT SINGLE POT STILL - 4 CL
10,00 €

OBAN LITTLE BAY SINGLE MALT SMALL CASK - 4 CL
13,00 £

LAGAVULIN 16 ANS - 4 CL
16,50 €



GINS

BOMBAY SAPPHIRE - 4CL
650 €

GENEROUS ORGANIC - 4CL
7,50 €

HENDRICK'S - 4CL
B.OO €

ADAMUS - 4CL
950 €



LES RHUMS

HAVANA CLUB 3 ANS - 4CL
5.00€

DIPLOMATICO RESERVA EXCLUSIVA - 4CL
8,00 €

EMINIENTE RON DE CUBA RESERVA 7 ANS - 4CL
10,00 €

LES TEQUILAS ET VODKA

VODKA ZUBROWSKA "BIALA" - 4CL
6,00€

VODKA BELVEDERE - 4CL
800 €

TEQUILA CUERVO ESPECIAL REPOSADO
6,00 €



LES LIQUEURS

GET 27 - 4CL
6,00 €

AMARETTO DISARONNO - 4CL
6,00 €

BAILEYS - 4CL
6,00 €

COINTREAU - 4CL
6,00 €

LIMONCELLO - 4CL
GO0 E

GRAND MARNIER CORDON ROUGE - 4CL
6,50 €

FERNET BRANCA / FERNET BRANCA MENTA - 4CL
R E



DIGESTIFS

GENEPI L'ANCIENNE - 4CL
Distillerie des Alpes
00 &

GENEPI ARTISANAL ARTEMISIA - 4CL
Digtillerie Saint Roch
8,00 €

CHARTREUSE VERTE - 4CL
850€

MARC DE SAVOIE - 4CL
Jacquin
650

GRAPPA DI MOSCATO - 4CL
600 €

EAU DE VIE FRAMBOISE, KIRSH, WILLIAMINE - 4CL
BOO€

COGNAC 1ER CRU V.S.O.P. PAUL GIRAUD - 4CL
500 €

CALVADOS V.5.0.P. DROUIN - 4CL
1050 €

BAS-ARMAGNAC V.5.0.P.JOY 5 ANS - 4CL
800 €



BOISSONS CHAUDES ALCOOLISEES

IRISH COFFEE
908 €

CHOCOLAT CHAUD & RHUM
250 €

VIN CHAUD
S500€

GROLLE AU GENEPI: SPECIALITE SAVOYARDE
min 2 persannes
700 € par personne



LES SODAS ET JUS DE FRUITS

TONIC WATER FENTIMANS - 20CL
400 €

THE FROID DES BRASSEURS SAVOYARDS - 33 CL
4508

COCA-COLA, COCA-COLA ZERO - 33 CL
400 €

ORANGINA -25CL
400 €

LIMONADE DES BRASS5EURS SAVOYARDS - 353CL
450 €

GINGER BEER FENTIMANS - 20 CL
400 €

BIERE SANS ALCOOL KRONENBOURG 1664 - 33 CL
500 €

SIROP A L'EAU - 25CL
Péhce, cassis, menthe, fraise, grenadine
F00E

JUS DE FRUITS "JEAN LOUIS BISSARDON" - 25 CL
Tarmate, pormrme, arangs, abricot, péche de vigne
600 €



LES EAUX

EAU MICRO-FILTREE PLATE - 75CL
1,00 €

EAU MICRO-FILTREE PETILLANTE - 75CL
350€

PERRIER-33 CL
4,50 €

BADOIT-1L
BEDE

EVIAN -1L
6,50 €



BOISSONS CHAUDES

ESPRESSO / RISTRETTO / NOISETTE
ZH0E

DOUBLE ESPRESSO
4,00 €

CAFE LAIT / CAPPUCCINO
R E

CHOCOLAT CHAUD
SO0E

CAFE OU CHOCOLAT VIENNOIS
530 €

THES
English breakfast, Earl Grey, thé vert, the vert a la menthe, the blanc
Z00 €

INFUSIONS
verveine, tlleul, camomille, citron-gingemibre, menthe
ZO0E



