Notre Gamme De

GLACES AUX OEUFS

Cacahuéte

Cafeé
100% Arabica de St Domingue

Caramel Au Beurre Salé
Chartreuse
Spéculos

Chocolat
Noir 59% Valrhona

Chocorange

Chocolat noir avec écorces d'crange au Grand Marnier

Vanille

Vanille bio de Madagascar-commerce éguitable

Noisette

Moisette |GP du Piemont



Reglisse

Rhum-Raisins

GCianduja

Chocolat valrhona et noisettes du Piemont

Marron



Pur Fruit

SORBETS

Ananas
Banane
Cassus
Cassis
Citron
Citron Vert
Fraise

Framboise



Fruit De La Passion

Criotte

Mangue

Melon

Myrtille

Mandarine

Melon

Pamplemousse

Péche De Vigne

Poire

Pasteque

Abricot

Yuzu

Kalamansi



Notre Sélection De

CREMES GLACEES

Noix De Coco
Noix
Nougat

Pistache
Pistache D.O.P de Bronte en Sicile

Yaourt

véritable yaourt glacé au lait frais de Savoie

Menthe-Chocolat

feuilles séches et huiles essentielles de menthe de Pancalieri

Stracciatella

au lait frais de Savoie et copeaux de chocolat noir 70% de St Domingue



MERINGATA

Semi-Clacés
LES SEMI-FREDDI
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Les Classiques
DESSERTS G

parfurns de glace

LACES

et au chioix, mieringue et chantilly

de glace ou sorbet au choix, génoise

COMMANDEZ EN LIGNE 2




Semi_glaces

LES VERRINES

e’

FORET NOIRE

N
E"/ Mousse semi-glacée 3 la crerme et au

chocolat, amarenas confites, génolse au
cacan

TIRAMISU COPACABANA

Mousse semi-glaceée & la mangue et fruit de

Mousse semi-glacée au mascarpone, biscult
AIX'QUISE la passion, fruits rouges confits, génoise MERINGATA

trempés au café
Mousse semi glacée & la meringus

Mausse semi-glacée 3 l'orange; ganache au
citronnée, serbet citron, meringue italienne

chocolat Grand-Marnier, génoise au cacao



Les Bouchées Glacées

LES CESTINI

VANILLE NOISETTE

mini cornet azyme garmi de glace a la

mini cornet azyme garni de glace 4 lawanille
noizette IGP du Piemant enrobse

lat blanc PISTACHE de CARAMEL BEURRE SALE
chocolat noir

enrobée de che
chooolat au lait

mini comet anyme garni de glace au

mini cornet azyme
caramel beurre sale enrobée de chooolat au

pistache enrobée de chocolat noir



LES AIX'QUIMOS

CARAMEL BEURRE SALE EXOTIQUE
Glace cammel bewre salé, enrobage chocolat au lait Sorbet mangue, enrobage fruit de la passion |zans
CHOCOLAT NOIR lactose) VANILLE FRAMBOISE

Glace 3 i3 vanille bio de Madagascar, coulis de frambaise, Glace 3 lavanille bio de Madagascar, coulis de framboise,



Choux Glacés

LES CHOUX

CHOU CARAMEL BEURRE SALE PARIS BREST

lace cararnel beurrs salé, enrobage ideg

ce a la vanille bio de Madagascar,




[ - 9" ¥ . )
e % ¥ +ENVIE D'UNE BUCHE GIACEE ?

*LES CLASSIQUES

4/5 parts _ 20.50 €
6/7 parts 28.50 €
910 parts 34.50 €

Sur une base

semelle menngue,
decoration chantilly...

| *- Framboise - Vanille
o LES SPECIALITES 4 chocotat - vanille

4/5 parts 24.50€ i :
6/7 parts  32.50 € *- Nougat - Framboise

" ¥ 9/10parts 38.50€ -+ Framboise - Fruit de la passion »

Sur une base
semelle meringue, décoration chantilly...

: ' "
o e L’Agrumi
L'Ardechoise - g
al il = Sermelle meringue, sorbets
aces marron &t vanille 7 orange sanguine et Yuzu/mandarine

avec marrons glaces,
decor chantilly sur
semelle meringue.

avec coulis citron vert a la menths,
enrobage couverture fruit de la passion ®

La Balinaise

Semelle meringue, sorbets
mangue et citron vert
avec coulis de framboise,

La Bretonne

Semelle meringue, glaces
caramel au beurre sale

et vanilie, avec pommes
caramelisees et brisures de *
speculoos, enrobage chocolat au lait

COMMENT PASSER MA CI]H![!INI]IE? .

Click&Collect: A B _
via le QR code ou sur notre p ~'Réve des Caraibes

site internet lasiberienne-glaces.com S "Semelle génoise, glace noix de coco,
sorbet mangue avec compote d'ananas et

Par email: info@lasiberienne-glaces.com coulis fruit de la passion, enrobage couverture
fruit de la passion/yuzu

Par téléphone: Auprés du magasin le plU& proche pour retirer la commande.

VOIr numeros sur le recto (attention pas de commande sur repondeur)
Dates limites pour commander:

21 décembre poar Noél - 30 décembre pour la Saint Sylv



LES PRALINES

Motre spicin

lite ¢'est e praling pure
Four

Oh Ch Oh C'est Noel!

NOS BONBONS DE CHOCOLAT

LES LIQUEURS

Au kirsh, & la poire William, au
Grand Marnier ou 3 la frambaise,
NS DrOposons Une gamme
prestigieuse de liqueurs et de
chardons de chez Valrhona.

garnis de fruits s

LES ORANGETTES

Frovenant directerment o

nos alguillettes d'orange sont
enrobées de chocolat noir ou de

chocolat au lait
Découvrez auss
les gingemibrettes.

5 godts:

onettes at

LES MARRONS GLACES

AMateurs Ge Marrons glaces, vous
SETEZ r2con e la gualité de la

warieté Turin

LES GANACHES




Degustez Notre

FRITURE DE PAQUES

COMPOSEZ VOTRE PETIT SACHET DE FRITURE SELON VOS ENVIES!
MATURES OU FOURREES, ALl CHOCOLAT OU AUX FRUITS, ILY EN A POUR TOUS LES COUTS A SIBERIENNE!

OEUFS PRALINES CLOCHES PRALINEES

Nos peufs sont fourrés au praling noisette ICP du Wos cloches sont fourrées au praling nolsette 1IGP du
Pizmant. Un gage de qualité que nous revendiquons a LES CRUSTACES Fiermant. Un gage de gualite gue nous revendiauons & PETITE FRITURE

La Sibérienne. Au chocolat neir, tlanc ocu aulait, | yena La Sibérienne. Au chocolat neir, blanc ou au lait, lyena

poUr tous les gouts Camis de Gianduja au lalt ([chocolathoisstte) st pour tous les gouts Située au bord du Lac du Bourget c'est tout
amandes grillées, |15 existent en chocolat blanc, noircu naturellernent gue La Sibérienne fabrigue des poissons.
lait Vous i'aurez plus gua faire votre choix! en chocolat! Ces friandises sont faites pour cefles et ceux
gui aiment sentir le chocolat creguer sous la dent! Aux
traditionnels chocolats nair, blanc ou lait mals aussi aux
fruits : frambaoises, fruit de la passion, yuzu.



