A PARTAGER

BELLE BURRATA CREMEUSE A PARTAGER, FLEUR DE SEL & PESTO
TAPENADE MAISON

AIGUILLETTES DE POULET PANEES & SAUCE BARBECUE MAISON (10PCS)
ACCRAS DE MORUE & SAUCE TARTARE (12PCS)

OIGNONS RINGS & SAUCE TARTARE (12PCS)

ASSIETTE DE FRITES

SAUCISSON SEC DE SAVOIE SERVI EN ENTIER, TRANCHE AVEC CORNICHONS
ASS50RTIMENT MIXTE DE FROMAGES & CHARCUTERIE

ASSORTIMENT DE FROMAGES DE NOS REGIONS
(COMTE 12 MOIS D'AFFINAGE MINIMUM, FROMAGE DE CHEVRE SELON ARRIVAGE, DEMI ST MARCELLIN)

15€

75€

12€

9,5€

9,5€

12€

19€

16€



ENTREES & SALADES

PETITE CRANDE

BURRATA CREMEUSE AU LAIT DE BUFFLONNE 125G, TOMATES FRAICHES SELON ARRIVAGE, CEBETTES & 14€ 7€
PESTO MAISON

SALADE DE LENTILLES DUPUY, OIGNONS ROUGES, CAROTTES & DES DE CHORIZO 12€ 16€
SALADE CAESAR, POULET MARINE, COPEAUX DE GRANA PADANO & TAPENADE MAISON 14€ 17,5€
SALADE LYONNAISE, CROUTONS, LARDONS DORES & (EUF POCHE 14€ 17.5€

SALADE DE CHEVRE DU MOMENT, TOASTS, TOMATES CONFITES & NOIX 14€ 17,5€



PLATS

PASTA A LARABIATA, COPEAUX DE GRANA PADANO & TOMATES CONFITES

LE BURGER DU GENEVE !100% VIANDE DE BOEUF (150G}, SAINT NECTAIRE FERMIER AOP (SELECTION MEDAILLE) SAUCE
BBQ MAISON, CHUTNEY D'OIGNONS, SALADE & TOMATES RONDELLES.

VERSION SIMPLE OU DOUBLE (+3€ SUPPLEMENT)

ESCALOPE DE VEAU A LA MILANAISE SERVIS AVEC PASTA A LA TOMATE QU PESTO

TARTARE DE BOEUF CLASSIQUE OU A L'ITALIENNE, 100% PUR BOEUF PREPARE PAR LE CHEF

PIECE DU BOUCHER SAUCE ECHALOTE, SERVIE AVEC LEGUMES

POISSON FRAIS SELON ARRIVAGE, SAUCE VIERGE & LEGUMES

TARTARE DE SAUMON, OIGNONS ROUGES, ECHALOTES, HUILE D'OLIVE, JUS DE CITRON & CIBOULETTE

FISH & CHIPS MAISON, SAUCE TARTARE

16,5€

19€

19,5€

19,5€

24€

21€

21€

19,5€



CHEESE

DEMI ST-MARCELLIN 5€
CERVELLE DE CANUTS 5€
FAISSELLE DE VACHE 5€
DUO DE FROMAGES, DEMI ST MARCELIN & COMTE 12 MQIS D'AFFINAGE MINIMUM 12€

SWEET DARLING

TOUS NOS DESSERTS SONT FAITS MAISON, AVEC DES OEUFS DE POULES ELEVEES EN PLEIN AIR

CLAFOUTIS DU MOMENT B€



TARTE SELON L'HUMEUR DU CHEF

CREME BRULEE DE SAISON

SALADE DE FRUITS FRAIS

MOELLEUX AU CHOCOLAT

DESSERT DU MOMENT

CAFE OU THE GOURMAND

BE

95€



COUPES

VERMOREL
Glace caramel, nougat, Vanille coulis de caramel, chantilly &

speculoos

GEMNEVA
Glace caramel, marron, vanille, Créme de marron, chantilly &

speculoos

DAME BLANCHE

Glace chocolat, vanille, Chocolat fondu & chantilly



BOUNTY 9€

Glace chocolat, coco, Chocolat fondu & chantilly

TUTTI FRUTTI 9€

Sorbet citron jaune, framboise & mangue, salade de fruits

frais, chantilly & coulis de fruits rouges

LIMONCELLO 9.5€

Glace citron limoncello

COLONEL 9.5€

Citron jaune, vodka

BOULES Caramel, marron, chocolat, vanille, coco,

framboise, fruits de la passion, citron jaune, nougat

1 BOULE 2,56

2 BOULES 4, 5€

3 BOULES 6,9€



