Nos Vins Rouges

Vins

Domaine de Montine

Chateau dAvrillé

Domaine des Beguineries

Domaines

Grignan les Adhemar

Cates du Rhéne {Drome)

Chateau d*Avrillé

Vin de Loire

Chinon rouge bio

Vin dae Loire

Verre

12cl

3.00€

2,90€

3,20€

Bouteille

T5cl

1740 €

17.40 €

19,20 €




Naturallis

Clos du pain de sucre

Hedera

Minervois bio

Vin du Languedoc

Cotes de Bourg

Grand vin de Bordeaux

Product of Argentina

.. d'una famille frangaisa

3.00€

3.00€

3,50

1740€

12.20€

2040 €




Nos Vins Blancs

Vins

Domaine de Montine

Domaine de Montine

Alsace Domaine Ruff

Domaines

Viognier

Cotes du Rhone {Drome)

Gourmandises Rhone blanc

Cétes du Rhéne (Drome)

Gewurztraminer

Vins d'alsace

Verre

12cl

3.40€

3.00€

3.20€

Bouteille

Tl

19.890 €

17.50 €

19.20€




Alsace Domaine Ruff

Petit Chablis

Cheverny

Chardonnay du Val de Loire

Bourgogne Aligoté

Kir au Bourgogne Aligoté

Pinot Gris

Vins d'alsace

Domaine du Colombier

Vins de Bourgogne

Les vieille Serres

Vins de Bourgogne

Hautes Noélles

Vins de Loire

Domaine Félix

Vins de Bourgogne

Domaine Félix

Vins de Bourgogne

3.00€

3.20€

3.00€

3.00€

3.00€

3.20€

18.00 €

19.20€

18.00 €

1740 €

18.00 €




Crémant de Loire

Rosé des pays d'Oc

Chateau d’Avrillé

Vins de Loire

Chateau d'Avrille

Vin de Pays d'0c

3.30€

2.60€

18.20 €

15.00 €

CHATEAU
D"AVRILLE



Un bon cafée, un The, un petit dejeuner...

Plats

Cafe du matin

Thé de "le Parti du The"

Chocolat chaud

Cappuccino

Description

Partez du bon pied avec un bon petitdéjeuner

Ceylan orange pekoe
Lapsang souchong

Earl grey de Carthame
Oolong 8 la fleurs d'oranger

Sencha Kagushima

"Fait maison”

"Fait maison”

Prix

3€00

3€00

3€00




Une signature Oceéanique...

Plats

* Huitres LEGRIS

> 12 huitres

> 9 huitres

> 6 huitres

Description

Cultivées dans des parcs situés au milieu de I'archipel des Tles de Lilia, 8 la sortie de I'Aber Wrac'h

Prix Infos

En savoir +
18.00€
13.50€

9.00€



Une sighature "Bistronomique"

Plats Description
* Plat du J‘OUT Un plat fait "Maison”
* Foie gras de canard. Mi-cuit "Maison"

- Soupe de pOiSSOﬂS Croltons, sauce rouille..

Prix

Selon le plat

11.00€

6.50€




= Croque Monsieur maison s jade verte B.20€

» Club Sandwich maison Pain de mie de notre boulanger toasté 10.00€
Bacon, poulet, tomate

Mayonnaise "Maison”

» Assiette du Vlgnemn Charcuterie et fromage 9.50€

- Assiette de Fromages Séléction de fromages 9.30€




- Assiette de [Amiral Saint Marcellin chaud, Bacon, pain grillg, salade 9.00&

= Assiette du Pécheur Assortiment de poisssons fumeés 9.30€

= Baba au rhum 4508

* Dessert du jour Tarte tatin, tarte au fraises ou chocolat, paris-brest. 4.50€




