Hors d’'oeuvres froids

«N°12» TABBOULEH 5€

Tomates, blé concassé, persil, menthe, citron, huile d'olve
Tomato, cracked weat, parsiry, mint. lemon

Tomaten, weizen fesgestellt, petersilie, minze, zitrone, oliven

«N°13» HOMMOS 5€

Purée de poids chiches, Créme de sésame, Citron
chick peas puree, cream sesame, lemon

kishererben puree, zesame rahm zitrone

«N°145 BABA GHANOUJ ou MOUTABBAL 5€

Purée d'aubergines, Créme de sésame, Citron
Eggland puree, cream sesame, lemon, yoghurt

Aubergine puree, zesame rahm, zitrone, joghurt

«N165CHANKIICHE
Fromage de chévre, thym, tomate, persil, oignons
Goat cheese, thyme, tomato, parsley, onions

Geitenkaas, tijm, tomaat, peterselie, uien

5,50 €

«N°17» [ABNEH BTOUM
Fromage blanc avec ail et huile d'olive

White cheese with garlic and olive oil
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Hors d’oeuvres chauds

’ 1 2| «N°» TAIAFEL
. a Boulettes de féves, poids chiches, conandre

% Beas balls, chickpass, conander

kichererrhsen, konander

23 «N°2» TATAYERS

= N

2% Rissoles dépinard, pignons de pin, cignons
Ressoles spinkeh pine nuts, onion

et Ressoles spinat, pinienkeme, zwieneln

«N?3» SAMBOUSSEK [AHME

Rissoles de wiande, pignons

Meat nssoles, pine nuts

Rissoles fleisch, pmenkeme

«N°4» SAMBOUSSEK JEBNEY
Feuillete de fromage
Cheese rissoles

Rissoles kuse

«N°5» KBBE ACRASSE

Boulettes de viande, blé concasse, farce de wiande, pignons, cignons
Meatballs, wheat, meat fulling, pine nuts, onions

Fleichhalsrhen weisen festoestellt fleisch fulluno ninienkerne 7wieheln

o€

%€

2,90 €

2 €

6 €




Le Plats

«N°205 SAMKE HARRA
Poisson epicé (sur commande 24 h)

Spicy fish ( to order 24 hours )

Gewurzten fisch (auf bestellung 24 stunden)

«N°21» KATTA MECHOUI

Viande hachee, persil, menthe, cignons gnllés
Mineed meat, parsley, mint, gnlled omons

Gehacktes fleisch, petersilie, minze, gerostete zweihehn

«N°225» CHICHC TAWOUK

Brochettes de poulet manne au citron, sauce tomate, huile d'olive
Chiken skewers marinated with lemon , tomato sauce, olive oil

Spiessehun, mariniert mit zitrone, tomaten sauce, olivenol

«N°235 [AHEM MECHOUI

Brochettes d'agneau manné aux epices

Lamb skewers mannated with spices

Lamm spiesse mit krautern manniert

«N°245» MECHOUI MCHAKKHA],
Gnllades mixtes (kafta, chick taouk, lahem mchoui)

Gemiscte grillspezialiteten (kafta,chick taouk, lahem mechoui)

17 €

15 €

1450 €

16,50 €

1850 €




[ es desserts

Basma de Petalis 45€

Semoule, pistashe, beurre clarfié sucre, eau, lait

TRolls de ptalis
Farne de ble, cajou, pignon, beurre clarheé, sucre, eau, lait

3.90 €

Baklawa [osange de ptalis 4 €
Fanne de blé, beurre clanfié, sirop de sucre, noix de cajou, pin

decortique

Kol w shkor de ptalis 4 €

Farine de ble, cajou, beurre clanfie, eau de rose, sucre, eau, lait

Borma de ptalis 415€

Farine de ble, pistache, beurre clarfig, sucre, eau, lait




La Cave

Venez deguster notre large choixx du meilleur vin Libanais avec leurs pafums si1 particuliers.

Ksara rserve du couvent

Cewin la robe rubis fonc alle finesse et lgance avec des armes boiss
et vanills, des tanmins , souples et racs, qui lul donnent longueur et
persistance en bouche.

Cheteau Ksara

Le Ch¢teau abnte le plus ancien observatoire du Liban.

La Rsemne du couvent est 1ssue de 'un des plus anciens vignobles du
Liban. Exploit depuis 1857 par les frres jsuites et cd au domaine priv, le
vignoble bnficie de la certification Iso 3002 pour sa production.

C'est un vin rouge de garde par excellence, 1ssu de 60% de Cabemet-
sauvignon, 30% de Merlot et 10% Petit Verdot.

Robe dune belle couleur rubis pourpre, nez frurt subtil de framboise et de
cassis avec un caractre vanill. En bouche, bonne puissance et longueur,
tanins fondus quilibrs qui s'arrondiront en boutellles, pour prendre des
caractres de cuir et d'pices.

Ce Chateau rservera d'agrable surprises, grgce sa complexit et sa
richesse.




