ENTREES

Petite assiette de charcuterie 6.90€
Tartine toasté a |'ltalienne 6.90€
<

SALADES
Salade Grecque 15.90€
Salade Auvergnate 15.90€

BURGERS

Accompagné de frites et salade



Cheeseburger

Steak haché Charolais 180g, cheddar, sauce du chef

15.90€

PLATS

Tartare de beeuf Charolais au couteau

accompagné de frites fraiches et de salade

Piéce du boucher, sauce du chef

Poisson, selon arrivage

16.90€

20.90€

19.90€

DESSERTS

Fait maison



Créme brilée

6.50€

Fondant au chocolat, au coeur du chef 6.50€
A PARTAGER OU PAS

Uniguement le soir
Assiette de frites 5.00€
Terrine de campagne 6.00€
Samoussa végétarien 7.00€
Planche de fromages 11.00€

Planche de charcuterie

13.00€



Planche mixte

Mix de tapas

onion rings / samossa aux légumes / creveties entourées de spaghetti de pomme de terre

17.00€

12,50€

SODAS / JUS DE FRUITS / EAUX

Vittel, San Pellegrino - 50cl

Perrier - 33cl

Coca rouge, Coca zéro - 33cl

Orangina, Schweppes - 25cl

Ice tea, Limonade, Diabolo - 25¢cl

Jus de fruits pressés

Orange ou citron

4.50€

4.00€

4.00€

4.00€

4.00€

4.50¢€



Nectar / Jus de fruits - 25cl

Orange, ananas, cranberry, pomme, passion, abricot 3.90€
Pamplemousse, jus de tomate 3.90€
Red Bull 5.50€
BIERES

PRESSIONS 25c| 50c]
La Kolsh 3.80€ 6.50€
Blonde

La Silky Weiss 4.50€ 7.90€
Blanche

La Neipa 4.50€ 7.90€



BOUTEILLES

Corona 4.6° - 35,5cl 6.00€
S_'Feuilien triple blonde 8.5° - 33cl 7.00€
;Voie Maltée Brune Bio 7° - 33c| 7.00€
:‘Voie Maltée IPA Bio Armageddon 6.5° - 33cl 7.00€
;Voie Maltée Red Moon Bio 5.3° - 33cl 7.00€
-

APERITIFS

Coupe de Prosecco - 10cl 6.00€
;’ - 15¢l 5.00€

Cassis, miire ou péche



Americano

6.00€

Negroni 9.00€
Vermouth de la maison Dolin - 5¢l 550€
Blanc ou rouge

Porto rouge 4.80€
Porto rouge 4.80€
Ricard - 2cl 3.50€
Whisky - 4cl 6.00€
Clan Campbell

NOS COCKTAILS

Mojito 10.00€

Menthe fraiche, citron vert, sucre de canne, perrier, angostura, rhum



Chartreus'ito 11.00€

Comme un mojito mais a la Chartreuse!

Caipirinha 9.00€

Citron vert, sucre de canne, Cachaca

Caipiroska 2.00€

Citron vert, sucre de canne, vodka

Daiquiri 9.00€

Citron vert, sucre de canne, rhum

Negroni 9.00€

Campari, Vermouth rouge, Gin

Spritz 8.50€

Aperitivo de la Maison Berto, prosecco, perrier

Old Fashion 11.00€

Sucre de canne, angostura, bourbon

Moscow Mule 10.00€

Gineger beer. citron vert. vodka



London Mule

Ginger beer, citron vert, gin

Irish Mule

Ginger beer, citron vert, whisky

Chartreuse Mule

Citron vert, sucre de canne, chartreuse

Caribbean Mule

Citron vert, sucre de canne, rhum

SANS ALCOOL

Le fruité

Jus d'ananas, jus d'orange, jus de cranberry et sirop de péche

Pom' d'Adam

Jus de cranberry, jus de pomme, sirop de violette et perrier

10.00¢€

10.00¢€

10.00€

10.00€

6.80€

6.80€



VINS

BLANC

Les Pequelous

Viognier et uni blanc

IGP Ardéche

Chateau Les Amoureuses Le Liby Bio

Les Athlétes du vin

Vini Be Good, Chenin

La premiére étoile

AOP Céteau du Lyonnais

ROUGE

Les Pequelous

Syrah Grenache

. Gamay

25cl

7.00€

10.00€

7.00€

46¢c!

13.00€

18.00€

13.00€

75cl

21.00€

28.00€

31.00¢€

33.00¢€

21.00€



Cbtes d'Auvergne

Benoit Montel, Gamay

IGP Ardéche

Chateau les Amoureuses Bio, Syrah

Beaujolais Lantignie

Frédéric Berne Granit, Rose

La premiére étoile

AOQOP Céteau du Lyonnais, Gamay

AOC Crozes Hermitage

Domaine Pochon, Bio

AOP S' Joseph, Serine des Fées

Domaine Roche

10.50¢€

10.50¢€

18.00€

18.00€

28.00€

28.00€

31.00€

39.00€

34.00€

40.00€



AOC Chateauneuf du Pape

Domaine Font de Courtedune 48.00€
n_osé

;P Cap des Esperelles

;Table des Sommeliers 7.00€ 13.50€ 21.00¢
LES BULLES

Bouteille de champagne brut, Blanc de Blanc - 75c| 65.00€

De la Maison Drappier

BOISSONS CHAUDES

Café, Déca

1.90€



Allongé

Café noisette de |a maison Gonéo

Cappuccino

Chocolat chaud

Thé & infusions de la Fabrikathé

Café ou chocolat viennois

Grand latte

nature, vanille ou noisette

1.90€

1.90€

3.80€

4.00€

3.80€

4.50¢€

4.50€




