ARC 1800

ENTREES

-Le Saucisson Artisanal, 7¢

-L"Apéro Planchette 9

Jambon blane, jambon cru, rosette, chorizo, cornichons.
-Soupe du Jour, servie avec croutons. 12€

SALADES

La Montagnarde
Salade, dés de raclette
A0F, lardons, pomme
de terre rasti,
noisettes, carottes
rapées, Vinaigrette
maison au miel,

La César facon Savoie
Salade, pétale de beaufort
aoP, poulet corn flakes,
crodtons, oeuf poché,
tomates, oignons rouge,
sauce César maison,
17,00

LES SPECIALITEES
Tartiflette au Reblochon AOQP,
accompagnée de salade
Pommes de terre, lardons, oignons,
préparation au vin blanc.
16,00
Croute Savoyarde au \ J
Beaufort AOP, accompagnée
de salade. r’f \\
Pommes de terre, jambon Ardoise de charcuterie
cru, tomates séchées, Frites/Salade
croutons, créme au vin blanc. Jambon blanc, jambon cru, rosette,
17.50 chorizo, terrine de campagne,
\ _/i carnichons.
18,50
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E BURGER EXPERIENCE

ARC 180D

( N

Egg Burger
Panoramic Burger ,/ Chicken Duns \\ Servi afgﬁﬂ:;!ﬂﬂm
. Slif‘l‘iim fr“ﬁfﬂ'ldﬂ Sarul wikbe 'ﬂﬂﬂ,‘tﬂhﬂt Pain Brioché
Pain Brioché, steak haché 150gr Pain aux céréales Bio, steak haché 150gr
race lersiais de la ferme des Poulet corn flakes 125gr, Black Angus, oeuf
Belies Robes, redlothon ACE, raclette AOF, salade, poché, cheddar, oignons
Ea_:nn. oignons confits et tomate, sauce Tartare confits, salade, sauce
GIENONS TGURE, Stues By maison. Cheddar maison.
diimeie Rahlacton "‘I‘;’;;" Simple 16,50 Simple 18,00
'a Beabie 200 \‘// Double 19,50 / \ %‘fouble zx.mJ )/
('\/ Classic Hamburger r/f Cheeseburger \ /— Végétarien Burger \\.
Servi avec frites/salade Serviavec frites/salade Servi avec frites/salade
Pain burger au 5ésame Bio, Pain burger au Sésame Big, Pain aux céréales Bio,
steak haché 150gr steak haché 150gr tomate, galette de
Black Angus, tomate, Black Angus, cheddar, pomme de terre,
salade, pickles, sauce tomate, salade, pickles, courgettes, aubergines,
: Ketchup. sauce Ketchup. cignons grillé, salade,
Simple 14,00 Simple 15,00 fromage frais aux herbes.
'\E‘““h'"’ 17,00 ‘/ Double 18,00 Simple 18,00
J/ Qﬂuhkz 21.00 //
:’ GRILL AND BBQ \ 4 =
Moix d'entrecite 25
Et sa sauce du jour, su:rTvl avec AR The Fish’n Chips
frites/salade 28,00 Plein filet de cabillaud, sauce Tartare
maison, frites, salades.
Carré de Cochon Noir de 16.00
Bigorre 300gr, cuisson basse -
température et son Ptit jus, Comment aimez-vous votre steak ?
pommes de terre et légumes . Bleu, juste saish, aller/retour L/ A point, rosé 4 corur
d'antan, ... 26,00 . Saignant, chaud et salgnant & cosur Bien cult, CUll 3 comur

Steak haché 150gr race Black
Angus, frites
Simple 12,00

Black Angus : Véritable race & viande, le Black Angus, reconnaissable
par sa robe noire, tient son origine de la réglon o Aberdeen

?'| en Eooste d'od elle tine 12 résitance.

/ UNE VIANDE FINEMENT PERSILLEE.

lersials : La race bersinire o5t originaire de I'le de Jersey,
Cest une race bovine anglo-normande, une viande de baeul de

Dauble 14,00 ;'I
\ y

gqualité peu grasie avec des notes de beurre,



ARC 1600

Le soir uniguement
Entrées
- L'CEuf Parfait de Julien, garniture du moment selon le marché .14.50

Plats

- Les Suggestions du moment a4 demander au serveur. Tout nos

- Risotto aux Cépes et Parmesan, .... 16,00 fromages sont
ADP

Les spécialités

- Le petit Reblochon de Savoie AOP 240gr, roti a I'ail et pomme de terre et salade ..1500
-La fondue au lait cru de Savoie* (250g/pers.)  22,00/pers.

Beaufort, Abondance, Emmental, Gruyére, croutons de pain et salade.

-La fondue aux cépes de Savoie* (250g/pers.)  24.00/pers min 2pers.

Beaufort, Abondance, Emmental, Gruyére, croutons de pain et salade,

-La fondue a la biére d'Abbaye* (250g/pers.) 22,00/pers min 2pers.

Beaufort, Abondance, Emmental, Gruyére, croutons de pain et salade,

*supplément charcuterie 9,006/ pers.
“Supplément fondue (150g) 10,00€/ pers.
*Supplément légumes B8,00€/ pers.

-La raclette de Savoie [250g/pers.), au lalt cru avec jambon blanc, jambon cru, rosette, chorizo,
pomme de terre et salade, 26,00€/pers min 2pars.

-La raclette A I'ail des Ours de Savoie (250g/pers.), aulait cru avec jambon blanc, jamban cru,
rosette, choriza, pomme de terre ot salade. 27,00€/pers min 2pers.

-La raclette fumée de Savoie [250g/pers.), au lait cru avec jambon blanc, jambon cru, rosette,
chorizo, pomme de terre et salade. 27,006 pers min 2pers.

-La raclette au Morbier du Jura {250g/pers.), au lait cru avec jambon blanc, jambon cru, rosette,
chorizo, pomme de tere et salade. 26,00€/pers min 2pers.,




