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A SAINTONGE

NOS PLATS MAISON:

Produits frais et Trmncais
Concus el elabords par notre chel Jerenny Gavon

Quenelle de Brochel sanee Homard 1 LOOE
Téte de Vean maison sauece Gribiche 1L
Saucisson Lyonnais savee Bourguignonne FLANM:

Carre de Cochon < Duroe de Batalle - 160004,
Cutit en hasse lemperature

Andouillette A A A\ sauce Moutarde a lancienne 17000

Onglet de Bauf Charolais 230g 19.00€

Salade \invergnate HL.ODOE

(Tartine de Fourme d Ambert. Tomales, Oeuls. Voiv.
Jamben e O ol ons)

Planche de Charculerie, Fromages 16.00 €

* Tous nos plat s sond servis mvee Pommes de Teree Grenailles.
Haricols verts el carolles glacees.
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A SAINTONGE Ay
/ SUCRES \

1506

Gaufre Sucre

Gaulre Nutella ou Conliture 1.90€
Tiramisu Poires Speculoos . G.00C
Tarte Citron meringuée 6G.00€
Créme bralée Vanille 6G.00¢
Eclair au Chocolal G.00€
Maearon == - G.O0E
GLACE

Vanille. Choeolat. Café. Citron. Mangue. Cassis

Thoule o ey 2500
2boules - D ——— 4506
# boules G.00¢
Banana Split. . = 8.50€
Banane, 2 boules vanille. ehocolal fondant. chantilly

Dame Blanche 8.50€
2 boules vanille. chocolat fondant. chantilly

Péche Melba 8.50€

Peches, 2 booles vanille: coulis de Feamboise

Le Saintonge. 9.90¢
2 houles sorbel mangue, | el de Rham




Blane Le Verre | La Bouteille

Muscadel. lenry de Velter G 200
St Pourcain. Origine, Pétilla__ (i1 29€
Bourgogne Chardonnay G 29€

Vieilles Vignes. Boussel Evie
- Cole de Gaseogne. Domaine Laflite i1 20¢
"'illlg'llil‘l’. Maison Castel GE 20€
Chablis, La Sereine 150
Mercurey. Chanzy Clos du Roy 17 eru 2l €

Rouge
SL. Nicolas de Bourgueil Gt 29¢€
Les 7 Arpents de la Chapelle aux Vignes

St Emilion. Les Hauts de la GalTeliére GE 29€
St Pourcain. Pétillat GE 29¢€
Pie Saint Loup. Haut Livou 7€ 32€
Minervois. Domaine des Macls 76, 326
Cite Rotie. Guigal 95¢
santenay. Le Temps des Cerises. Antoine Olivier GG

’

Rose
Minuty ot 20¢
St. Pourcain ab 29¢€

Verre de Vin 36
I/ de Vin 6GE
1/2de vin e




