Planche de charcuterie de la “Maison Baud”

(Beeuf charolais séché, noix de jambon fumée au genievre,
filet de porc mariné, coppa, saucisson géant, jambon blanc)

Planche mixte

(Beeuf charolais séché, filet de porc mariné,
coppa, saucisson géant, reblochon, brie, Roquefort)

Planche océane

(Huitres, rillettes de poissons, crevettes marinées, salade poulpito,
graviax de saumon, bulots, mayonnaise maison)

PNTREES / SALADES

“ Nems au reblochon
(Feuille de brick, reblochon, feuilles de menthe, oignons, pommes de terre)

Salade César
(Salade, poulet pané chapelure panko, tomates, crodtons,
parmesan, ceuf dur, sauce César)

Salade Montagnarde
(Salade, tomates, jambon cru, burratina)

v
: # W Potage maison
i_ 2 ' (Légumes du moment, croditons, tomme)

e

LES PLATS

Linguine du chef

Escalope milanaise,
(Linguine a la tomate et capres a queues)

Pavé de filet de beeuf,

sauce aux morilles, environ 280 g
(purée aux 2 pommes de terre)

Magret de canard aux airelles
(Gratin dauphinois)

Souris d’agneau confite thym et miel
(Légumes croquants)

Poisson du moment

M Plat végétarien @ Unique sur Courchevel @ Minimum 15 minutes

SPECIALITES

Pierre chaude : 3100¢

(mini. 2 personnes - Prix par personne)
Magret, beeut, volaille, lard, poivrons, oignons, accompagnés de son gratin maison

Pierre chaude sans porc

(mini. 2 personnes - Prix par personne)
Magret, beeuf, volaille, poivrons, oignons, accompagnés de son gratin maison

@ Croziflette

Gratin de crozets au reblochon fermier
"GAEC Les Narcisses", oignons et lardons

(3 Tartiflette

Typique plat savoyard au reblochon fermier
"GAEC Les Narcisses", oignons et lardons

Raclette au lait cru
(mini. 2 personnes - Prix par personne)
Assiette de charcuterie "Maison Baud", pommes de terre, salade

Reblochonnade

(mini. 2 personnes - Prix par personne)
Reblochon fermier "GAEC Les Narcisses", assiette de
charcuterie "Maison Baud", pommes de terre, salade

@ Fondue Suisse Moitié / Moitié 2950¢

(mini. 2 personnes - Prix par personne)
50 % vacherin fribourgeois AOP / 50 % gruyere Suisse AOP
b pommes de terre, salade

Fondue Savoyarde aux 3 fromages ... 280¢

(mini. 2 personnes - Prix par personne)
Beaufort, Comté, gruyere Suisse a parts égales comme le veut la
tradition. Pommes de terre, salade

Fondue a la tomate et champignons . 2850¢
@ Fondue Saxel

(min..2 personnes - Prix par personne)
Brie et Roquefort dans son pain maison, pommes de terre, salade

Accompagnement charcuterie
"Maison Baud"

wwuw.felix-creation.fr - Photos non contractuelles - En respect du décret N°2022-65 du 26 janvier 2022, I'origine de nos viandes est a demander a I'accueil. En respect de I'article R412-12 a R412-14 — C. de la consommation, les allergenes présents dans nos plats sont a demander a I'accueil.

NOS BURGERS

(Accompagnement frites/salade)

Burger traditionnel
(Pain burger, steak haché fagon bouchére150 g, creme de cheddar,
oignons rouges, tomates, sauce burger maison)

Chicken burger

(Pain burger, filet de poulet pané chapelure Panko,
mayonnaise maison aux herbes, oignons rouges, tomates)
Burger Montagnard

(Pain burger, Steak haché fagon bouchere150 g,
fromage a raclette, oignons rouges, tomates, sauce burger maison)

W Burger végétarien
(Pain burger, steak végétal, oignons rouges,
tomates, sauce burger maison)

XL Double steack

Suppl. au choix :
(ceuf, lards, raclette)

FROMAGES / DESSERTS

Assiette de fromages

Fromage blanc coulis
Panna Cotta
Tiramisu

Moelleux au chocolat
Soupe de fruits
Café/thé gourmand

Café Gourmand Savoyard
(Génépi)

Aiguillettes de poulet pané
ou steak hacheé

Accompagnement au choix :

ITETTUIN  fites ou pates

(jusqu’a 10 ans)

Cobne glacé/compote
1550¢ J P




