ESCARGOTS

lesGouilz

FOIE GRAS DE CANARD MAISON

Maison

OEUF MAYONNAISE

‘facon Z°

Entrées

9€ ou18E

16€

5€

SALADE DE CHEVRE
Toast, pommes, chévre, miel

SALADE CEASAR

14€

15€



LE TARTARE DE BOEUF 18€ OU 26€

Charolais coupé au couteau 1809 ou 3609

LE TARTARE DU ZINC 22€0U29€

Charolais coupe au couteau 180g ou 360g Cognac, piment d Espeletie, anchois

LA DAURADE ROYALE A LA PLANCHA 23€

et ses legumes cuisinés

LES ROGNONS DE VEAU 19€

a la moutarde

LA TETE DE VEAU

allXx 2 sauces

LA CHOUCROUTE DU ZINC

18€

18€



LE RISOTTO DE ST JACQUES 23€

LE SUPREME VOLAILLE JAUNE ROTI 7€

L'ANDOUILLETTE DE TROYES 19€
grillee "AAAAL



MUNSTER FERMIER

COMTE DE FRUITIERE

12 mois

CAMEMBERT AU LAIT CRU

CHEVRE

crottin ou bouton

5€

5€

5€

ECHOURGNAC

a la ligueur de noix

SAINT NECTAIRE FERMIER

BRIE A LA TRUFFE

alatruffe

L'ASSIETTE DE DEGUSTATION

6€

6€

7€

18€



MACARON

DUO DE MOUSSE AU CHOCOLAT & BROWNIE

CREME BRULEE

SORBET, GLACES ( 2 BOULES)

Poire, Framboise, Citron, Vanille, Chocclat, Cafée

IRISH COFFEE
Whisky

DESSERTS

7,5€

7,50€

7€

6,50€

9€

TARTE DU JOUR

BABA AU RHUM

CAFE GOURMAND

SORBET ARROSE

ELSASS COFFEE

Marc de Gewurztraminer

7€

7,50€

8,b€

10€

9€




SAINT JOSEPH

St Etienne

FAUGERES

Inverso, Chateau des Estanilles

MARANGE

Les Fuissieres

POUILLY FUMEE

de Lucstte

39€

40€

59 €

32¢€

CROZES HERMITAGE

Les Launes, Delas

CHATEAU NEUF DU PAPE

Cuvee Barberini, Domaine de la Solitude

PINOT NOIR "SANG DU DRAGON"

Frangcis Baur

SAINT EMILION

Chateau de Millery

32€

74€

39€

55€



VIOGNIER 39€  VIRE CLESSE 38¢€
Vendanges d'Octobre Clos du Chapitre

CHAMPAGNE 80€ CHAMPAGNE 60€

Deutz blanc de blanc Deutz classigue brut



