LE COMPTOIR
PE LA JOLIETTE

b

A PARTAGER

*

A'LACARTE

COURGETTES RONDES FARCIES ~ (vegan) 15,506 AR T

Au quinoa et duxelle de champignons sur un gaspacho de tomates Petite planche ILA0¢
BURRATA CREMEUSE 17508 A AgERg e
Tartare de tomates anciennes et pignons de pin, sauce pesto,

jambon cru TAPAS (SELECTION DU CHER)

TATAKI DE THON 2000€

Mayonnaise wasabi, légerement nappé d'une sauce sucrée, radis, mangue,
coriandre, accompagné d'une salade thai

TIRADITO DE DAURADE .7 EL00% FO RM U LES

Oignons rouges, radis blue meat, red meat, sauce du chef citronnée

RAVIOLES DE LA MER 21,00€ PLAT DU JOUR + CAFE 15.00€
Farce gambas, ricotta et sa sauce safranée aux crustacés PLAT DU JOUR + DESSERT DU JOUR + CAFE 18008
TACOS TLAXCALLI 17,00€ R e, s

Tortillas de mais, effiloché de viande, pico de gallo, guacamole maison, salade
mexicaine

BURGER DU CHEF 18,506

Frites de pommes de terre maison, salade sauce vierge
CROQUETTE DE POULET 21,00¢

Jambon, cheddar fondant, truffe, accompagnée de frites maison sauce au

cheddar VENGERSJUNIOR

FILET DE BOEUF MARINE A LA TRUFFE 25,00€
Ecrasé de pommes de terre truffé, sauce raisin SUGGESTION DU CHEF
LE TERRE-MER gL Sirop & l'eau + Plat
Poulpe grillé, cttelettes d'agneau, guacamole épicé et purée de patates
douces aux Y épices 10.00€

Accompagnements supplémentaires ou changement d'accompagnement = De 250 €3 450 €
(Frites de patates douces, écrasé de pommes terre truffé.....)
Prix service compris



