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A partager

PIZZETTE PARMESAN

pesto a 1'ail des ours

MUSA MIA

focaccia croustillante, stracciatella & pesto, tomates séchées,
oignons pickles, roquette, pignons et copeaux de parmesan

MISS PIEMONT

focaccia croustillante, burrata crémeuse, saucisson piémontais,
pesto, olives taggiasche et pecorino affiné

DUO DE TENTAGULE DE POULPE CRISPY

mayonnaise aux algues

BOUQUET DE CREVEITES "AYABA" X6

mayonnaise coriandre et citron vert

JAMON JAMON

assiette de jambon ibérique, pain toasté frotté a 1'ail et tomate

a

- Winter Body

OEUF BENEDICTE A LA TRUFFE

oeuf poché, sauce hollandaise a la truffe noire, chiffonnade de jambon
truffé, muffin maison et copeaux de truffes fraiches

ORANGE IS THE NEW FRESH

salade d'orange & avocat, vinaigrette a 1'échalote, burrata crémeuse,
crevettes "ayaba" et morcilla ibérique

SURF AND THE CITY

tartare de boeuf charolais au couteau a 1'anchois de Cantabrie,
oeufs de hareng et os a moelle roti a la fleur de sel

CHIRASHI ROLL

chirashi en rouleau de printemps: salade, légumes croguants, avocat,
sashimi de thon & saumon, oeufs de hareng, edamame, graines de sésame,
menthe, coriandre, sauce soja, cream cheese et gingembre mariné

Molinari e Basta

GNOCCHI DELLA MAMA

gnocchis de pomme de terre au gorgonzola, pancetta croustillante &
speck fumé et sauge

ORECCHIETTE Al PEPERONI

orecchiette, créme de poivron rouge grillé, burrata crémeuse & basilic,
chips de morcilla ibérique

LASAGNE AL TARTUFO

jambon truffé, champignons, béchamel a la truffe, copeaux de truffe
noire et sauce hollandaise a la truffe
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Cuit sur la Braise

ENTRECOTE DE BOEUF SIMMENTAL 350

créme de gorgonzola et os a moelle roti

TRIPLE SMASH BURGER

steak de boeuf grillé, tomate fraiche, cheddar, oignons pickles,
cornichons aigres-doux et sauce secréte

LANGOUSTE ROTIE A LA BRAISE

riz a la Valencienne, zeste d'agrumes & bisque de carcasses,
piquillo et créme de poivron rouge

KRAKEN BURGER

poulpe croustillant réti a la braise, guacamole citron vert
& coriandre et sauce cheddar

LA PECHE DU JOUR seion arrivage

meuniére ou sauce hollandaise

ESCALOPE A LA VIENNOISE

volaille croustillante, jambon blanc, St Nectaire et jus
de viande réduit

ENORME DARNE DE SAUMON GRILLEE narinée sauce jerk
STREET GREEK

agneau confit, pain pita, guacamole, salade, tomates, oignons
& sauce blanche

Plus PlUs nos accompagnements

SMASHED POTATOES sautées a 1'ail et au persil

PUHEE DE PANAIS au beurre noisette

SALADE GHUUUANTE vinaigrette de tapenade et croltons a 1'ail
CALGOTS FRAIS ROTIS A LA BRAISE sauce ronesco

POLENTA CREMEUSE 2 12 trufte
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Pour les Minots
SIROP  + MINIPIZZA ~ ou ESCALOPE VIENNOISE + GLAGE

tomate fromage et smashed potatoes surprise !
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La Pizza

Traditionnelle
MARGHERITA

base tomate, mozzarella minute, basilic frais, olives et origan

REGINA

base tomate, mozzarella, jambon blanc, champignons, olives et origan

PUISSANGE 4

base tomate, mozzarella, ricotta, chévre, gorgonzola, olives et origan

BOSCO FUNGHI

base créme, poélée de champignons a 1'ail, chévre, mozzarella, noix et persillade

MOZZAFIATTO

base créme & ricotta, friarielli, bresaola, mozzarella fior di latte
et capres frits

TRUFFE ME I'M FAMOUS

base créme de truffe, stracciatella crémeuse et jambon blanc truffé

0 SOLE MI0

base créme & pesto, tomates anciennes, chiffonnade de jambon blanc,
burrata, pignons torréfiés et huile d'olive

Nos Desserts

o PAR NOTRE CHEF PATISSIER

MONT FARON

meringue, mousse marron, glace vanille, créme de marron et marron glacé

MAGNUM CHOCO CLEMENTINE

ganache montée a la fleur d'oranger, confit de clémentine & mousse
chocolat, clémentine fraiche et zeste d'orange confit

BANANA FOLIE

biscuits streuzel cacao, cheesecake vanille & banane, crémeux fromage
blanc et confiture de lait

T0AD

poire pochée, dome nocciola, financier, streusel cacao, ganache nocciola
et sponge cake pistache

EXPRESSO

biscuit madeleine, créme café-tonka, sabayon café et praliné amandes café

CAFE PETIT SUD

assiette de mignardises plus café

Le Glacier

CALADE CARAMEL

base vanille, sauce caramel, Daims et cacahuétes caramélisées

C0C0-MAGAUD

sorbet coco, sauce chocolat, Bounty maison

NUTS

glace vanille, noisettes caramélisées et creme de nocciola

14

19

16

17

15

20

18

12

12

12

12

12

12

Prix nets en euros, TVA incluse 20%. Aucun supplément au titre du service nest d par le client. Conformément au Décret n° 2015-447 du 17 avril 2015, la liste des allergénes est a votre disposition.



