Les Plats a partager
| piatti da dividere / Dishes to share

13,00 ‘

1. La petite friture de calamars et Ciuffetti de poulpes
avec carottes, courgettes et sa sauce tartare
2. Bruschette assorties 8,00
3. Guacamole et chips de tortilla 8,00
4. L'assiette de charcuterie Piccola Italia 15,00
Jambon de Parme, coppa, salame, mozzarella di bufala,
Mortadella di Bologna, bruschette assorties
5. L'assortiment de fromages italiens 13,00
Parmesan, pecoring piccante, gorgonzola dolce, provolone piccante
6. Poulpe roti au gros sel de Guérande, paprika 16,00
et ses pommes de terres persillées
7. Mixte de arancini, suppli et olives Ascolane 10,00
B. L'assiette de jambon de Parme et prosciutto cotto di Parma 11,00




Hors d'oeuvres
Antipasti / Starters

1. Millefeuille végétarien au parmesan

3

Mitlefoglie vegetarianag alla parmigiana
Vegetarian parmigiand yorrow

. Hors d'oeuvres “Piccola |talia”
iSaucisson, jambon, coppa, bruschette, mozzarella, tomates cerises)
Antipasto dellg casa “Ficcolo ftalia”
fSalome, prosclulto, coppa, bruschetta, mozzareila, pomodor ciliegini
Piccala ftalio starters
(Salami, ham, coppe, brusclielly, mazzareila, cherry romarces)

Burrata di bufala de Puglia et jambon de Parme
_ (5ervi avec des coeurs de laitue)

Burrata di-bufola deifa Puglia e prosciutta of Parma

Burrata de Bufala from Pugiia and Parma ham

4. Grand hors-d'oeuvre assorti de la mer

Geande ontipasta di mare gssortito
Large milx of starters from the sea

. Sauté de poulpes aux cépes

14,00

15,00

15,00

16,00

16,00

Saute di poipo con funghi porcind
Sauté of octopus with ceps mushrosms

Salades
Insalate / Salads

. Salade “L'ltalienne”

(Laitue, tomate, mozzarella, jambon, mafs, olives, basllic)

Insafata "Litaliona” (Lortuga, pamaodorn, mozrareiia, prosciunte, mals, ofive, basilica)

Salad “ltallan” (Lettuce, fomato, mozrarelia, ham, com, olives, basil)

Salade Nigoise
(Laitue, tomate, céleri, poivrons, thon, oeuf dur, olives)

Insalara Nigoise (Lattuga, pomador, sedano, peperoni, tonna, wovo sodo, ofive)

Migoise Salod (Lettuce, tomato, celery, peppers, tung, hard boiled egg, olives)

Salade Caesar (fagon Piccola Italia)
Insalata Coesar (stile Pleeoda ltatia)
Caesar Salad (Made in the Piccola ltalla way)

Salade Caprese

(Tomate, mozzarella, laitue, olives, origan, basilic)

Insalata caprese (Pomodoro, mozzarella, lattuga, olive, origano, basilico)
Coprese salod (Tomato, mazzarefia, lettuce, olfives, oregano, basil)

Salade de chévre chaud

insalata mista con crostind caldi o base of formaggio ol capra
Salad of hot goat chease

13,00

13,00

14,00

14,00

14,00

L



~
La Pasta _
" e Nos viandes
Pétes / Pasta / Pasta dishes i
Secondi di carne / Our meats
aton € 13,00
% g?bergi:s:; :r:,::;: pecorino, sauce tomate) ik i B|g burger maison avec frites et salade mixte £€ 159,00
e : s Big burger delin casa con patate fritte  lnsalata mista
Rigatoni alle norma, melanzane, pecoring, salsa al pomodoro dig i : 1
Rigatoni pasta w.irha"r'-lnrma' sauce, eggplant. pecoring cheese, fomato sauce Home-made big burger with franch fries and mived salad
rdelle € 14,00 .
e h i Hng!hr delle with wild b ; 2. Tagliata de boeuf € 20,00
Puapu:rrd:r! e ol cinghiate/ Fapparaetie with w e servl avec roguette, tomates cerises et morceaus de parmesan
3. Cannelloni A la ricotta et aux épinards € 14,00 Log:"'fm Iv."-'l"l'l'l-.j'-'-:?:?-'.'l con .rc:'rn.:u. pemadarini e‘scag.'l'e i pu.rm_l_g-'ar.ju_:r
Cannelloni ricotta e spinaci / Cannelloni pasta with ricofta cheese and spinaches Feef tagliata wirh racket salad, cherry Tomatoes and parmesan cheese
g r (sauce bolognaise € 14,00 ; ; .
A Lasagnes au fnor (=M DOV —— 3. Entrecote de boeuf aux cépes avec ses |égumes de saison € 23,00
Lasagne al forno (salsa bolognese) / Baked lasagna (bolognese sauce) ; k |
Bistecon of mange o funghi porcint can verduee oi sfagions
5. Tagliatelle avec saumon € 15,00 Beef tendeifoin with mushroom sauce and season vegetables
Tagliatelle al salmone / Taghiatelle with salman
6. Spaghetti a la carbonara ou carbonara de courgettes € 15,00 4. Filet de boeuf au poivre vert avec salade mixte et frites maison € 26,00
- Spaghetti alla carbonara o carbonara di Zucchine Filetto d manzo.al pepe werde con insalata mistd @ patatine fritte fatte in oosa
Spaghetti carbonara or zucchini carbonara Fillet of heef with green pepper, mived solad and frepch friss
. Pen crevettes, asperges, créme fraiche et tomates cerises € 15,00 ; g i :
z i Bk L A 5. Steak a la Florentina grillé au romarin € 60,00

Penine con gamberett, asparagi In m.'.-.n panna ¢ pamadun n.l'Jegrm

Penne with shrimps, asparagus in saice, cream and cherry tomatoes _ servi avec frites maison et salade mixte (1 kg pour 2 pers.]

|l'll'||r'l'(u I'Jlll'.l Fioranding calia r..'l"n g.l'l'"J.II".I O TCASTIITING

B. Lln'ulmi h -‘In‘m crevettes, tomates “m mnm gr"““ € 1 ﬁ‘m -.Pr.l.;':.rj r:;:-n patating .F I:Tﬁ' F :ﬁl]lﬂm-mlirﬂ !'. kg per 2 pers.)
Linguine alia sirocusana, gamberett], pomodor cillegini e mandorle tostate C:.,LT" It?;,ifemf?:lil ,'f’;ﬁ:sﬂﬂﬂf i-';gsa::c‘;tl
Linguine posta with “Siracuse” souce, shrimps, cherry tomatoes and tossted almaonds =g ki bl £ bt ik

9. Tagliolini aux crevettes, courgettes et tomates cerises € 16,00
Tagliodini can gamberl, rucchine e pomodornini
Taglindini pasta with shrimps, zucchini and cherry tomatoes

10. Risotto aux fruits de mer (pour 2 personnes, prix par personne) € 16,00
Risotio ai frutti di mare (per 2 pers., prezio per persona)l
Risarto with seafood (for 2 pers., price per person) i

11. Gnocchis aux calamars, crevettes et pistou € 16,00
Gnocchi con calamearl, gamberi e pesto
Gnocchi with squids; shrimps and pesto sauce




Nos poissons Assiette dégustation de spécialités Nigoises
Secondi di pesce / Our fishes MENU ngOlS €25
1. Moules mariniéres avec frites maison € 17,00
E«ﬁiﬁ“nu:..ir:r:':{;::l;g:;rllru:;:.lfrrztgfff: Y » Salade nicoise [tomate, céleri, olives, thon, oeuf, radis, anchois)

Insafata Micolse (Pomodarg, sedana, ofive, fonno, uov, radicchio, occiughe)
Nigoise salad (tomalo, celery, ofives, tuna, egg, radish, anchovies)
2. Friture mixte de |a mer avec salade mixte € 2100
Frivtura mista di pesee con ingalafe mista
iy of fricd seatfond with mised soled

= Pissaladiére: pizza traditionnelle aux oignons et filets d‘anchois
Fissaladiere: Tradizionale pizza con cipalla e fifetti d'accivghe
Fissaladiere: Traditional pizza with onions and flet ol onchovies

= La Socca: specialité nigoise

3. Daurade grillée avec frites maison _ € 23,00 Soccg {specialitd nizzarda con faring df ceci)
Gt alln grigho con patatine firta fatte in coga Soccg (Nicoise specialty with chickpea flawr)

Grilted seq Gream with fame-made french frigs
= Petits farcis nigois sur un lit de salade
Ficcole verdure farcite su un letto di insalata

4, Turban de loup aux épinards, € 26,00 Little stuffed vegetabies served with a salad

créme de prosecco et pommes de terre : :
crame £e pross 1 POt = « Duo de beignets {courgettes et aubergines)
Turbante of bronzing pollspieacd o crema o prosecco e patate dl naturale

Sea basy turban, spinaches, prosecen creom, pofafoes Frittelle dizucchine e melanzane
Dua of bath zucchind dnd egoplants vegetatde fritters

= Ratatouille nigoise (courgettes, aubergines, poivrons, oignons, tomates et ail)

Rorarouille Nicoise (Stufate di verdure, zucching, melanzane, peperon), clpolle, pomodar! e aglioy

TP B Ln T " — . ; ] B ) e
Carfoccio di fruth al mare con insolata mista Nicolse Ratatouille [dish of Pravence with zucchinl, eggelants, peppers, onions, tamatoes and garfic)
Seafgod e foil with mized salod

5. Fruits de mer en papillote avec salade mixte € 27,00

» Daube de boeuf a la nicoise servie avec des gnocchis de ppmme de terre

Spezzgting cucingts “indoube nicalse” accampaghato da gnacchi di patate
Stew of beel cooked in o Nicoise way and served with potatoes gnocchi

Plat du | . . pre el

jour : . ™\ = @& giorno




MENU ITALIEN
35,00 €

Entrée au choix / Primi piatti / First course at choice

1. Lasagnes au four faites maison
Lasagne af farno fatte in casa / Home-made lasagna al forno

au

2. Spaghetti aux fruits de mer
Spaghett! al frutt di mare / Spagherti with seafood

[22F)
3. Tagliatelles aux cépas [champignons) faites maison
Tagtiatelie i furnghi porcini fatte in case / Home-made Tagtiatelie pasta with porcini (mushrocms]

au

4. Risotto aux fruits de mer (min. 2 personnes)
Risotto aifa pescatara fmin. 2 persongl / Risotto with seafood fmin, 2 persons)

Plat au choix / Secondi piatti / Main course at choice

1. Friture mixte de la mer avec salade mixte
Fritturer mista of pesce con insalating mista £ Mix of fried seafood with o mixed safad

a
2. Filet de boeuf au grill avec légumes grillés
Filetto di manzao alla grighia con verdure grighate / Grilled beef tenderloin with griffed vegetatiles
au

3. Daurade grillée servie avec des frites maison et salade mixte

Crata aila grigiia servita con patatine fritte e insolata misto
Grilled seq bream served with home-made french fries and a mixed salocd

o
4. Filet de loup a la Toscane servi avec légumes de saison

Filetto di branzing allo toseana servita con verdure di stagions
Sea bass filtet Toscana style served with season vegetables

Dessert au choix / Dolci f Desserts

1 dessert au choix a la carte (Sauf: café gourmand et assortiment de desserts)
i desserl o scefta dalla carea (Esclusi: cofé gourmand e assortimento di dessert)
i dessert to choose i our dessert mend (Except: gourmet coffee and assorted desserts)

Menu 35,00 €
1 Entrée + 1 Plat
+ 1 Dessert

Menu 35,00 €

1 Primo + 1 Secondo
+ 1 Dessert

Menu 35,00 €
1 First course + 1 Main course

+ 1 Dessert
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Nous ne préparons pas 1 pizza pour 2
personnes en plat principal

Non prepariamo una pizza per due persone
come piatto principale

We don't do one pizza for 2 persons
on the main course

Nous informons nos clients que
le service de Pizzéria termine a 22h30

Si informa la gentile clientela che il servizio
di pizzeria termina alle ore 22.30

We inform our kind customers that
the pizzeria service ends at 22.30

RESTAURANT

iccola “Italia

¥

LA PIZZA AU METRE
1/2 métre pour 2 personnes - 1 métre pour 4 personnes

PIZZA AL METRO
1/2 metro per 2 persone - 1 metro per 4 persone

THE 1 METER PIZZA
1/2 meter for 2 persons - 1 meter for 4 persons




Le 1/2 METRE DE PIZZA est I'équivalent de 2 pizzas
Le prix est égal & celui de 2 pizzas rondes

Le METRE DE PIZZA est I'équivalent de 4 pizzas
Le prix est égal & celui de 4 pizzas rondes

PIZZA AU METRE OU 1/2 METRE est une formule CONVIVIALE
qui vous permet de godter le choix de votre invité et vice versa

-
)

Il 1/2 METRO DI PIZZA & l'equivalente di 2 pizze
Il prezzo é pari a quello di 2 pizze rotonde

Il METRO DI PIZZA & l'equivalente di 4 pizze
Il prezzo é pari a guello di 4 pizze rotonde

La PIZZA AL METRO o 1/2 METRO é una formula CONVIVIALE
che permette di assaggiare il gusto scefto dal vostro commensale e viceversa

yi'
oy
The 1/2 METER OF PIZZA is the equivalent of 2 pizzas
The price is equal to the price of 2 round pizzas

The METRO DI PIZZA is the equivalent of 4 pizzas
The price is equal to the price of 4 round pizzas

PIZZA BY THE METER or 1/2 METER is a CONVIVIAL formula
which allows you to taste the taste chosen by your guest and vice versa

g™ La vraie Pizza itali
k= ie Pizza italienne

1.

2

Le nostre pizze / Our pizzas

_ Margherita (sauce tomate, mozzarella}

.

Margherita (salsa pomodarg, mozzarellal / Margherita (tamate sauce. mozzareila)

Pugliese (sauce tomate, mozzarella, oignons)

3.

Pugliese (salsa pomadoro, mazzarelia, eipolla)
Pugiiese [fomaio souce: mozzarella, anfons)

Salame (sauce tomate, mozzarella, saucisson)

4.

Solame (safsa pomadoro, moezarella, salame)
Salami (tomato sacce, mozzarelio, salami)

Napolitaine (sauce tomate, anchois, capres)

3.

6.

€

L

15,00

1500

15,00

15,00

MNapalefana {salsa pomodorg, dociughe, coppen}
Napolitaine (tomato sauce, anchovies, capers)

~ Neptune (sauce tomate, mozzarella, thon, cignons)

15,00

Mettuna (salsa pomoedons, moezarelly, fonng, cipodia)
Mepfune [tomate sauce, mozzorela, funo, anions)

Marinara [sauce tomate, ail, origan)

?-l

9.

Marinara {salsa pamadm:v n'g.'la, origanc / fMarnara (tomals souce, ganlic, oreganc)

Rucola (sauce tomate, mozzarella, roquette)

Butala fsalsa ;Jumﬂdum. m&z:c.lre'ﬂﬂ, nmm';.l,l
fucala (tomato souce, mozzareila, recket salged)

Pepperoni diavola
(sauce tomate, mozzarella, poivrons grillés, saucisson piguant)

15,00

15,00

15,00

Peperoni diavola {salsa pomodora, mozzarella, peperoni grighiat), salame piccante)
Pepperoni digvala (tamato sauce. mozzarella, roasted pepners, spicy salami)

Piccola Italia
(champignons, saucisson, copeaux de parmesan, poivrons)

15,00

Piccola italla [unghl salame, scoglie di parmigiana, peperoni)
Piccola italia imushraoms, salami, siices of parmesan cheese, peppers)

10. Quatre saisons

(sauce tomate, mozzarella, Jamban, champignons, artichauts)
Quattro stagiont {salsa pormodor, mozzarella, prosclutto, funghi, carciofi)
Four seasans (tomata sauce, mozzarelis, fam, musfirooms, artichokes!

11. Bufalina (sauce tomate, mozzarella de bufflonne)

12. Calzone (sauce tomate, mouar_eila,jamhan cuit)

Bufaling (salsa pemodore, mozzarelia di bufala)
Bufaling (tomato sauce, buffalo mozzaredia)

15,00

Calzone fsalsa pomedars, mozzarella, prosciulto cotto)
Calzone (fomalka souce, mozzarella, conked b}




r &

13. Reine (sauce tomate, mozzarella, jambon, champignons) € 1200 24. Fruits de mer (sauce tomate, fruits de mer) € 13,00
Reine fsalsa pomodora, mozzarella, prosciutto, funghi) Frutti df mare (salsa pomoadorn, frutti di mare) / Seafood ftomato tauce seafood) —=
Reine ftomaro sauce, mozsareila, ham, mushrooms)

14. Végétarienne € 1200 20 SO € 13,00

3 _ {shuce tomate, champignons, mozzarella, viande hachée, oeuf, persiliade, origan)
(sauce tomate, mozzarella, aubergines, courgettes, poivrons, artichauts) —
Vegetarlana (pomodora, mozzareli, melanzane, 2ucching, peperoni, carciofi) (salsa pomodoro, funghi, mazzarella, carne macinata, vova, prezzemolata, origana)
Vegetarian (tomate, mazzarella, eggpéants, zucchini, peppers, artichokes) Zannibaie

15. Mitica € 12,00 {tomaio souce, mushrooms, mozzareli, minced meat, egg. garlic sauce. oregang)
{mozzarella, champignons, artichauts, jambon de Parme, parmesan)

T 26. Mexicana € 13.00
Mitica (mozzarelia, funghi, carciofl, prosciutto di Parma, grana) "
Mitica (mozzarella, mushrooms. artichokes, Parma ham, parmesan cheese) (sauce tomate, mozzarella, pancetta, piment, salami piguant)

Messicana (sofsa pomodorg, mozarella, pancetia, peperoncing, salame piccante)
16. Americana (sauce tomate, mozzarella, frites, wiirstel) € 1200 Mexican (tomato sauce. mozzarelia, pancetta, chill peppers, spicy salami)
Americana rmls&_ﬁéﬁar_a:a&ﬁumrh pr.im:e fritte. wilrstel) ' "
American (fomato sauce, mozzarells, french fries, wilrstef) 27. Hawaienne (sauce tomate, mozzarella, jambon, ananas) € 13,00
Howaiang (solsa pomodonn, mozzarelia, prosciurto, ananas)
17. Chorizo € 12,00 Hawagiian (tomato souce, mozzarella, ham, pineapple)
sauce tomate, mozzarella, chorizo, polvrons grillés, persillade, origan, olives nolres)
[Chmm s, pars o ' 28. Pizza au poulet barbecue € 13,00
{salsa pomodero, mozzarells, chariza, peperoni grigliat, prexremolata, origanc, olives) | :“W;m mozzarella, poulet mariné 4 la sauce barbecue, origan, olives)
Charize Pizza al polio barbecue o . . _
(tormato sauce, mozzarelia, chorize, reasted peppers, gonlic sauce, oregong, back olfves) safsa pomodora, mozzarella. filetti di pollo marinati allo salsa barbecue. origana, olive)
Chilcken barbecue pirzo
18. Merguez € 12,00 {tomato souce, mozzarells, chicken barbecue sauce, oregang, olives)
(sauce tomate, mozzarella, merguez, persillade, origan, olives noires)
29, Salsiccia e melanzane € 13,00
Merguer {safeq pamudam. mozzarella, merguez. prezzemolota, ofigano, a.'wi.l L
Merguez {tomato sauce. mozzarella, merguez, garlic sauce, oregana, black oifves) (sauce tomate, mozzarella, saucisses Perugine, aubergines)
Saisicoia & melgnzane (salsa pomodon, mazrarella, saisicola, melanzane)
19. La Provencale € 12,00 Salsiccio e melanzane (romato souce, mozzarellg, itolion sausages, egaprant)

(sauce tomate, pnivmn: gflllts, am:!n:is, nllus, ail, basllic)
Lat Provenzale (salsa pomodor, Deperoni accmghe olives, n'gln:-. basilica)
Provencal (Toamato souce, roasted peppers, anchowies, olfves, garic basil!

20. Amicizia € 12,00
(sauce tomate, mozzarella de bufflonne, courgettes, tomates cerises)

Amicizia (saisa pomodors, mazzarella o bufala, zucchine, purmdﬂnm"
Amicizia (tomato souce. bulffaio mozrarella, rucchini, cherry fomotoes)

21, Tirolese (sauce tomate, mozzarella, wiirstel, speck) € 12,00
Tirclese (saisa pomooonn, mozznarella, wirstel speck)
Tirolese ftomato sauce, marzanelia, wirstel, speck)

22. Siciliana (tomates cerises, aubergines, mozzarella, basilic) € 1200

Siciliang (pomadoring, melanzane, mozzarella, basilica)
Slcitiana (cherry tomatoes, éggplant, moxzarelia, basil)

Parma (1alsa pomodesa, mazzarella, prescliutto of Parma)
Parma (tomete sauce, marzanella, Parma ham)




Pizzas blanches (sans sauce tomate)

Senza pomodoro ma con panna / Without tomato but with fresh cream

1. Primavera Pit
(mozzarella, tomates fraiches, roquette, copeaux de parmesan)

Primavera Pii (mazzarelic, pomodoro fresco, rucola, scaghe di grana)
Primavera pid (mozzarelio, fresh romafoes, rocket salad, shices of parmesan cheese)

2. Speck e brie (mozzarella, brie, speck)
Speck  brie (mozzarella, brie, speck) / Speck & brie (mozzarella, brie chegie, speck)

3. Strarucola (mozzarella, fromage italien, jambon de Parme, roquette)
Straucola imozzorelia, stracching, prosciurto crugdo, rucola)
Strarucola imozzarella, italian cheese, Porma ham, rockes salod)

4. Mistralissima (mozzarella, saucisses Pérugine, gorgonzola, oignons)
Mistrafissima (mazzarella, salsicoia, gnrgc-nzar-z. cipolia)
Mistralissima (mozzgrelia, italion sousages. gorgonzola cheese, anjons)

5. Quatre fromages (mozzarella, chévre, gorgonzola, brie)
Quatiro formagyi (mozzarella, capra, gurgurrm’ﬂ. brie
Fa-urchme (mozzrarelia, goat cheese, gargonzola, brie)

6. Pizzaa la sauce pesto avec mozzarella de bufflonne
[spécialité du pizzaiolo)
Pizza ol pesto genovese con mozzarella df bufala (speciaiind def pizzaiodo)
Pizza with pesto sauce ond buffale mozzarella (speciality of the house)

7. Babilonia (mozzarella, tomates fraiches, brie, rogquette, jambon de Parme)
Babilonia (mazzarelia, pamodum fresco, brie, rucola, crudo)
Bobilonia (mozzarelln, fresh tomatoes, brie cheese, rocket safad, Parma ham)

8. Biancaneve (créme fraiche, mozzarella de bufflonne, cépes)

Bianconeve (panna. mozzarelo of bufola, porcind
Bignconeve [fresh cream, bulfolo mozzarelia, porcini mushrooms)

9. Montanara (mozzarella, cépes, saucisses Pérugine, oignon)
Montanara (mazzarelle, porcini, salsicos, cipolia)
Montanarg (mazaarella, porcini mushrooms, italian sausages, onions!

10, Pizza scandinave (créme fraiche, saumon de la Baltique)
Pizza scandinave {panng & salmaone def Mar Baltico)
Pizza scandinave (Fresh cream, saimon of Baltic Sea)

11. Salsiccia e friarielli (mozzarella, saucisses Pérugine, friarielli)

Saisiccia € friarielli (mozrarella, salsiceia, frioriell)
Salsiccla e friarielli fmozzarelis, iralian sausages. italign brocoli)

|

4

11,00

13,00

13,00

13,00

1300

13,00

Nos fromages
I formaggi della casa / Our cheese

1. Pecorino Toscano

2. Grana Pad._ar_'nq

3. Gorgonzola

4. Mozzarella de bufflonne

“Mozzarella di bufala
Buffolo mozzareila

5. Burrata de bufflonne

Burrata di Bufala deila Puglia
Puglia’s buffalo burrata

6. Assortiment de fromages

Assartimento di J’mmagqr
Mixed cheese

800

8.00

8,00

2,00

11,00

12,00




ORGANISATION D'EVENEMENTS:
MARIAGES, FETES, ANNIVERSAIRES ET GROUPES

SOIREE DANSANTE TOUS LES SAMEDIS SOIRS
ET SUR DEMANDE TOUS LES AUTRES JOURS.

MENU A 30 € AVEC APERITIF, 1/4 DE VIN,
1/2 EAU MINERALE ET 1 CAFE INCLUS

Y

MENUS GROUPES
a partirde 12 €

CAPACITE D’ACCUEIL
150 personnes/service
3 salles climatisées

Fruits de saison
Frutta di stagione / Seasonal fruits

. Assortiment de fruits frais

Assartimento di fruttafresen
Mix af fresh frults

. Pasteque (selon saison)

Anguria (iecondo stagione)
Watermelon {in season)

. Fraises chantilly et glace (selon saison)

Fragole con ponna & gefata (secando stagions)
Strawberries with whipped cream and ice cream {in season)

. Ananas flambée au Cointreau

Ananas Rambée al Cointreau
Pineapple fambée with Cointreau

. Melon au Porto Sandeman (selon saison)

Melone al Porte Sandeman (secondo stdgione)
Melon with Sanderman Parta (in seqson)

. Salade de fruits frais

Mecedonia di frutta fresca
Fresfy fruits salod

€ 7,00
€ J.00
€ 800
€ BO00
€ 800
€ 800




Desserts maison
I dolci della casa / Home made desserts

1. Glace artisanale 2 boules

Gelato arfiglonale (gusti vari, con crema, due patline)
Artisanal ice cream 2 Ravors

2. Profiteroles au chocolat

Profiteroles al cioccolara

Chocolote prafiteroias
3, Tiramisu

4. Créme brilée

5. Pannacotta

6. Moelleux au chocolat
Torting caldo ol cloccolata
Melting chocolate cake

7. Cafe Gourmand (4 petit desserts + 1 café)
Cafe gowrmand (4 dolei piceali + T caffé

Gourmet caffee (4 smoll desserts + 1 caffes)

8. Assortiment de desserts (4 desserts grands)

Assortimrento dif dessert ¢4 dolcl granali)
Mix of desserts (4 g desserts)

€ 7,50
€ 7,50
€ 800
€ 8,00
€ 8,00
€ 850
€ 9,50
€ 14,00

Gelati italiani di nostra produzione

If were

griato
iralfmno

Fait maison
Fadiy imcmsm

Cioccolato - Chocolat - Chocolate
Biscottl Cookies - Biscult Cookie - Cookie
Mutty Nera - Nutty Moir - Nutty Black
\: Caramello - Caramel - Carame! peanuts :)
rr Caramello salato - Caramel salé - Salted caramel S
Fiordilatte - Créme de lait - Milk cream

Yaniglia - Vanille - Vanilla
Stracciatella - Stracciatella italien - 1talian stracciateila
Mutty Cereali - Nutty Céréales - Nutty Cereals
Mutty Nocciola e Cacao - Nutty Moisette et Cacao - Hazelnut and cocoa
Caffé - Café - Coffee
Pistacchio - Pistache - Pistachio
Specialita Liban - Specialité Liban - Liban
Lampone - Framboise - Raspherry
Fragola - Fraise - Strawberry
Frutti di Bozco - Fruits de hois - Red fruits
Cocco - Noix de coco - Coconut
Ananas - Ananas - Pineapplce
Frutto della Passione - Fruit de la Passion - Passion fruit
Limone - Citron - Lemon d i
Banana - Banane - Banana \
Pesca - Péche - Peach

Melone - Melon - Melon
\ : Specialith con Amarena Fabbri - Cerises amarena - Black cherry

.

\\ Sarvizho al tavolo - Service & table - Table service

1 gusta - 1 parfum - 1 Aavour; € 3,50/ > gusti - 2 parfums - 2 flavours € 5,00

3 gusti - 3 parfums - 3 Mlavours: € 6,50 £ 4 gusti - 4 parfums - 4 flavours: € £,00 /5 gustl - 5 parfums - 5 flavours: € 8,50

Supplément chantilly € 1,00 - Supplamenta panna € 1,00 - Whipped cream supplerent & 1,00

|




Nos coupes de glace
Coppe gelato di nostra produzione

1. Casa Bianca (€ 7,00)

Ealoce  fg crime, caf expresss, chavilly, déooration fanksivie - Gekeie ally crema il pgenn, ponas mannats, droitions lmlidis

2. Donald Trump (€ 7,00)

Gior chocalal, cafd vperasd, chamtilly, bappeng df acaw - Geinty of cierrolats coffé espresa, ponng montata, welverdlo 4 cacan

3. Coppa Sirena (€ 7,50)

ot ooy, fralse & Suits de Soi, ofrdales, sapping o manmoui - Gelahe yoget, Fagols @ fruttl o beus, cardal migl, bagping ol messruly

4, Coppa Piccola Italia (€ 8,00)

Gaiore s Sy, ety fis, chantify imp de covses Amorese. canises Ameran - Gl alky s fruttn fess, pasng mersin, 1o o B=aren, amareny
5. Coppa Nice (€ 8,00)

Glage & ke embmie, rui foli, chorsily chacoar chaud - Getato misde alle came, fufin fresea manna meesany, coccalafo fuss

6. Coppa Costa Azzurra (€ B,00)

Blexw yoours miionge S fuin fragsmanetly, srep e onisl Ao, cerhe dmaivia - Geigin ok yogrers, mie o s fremog, Amp ronies. wimeps & areme, anasne
7. Fragolata (€ 8,00)

Slace (o of créme de o, raise, chaneilly. sirop o foise - Gelate Sapal ¢ Sor o ioine, Sagole fresche. pannd mentoly, ickoppo o Sapols

B, Meringata (€ 8,00)

Gloce strarchaielle, checalil, fnin des hals, meninga (alienne, chant®y, copedus Je chocosier mal, Mg du £ hoeols!
Geigto strerciatelld, coorolots, st of basce, meringhe. g meontats, seaglle & chocomistn fandente, lapping & clacoodees

5. Golosa (€ 8,00)

Glovw straccimioils, checolal, fati des bols, chantilly, copeous dr chacalal N, topping d ke fmise
Gelono stereialalle, coccolans, ot of bosce panng momtats, srople & cioecsst fondemse, fopping sl fageis

10, Marylin (€ 8,00)

Grlace: e, frovse.naverre, chamialic capeaus de chocolur sair, charry - Gesialo crmd. iragula, seccial, possee montone, saphe df cesroke, Sguave o cherry
11. Affogato al caffé (€ 8,00)

Gigre & iz céme, o expresio, chantily - Gelsio allo crema, cofé esgreno, poneg

12. Affogato al cloccolato (€ 8,00)

Gloce it cnbme e 2. chpromer chaud, chanssilly - Gelate fordilane ciarcolats osldy, ponne

13. Affogato all'amarena (€ 8,00)

Glace d ka coime de oot siroy de certed Armarena, cert e demarena, Shantlly - Gedato Nordidatse. eloppe o dmaresd, diiieerse, panng

14. Coppa viennese (€ 8,50)

Glace moretee, chocomalorime, chornolnt chewd, choniily copemue de chocolar nosr, moroseer S naisemes grids
Geloto sooniol, Cisorakals, crema, cdocooksts coidd, panes montats, scogiie af ciacnokate, granelia of sacckaling testate

15. Coppa biscotto (€ 8,50)

Glece a vscaalr o v i ine, ot iz ol ke, el g, ety - G v of b, flar of v, St o e, ceersin i, gewneg moname & occsins Aug
16. Banana split (€ 8,50)
Bavane, gisce & 0 coéme of Crdm die Lk, chaneiy, tpping chacaked ot e - Bavana, geiai o, fior & ke, ponnd mentats, tngying cionizin ¢ fagals

17/18. Taglio alla vedka o limoncello (€ 9,00)
Vodka ow npniefio, gince oo - vodke o lesancelln, gelatn al limees

19. Taglio al whisky (€ 9,00) & b L V) s
Wihisky, gioce 0 I crtemes de (i - Wiy, gelero fiandiiaime " ke ! i [
20. Taglio al rum (€ $,00) Y i

i, ghocr & b crbese de (i - lam, gelar ferdilalie

21.Taglio al brandy (€ 9,00)
Erancly, glare d i crfene dhe kit - Brandy, gebamn fiordilarse

22. Taglio al Porto (€ 9,00) . ot e A
Pexti, gise & fo crime de baif - Forn, gelare Soetlams ', - 1
4 =

23, Taglio al cherry (€ 9,00)

Cherry, plecr & i et de fair - Cherry, gelate Sordiette
24, Coppa dell‘amicizia (€ 20,00)

Fioce e e bt hat sloné, cAanally srononion, My SR KA - (s FYID I Co i U i, e s AT, TP o £ Fagpls

Supplérmem chantiity € 1,00 - Supplements panna & 1,00 - Whipp

d cream sugplemaent € 1,00

‘I{j " ‘)\

NOUVEAU - NOUVEAU

NOUS VOUS INFORMONS QUE LE RESTAURANT
PICCOLA ITALIA EST EQUIPE
D'UN DISTRIBUTEUR D'EAU MICROFILTREE
A 3 DEGRES SANS AUCUNE BACTERIE
SOURCE SUR PLACE, PAS DE TRANSPORT,
PAS DE POLLUTION

EAU PLATE OU PETILLANTE
AU PRIX DE 2€ A BOUTEILLE DE 75 CL
A CONSOMMER SANS MODERATION

NOUS VOUS INVITONS A LA DEGUSTER
ET A NOUS DONNER VOTRE AVIS
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Apéritifs
COCKTAILS ALCOOLISES g bL“-Ti et :"'i“ﬂ"!
5 eritivi, Dirre e bevan iti i
Happy Hours de 17h & 21h P s e/ Aperitifs, beers and drinks
1. Apérol Spritz € 800 APERITIFS (Aperitivi - Aperitif)
Prosecco, Aperod, Fau pétilante, tranche darnge Martini Rnuge ou Blanc 400 €
2. PinaColada € 9,00 " = ——— :
fitrumn blanc et brun, créme de coco, fus.donangs | :ﬂﬂ'l';S'l 400¢€
3. Mojito € 800 Icar 4,00 €
_fihl@._menther'rm’rhe. CItRON VErt, swicre rok, equ petiflante | Apérul 400€
4, GinFizz € 900 Americano (Martini rouge et Campari) 450 €
Gin, Jus de citeon, sucre de canne, et pehillante Porto Sandeman 450 €
Anerican Evi 940 Campari bitter ou soda _ 4,50 €
Bloody Mary € 9500 San Bitter 450€
Viodka, juf de tormale, jus de citrom, epices Kirauuln Banc et castls o — 5.00€
7. Margarita £ 9.00 e T e
Teguila, Cointreau, jus de citeon verl ﬁPEfﬂi SF“F-' (Fait-maison) BO00DE
Coupe de Prosecco Superiore Corner € 700 Lemon Spritz (Fait-maison) 8,00 €
. Coupe de vin D.O.C. ou LG.T. € 7,00 Mojito (Fait-maison) 8,00 €
10. Negroni € 9,00 Kir Royal au champagne et cassis 10,00 €
Martini rosso, Campar, Gin
BIERES (Birre - Beers)
Biére pression Kronembourg (25¢l) 4,00 €
COCKTAILS NON ALCOOLISES Biére pression Kronembourg (S0cl) 8,00 €
Biére Heineken bouteille (33¢l) 500€
1. Virgin Maojito € 600
Citran, sucre de canne, menthe, ime BOISSONS FRAICHES {l“'ﬂd‘ - Cold drinks)
2. Spritz alla frutta € 6,00 .
Jus dorange, tonic, bitter Coca Cola, Coca Cola Light, ice Tea, Fanta, Orangina, Schweppes 400€
3. Shirley Temple € 7,00 "
Grepadine, QI‘-‘]QEF ale, Cn;llllﬁ'l;l-'r:'ﬂ' Jus DE Fnuns {SISCCI'II di f'm - Ff“ﬂ]ulm}
4. Détente € 700 I Orange, abricot, pomme, ananas, poire, pamplemousse 400€
Menthe fraiche, sucre rou, cltron vert, jus de cranbernye Arancia, aibicocea, mela, ananas. pera, pompelmo
Orange. apricot, apple, pineapple, pear, graperfruit
EAUX MINERALES (Acqua minerale - Mineral waters)
33cl 50cl 1 litre
San Pellegrino — B 400€ 500€
Evian 400€ 500€
Perrier 450€
y
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Carte des vins rouges

v

Vini rossi / Red wines

VINS ITALIENS ROUGES 37.5¢d 50d 75d

Bardolino Doc Classico 15,00 € 20,00 €
Montepuilciano d'Abruzzo D.o.c. 15,00 € 20,00 €
Lambrusco di Sorbara Po.c. Secco 20,00 €
Chianti Torre delle Grazie D.oc. 1500 € 2200€
Primitivo 2400€
Nero d'Avola Lareco 1500 € 25,00€
Valpolicella 1500€ 25,00 €
Morellino di Scansano D.o<. 17,00€ 2900€
Ranuccio Barbera Do.c. 2900 €
Chianti Classico Gallo nero 18,00€ 30,00€
Chianti Classico Riserva 3200€
Lacryma Christi del Vesuvio 35,00 €
Valpolicella Superiore 60,00 €
Amarone Valpolicella 60,00 €
Barolo Dio.c. 30,00 € 60,00 €
Brunello di Montalcino 3500€ 70,00 €
VINS FRANCAIS ROUGES 375¢d sS0cd 75d

Beaujolais 15,00 € 20,00€
Bordeaux, Cotes de Blaye (mis en bout. au Chateau) 15,00 € 2400 €
Bordeaux, Chateau de Costis 15,00€ 2500 €
Cotedu Rhone o o 120,00 € 2900 €
Céte de Provence, Bailli 21,00€ 27,00€
Bourgogne, Pinot Noir B 19,00 € 30,00 €
Macon Reserve, Vin de Bourgogne 3000 €
Gingondas Cuvée Prestige, Cru des cdtes de Rhéne 3400€
Chéteau de Bellet, Baron G. 4500€
VINS PICHET 25cd 50 1h

Rouge - Rosé - Blanc 700€ 900€ 1600€

Carte des vins rosés et blancs
Vini rosati e bianchi / Rosé and white wines

VINS ROSES

VINS ITALIENS 375¢c 50cl 75¢cl
Bardolino Classico Chiaretto Doc. 15,00 € 20,00 €
VINS FRANCAIS 37,5¢c  50cd 75c
Céte de Provence, Bailli 21,00€ 27,00€
Cote de Provence, Chateau Sainte Roseline 42,00€
Chateau Bellet, Baron G. 45,00 €
VINS BLANCS

VINS ITALIENS 37,5¢ 50c 75
Vermentino Terre Siciliane 20,00 €
Pinot Grigio delle Venezie L.g.t. 15,00 € 20,00 €
Soave Classico D.o.c. 20,00 €
Frascati D.o.c. sup. 20,00 €
Orvieto D.o.c. 2400 €
Prosecco Superiore Dio.c 29,00 €
VINS FRANGAIS 3750 sod  75¢
Céte de Provence, Bailli - 2100€ 2700€
Macon Village miilésimé 28,00 €
Chablis 39,00 €
Bourgogne, Chardonnay Magnien 44,00 €
Chateau de Bellet, Baron G. . 45,00 €
Champagne Brut traditionnel 55,00 €

N
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Nos liqueurs et boissons chaudes
Liquori e bevande calde / Spirits and hot drinks

LIQUEURS

Limoncello 4,50 €

Wecchia Romagna 4,50 €

Stravecchio 4,50 €

sambuca Molinati 450 €

Ramazotti 450 €

Lucano 4,50 €

Averna 450 €

Montenegra . T 450 €

Amaretto di Saronno £ Amaro del Capo 4,50 €

Cynar 4,50 €

Fernet Branca 4.50€

lagermeister 450 €

Vodka Absolut / Smirnaff 5.50€

Cointreau 5508

Grand Marnier 550 €

Courvaisier 700

Remy Martin F00€

Grappa [Moscato, Chardonnay, Cabernet, Friulana, Noning, Amarone) 7,00 €
WHISKY

Glen Grant 5,50 €

Four Roses 550 €

J&B 550 €

Ballantines S550€

lohhnie Walker 550€

Jack Daniel's 6,50 €

Chivas Regal 6,50 €

Baileys 6,50 £

Gordon's Special London Dry Gin 700€

BOISSONS CHAUDES

Café expresso italien - caffé espresso / caffee expresso 200€
Decaféineg - coffe decaffeinato / decal 210&
Chocolat chaud - cioccoleta calda / hot chocolate 4,50 €
Cappuccino 350¢€
Thé ou Infusions - the coldo < hat tea 3,50€
Cafe ameéricain - calfé americano S american coffee 350€

Piccola “Italia

‘Ristorante Gyipico Foscano

4, rue du Post - Vieus

5, Rue Mascoimat - (6300 NIHCE
Tél.: + 33 (0] 4 93 50 16 850
Moh: +33 (M) 671 727282
Fanz + 33 (0) 4 93 85 10 38

restayrantprciolaralue goiad wom
wrw restautantpiocolzitalia com




