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CARTE DU SOIR

TATAKI DE THON EN CROUTE DE NORI 24 00
Thon, salade, riz basmati, sauce yakitori

SALADE CESAR 22 006
Oeuf mollé, emmental parmesan_ poulet crunchy, crottons

AVOCADO TOAST 22 00€
Pain toasté, avocat, féta, saumon fumé, salade

EXOTIC BOWL 24 00€
Quinoa édamame tomate oignon rouge. houmous.avocat mangues salade

TARTARE DE BOEUF POELE 24 00€
Viande Limousine 180g préparé, frites maison

ENTRECOTE Charolaise GRILLEE : 280g, France . frites maison 32 006
SAUCES au choix : cépes / gorgonzola / poivre vert de Madagascar-SUPP truffes - 3€

BURGER by Les GATES 24.00€
Pain artisanal label rouge ,boeunf black angus, cheddar. poitrine fumée, sauce BBQ, oignons ., frites maison

LINGUINI AUX POULPES 26.00€
( Madagascar )

TAGLIATTA DE BOEUF 26.00€
Boeuf émincé. tomates cerises, parmesan. roquette, pesto

RISOTTO AUX ST JACQUES FRAICHES et sa bisque de homard 34.006
CEVICHE DE LA PECHE DU JOUR 26.00€
Gingembre, fenouil, citron vert, coriandre, salade

WOK THAT AUX GAMBAS 26.006
Nouilles chinoises, légumes croquants

POULPES EN PERSILLADE 28.00
Riz, salade

GNOCCHIS AUX TRUFFES 28 00€
FRITO MISTO DEL MARE 26.00
Friture de la mer. sauce béamaise, salade

PAVE DE SAUMON FRAIS LABEL ROUGE YAKITORI 28.00€
Riz

FILET DE BOEUF GRILLE 34.00€

Charolais, pdt grenailles. 1égumes croquants - SAUCES au choix : cépes / gorgonzola / poivre vert de Madagascar - SUPP truffes - 3€
SUPP FRITES FRAICHES MAISON 4.00€



DESSERTS MAISON DU SOIR

TIRAMISU CLASSIC 8.50€
DOUCEUR DU JOUR 8.506
FIADONE 8.50€
MI-CUIT CHOCOLAT ET SA CREME ANGLAISE 8.506
CRUMBLE MANGUE ANANAS 8.50€
CREME BRULEE 8.50€
BABAAURHUM 8.50€
CAFE GOURMAND 90.50€
THE GOURMAND 11.00€
GET GOURMAND 11.00€
GLACE ET SORBET BIO 8.50€

Manufacture des belles glaces



MENU SPECIAL GROUPE OU ANNIVERSAIRE HORS
BOISSONS 35€

Avec boisson 45 € (apéritif + vin) - Si Anniversaire Gateau Croustillant chocolat maisonMENU Hors boissons

ENTREES

2 au choix parmi :
Tataki de thon en crodte de nori
(0)8]
Croustillant de brie et magret fume

PLATS

2 au choix parmi :
Fondant de veau au pinault des charentes , polenta cremeuse petits legumes
ouU
Filet de daurade royale au pesto . riz , legumes croquants

BESSERT

2 desserts maison aux choix
oU

Gateau anniversaire maison royal chocolat



