Les formules du midi

Enirée - Plat - Dessert 19 €

Entrée - Plat ou Plat - Dessert 16.50 €

Plat seul 11.80 €

TOUTES NOS ENTREES, MOS PLATS & DESSERTS SONMT FAITS MAISON
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SIX HUITRES CREUSES N°3
LA TRANCHE DE TERRINE DU CHATEAU
ESCARGOTS

HUIT ESCARGOTS AU BEURRE PERSILLE (AIL)

SALADE CESAR
(EUF POCHE / POULET ROTI/ PARMESAN / SAUCE CESAR / ROQUETTE SALADE ET LEGUMES CROQUANTS

FPlat

ONGLET 180GR / POMMES DE TERRE GRENAILLE AU CAJUN
SAUCE AU CHOIX : POIVRE, TARTARE, BEARNAISE, ECHALOTE, BLEU
DoOs DE CABILLAUD
SAUCE VIERGE / RIZ AU LAIT DE COCO ET CITRON VERT
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ENROULE DE JAMBON CRU / FARCI A 'EMMENTAL / LAQUE A LA SAUCE AGRE DOUCE _!_—_f;.GI}ZRI—IMEN“I‘
RELEVEE / PUREE DE SAISON
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SAUCE CARAMEL AU BEURRE SALE / CHANTILLY ~.
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Lrtrée

NEUF HUITRES CREUSES N93

LE FOIE GRAS
UNE TRANCHE DE FOIE GRAS MI-CUIT, CREME BRULLE ET COMPOTEE D’OIGNONS ROUGES

DEMI CAMEMBERT PANE NATURE OU AUX LARDONS FUMES
CEVICHE DE THON

THON ALBACORE A CHAIR ROUGE CUIT A FROID DANS UNE MARINADE DE LEGUMES ET AVOCATS AU
CITRON VERT

Flat

MI-CUIT DE THON EN TEMPURA AU SESAME AUXLEGUMES CROQUANTS

TRIO DE NOIX DE SAINT-JACQUES A LA PLANCHA
SAUCE GRAND-MERE LARDEE, PANCETTA SNACKEE
PARMENTIER DE CANARD
PUREE DE POMMES DE TERRE / EFFILOCHE DE CANARD / MAGRET DE CANARD FUME [
COPEAUX DE PARMESAN
B AVEC UNE TRANCHE DE TERRINE DE FOIE GRAS SNACKEE SUPPLEMENT 5,00 €
SOURIS D'AGNEAU A LA KRIECK PUREE DE SAISON
TARTARES
180 GR DE BEUF COUPE AU COUTEAU ET PREPARE : OIGNONS / CAPRES / CORNICHONS / TABASCO /
MOUTARDE /| WORCESTERSHIRE SAUCE /JAUNE D' (EUF / KETCHUP / FRITES MAISON

| CLASSIC
B CAMPAGNARD POELE, SERVI AVEC DES LARDONS FUMES ET OIGNONS SNACKIES

Dessert
CAFE OU THE GOURMAND
TIRAMISU ALAFRAMBOISE

PROFITEROLES GLACE VANILLE, SAUCE AU CHOCOLAT OU CARAMEL AU BEURRE SALE

IRISH COFFEE DU CHATEAU GLACE PRALINE / IRISH COFFEE AU JAMESON / CHANTILLY



Mena [oar De Brest

POUR DEUX 8500€

Poar commencer, A partager
BULLES GOURMANDES
DEUX TRANCHES DE FOIE GRAS MI-CUIT / CONFIT D’OIGNONS ACCOMPAGNES DE DEUX COUPES DE

CHAMPAGNE LOUIS CONSTANT

Pour contivaer, Aa choiv

ROGNONS DE VEAU ALAMOUTARDE A L’ANCIENNE CREMEE / PUREE DE SAISON

SERVI AVEC UN VERRE DE PIC SAINT LoUP

SOURIS D’AGNEAU A LA KRIECK PUREE DE SAISON

SERVI AVEC UN VERRE DE SAINT CHINIAN

TRIO DE NOIX DE SAINT-JACQUES A LA PLANCHA
SAUCE GRAND-MERE LARDEE ET ECRASE DE POMME DE TERRE, PANCETTA SNACKEE

SERVI AVEC UN VERRE DE QUINCY

MI-CUIT DE THON EN TEMPURA AU SESAME
AUX LEGUMES CROQUANTS

SERVI AVEC UN VERRE D'ENTRE DEUX MERS . . \
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ASSORTIMENT DE NOS DESSERTS MAISON



Menu Enfant

12 €

Boissons

Un verre de Coca, de jus d'orange ou un diabolo
Sirops : Menthe / Grenadine / Fraise / Citron / Caramel / Banane-kiwi / Péche

Plats

Un steack haché
Ou
Le poisson du jour
Du
Nuggets de poulet de notre cuisine
Gamitures au choix : Frites, ecrasé de pomme de femre,

riz gu lait de coco & citron vert

Desserts

Deux boules de glace et sorbet au choix
Parfums : Chocolat noir / Vanille / Praline / Caramel au beurre zalé / Café
/ Menthe Chocolat / Framboise [ Fraise / Cifron joune / Fruit dela passion

LT

Créme brilée A la vanille bourbon



