EDITION AUTOMNE/HIVER

L'OVERNIAL

la cuisine, le godt, les bons produits, la simplicité, la convivialité,
le plaisir d'accueillir mes clients comme des amis sont des valeurs que |'affectionne depuis toujours.
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]FORMU]LE& MIDI NOTRE PLANCHE A PARTAGER OU PA§ 13€90

Fromages & charcuteries

SUR ARDOISE g .
A partir de 11,90€ Entré%

TOUS LES MIDIS DU LUNDI AU VENDREDI, HORS JOURS FERIES

L
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3
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Tarte fine au bleu d’Auvergne ... ... .. Assiette de cochonnaille ... ... ... 8€90

- = accompagnée d’une mélée de salades cochonnaille de notre région

Carpacciode boeuf . 8€50 Risotto d’escargots ... ... 8€90
]L’OW’]ERGN]E 'I 9€ 90 huile, basilic, capre, queue, copeaux, cantal, salade a la forestiere, beurre persillé

- Eau purezza plate ou gazeuse incluse - Poireaux vinaigrette, ceuf poché .. 8€50 Salade Overnial ... 8€90
ravigote truffée, roquette salade, boeuf confit, foie gras, jambon pays,
PLATS copeaux cantal, oignons rouges
Velouté de potimarron. ... 8€50
créme de cépes, crunchy de lard fumé et noisettes Terrine de foie grasde canard ... l 4€00
fait maison, et ses toasts

Notre truffade maison et charcuteries de nos régions,
mélée de salade

Salade Overnial
Salade, boeuf confit, foie gras, jambon pays, copeaux
cantal, oignons rouges, pommes grenaille

Créme brolée & la chétaigne de terroir Burger de POVERNIAL ... ... 16€90

Bun brioché, haché de boeuf minute, ketchup au cochon fumé, compotée d’cignons,
tome fraiche et cantal, cornichons et oignons rouges, roquette

Délice myrtilles

*
L UFFAD]E 0 Bougnat Club Burger ... 17€90
TR ent +4€° « Fred vous propose sa vision d’un burger facon club sandwich a I’Auvergnate »
r ccomP? e Tranche de pain de campagne snacké, boeuf émincé, sauce béarnaise, compotée d’oignons,
en

tome fraiche et cantal, roquette et ravigote truffée

*en remplacement

L'IDEE'HALLE de lo garite

- Eau purezza plate ou gazeuse incluse -

Viancleé & Poisson&

ENTREE + PLAT ou PLAT + DESSERT ... 24€50
ENTREE + PLAT + DESSERT................ 29€50 Grande salade Overnial ... 16€90 Gigot d’agneau du Massif Central ... 17€90
Salade, boeuf confit, foie gras, jambon pays,
ENTREE ” copeaux cantal, oignons rouge, pommes grenailles Tournedos de magret de canard . 18€90
- au choix
. (Domaine de Limagne) créme de cépes
Salade Overnial Notre truffade maison 16€90 Cuit & basse fempérature
Tarte fine au bleu d’Auvergne cochonnailles de pays et mélée de salades
Carpaccio de boeuf . . N 1 7€ Steak dethon ... 17 €90
e et Risotto de volaille & la forestiere ... 60 R ,
Velouté de poﬁmorrc’m créme de cépes crunchy de lard fumé, et noisettes Servi rosé, huile, noix et réduction balsamique
Assiefte de cochonnaill o . o .
Rizz:oed’:s:::gfg;znlereiﬁer Fricassée de rognon de veau & Auvergnate. 17€60 Pavé d’omble cbhevfc:hgr ............................... 18€90
Terrine de foie gras de canard faite maison (+5€) champignons, créme, lardons G ST [l LT

PLATS - au choix

Risotto de volaille & la forestiere

Magret de canard de Limagne ) Iy L’a mafurarion d’'une Viondef.esf un c’Jffinage
Fricassée de rognon de veau & I'Auvergnate 3 élaboré par notre boucher a in de libérer des
. " if | \ saveurs et une tendresse essentielle sur nos races
Gigot d’agneau du Massif Centra e it
Steak de th Salers, Aubrac, Charolaise, Limousine a viande tout en conservant leur méche.
Eelc el e MATUREES DE 2 A 3 SEMAINES
Pavé d’omble chevalier AR NOTRE BOUCHER YVES JOFFRQ)

Pavé de boeuf
Tartare de boeuf

oo FEORMULE
DESSERTS - au choix d la carte CARP ACC][O Le classique préparé dans la plus pure tradition ou Ialler-retour rapidement saisi sur la plancha

> A VOLONTE « Le Pavé du Boucher

Avec pommes bistro et sauce au choix : béarnaise, poivre ou bleu d’Auvergne

TOT,HALL% ---------- 35€9° — 22€90 — Séléction du boucher (voir ardoise)

Servi avec des pommes Sauce au choix (Béarnaise, Poivre ou Bleu d’Auvergne), pommes bistrot, salade

- Eau purezza plate ou gazeuse incluse - .
P P g de terre grenaille

Entrecéte du «Pére Joffrois» (350g) et sa truffade

Apéritif Maison offert avec ou sans alcool

ENTREE + PLAT + DESSERT + CAFE

Boisson au choix : Pichet de vin 25¢| blanc ou rouge
ou rosé « pays de I'Hérault » ou un soda (33cl)
ou une biére pression (25¢l) Desse r@

-

Mousse au chocolat maison. ... 6€90 r

Créme brilée a la chataigne . 6€90

ol
- Délice myrtilles ... . 6€90 PUY D’ m Coupe souvenirs d’enfance ... 7€50
MENU( 12 OnAT Compotée de myrtilles, glace vanille, Glace caramel beurre salé, glace vanille,
. GN meringue, chantilly PLAINIR ][NT]EN§ E glace chocolat, brisures de spéculoos, caramel laitier,
CH'TY BoU X g 6 €9° ]lél[ coulis chocolat noisette & chantilly
Brioche perdue............................. N N
Accompagnée de glace caramel et coulis caramel laitier — 7 € 50 — Profiterolles ... 8€ 50
Steak haché et pommes grenaille e aslB Pommes caramélisées, Chowf craquelin, glace vanille, coulis chocolat chaud,
ou Truffade et jambon blanc ) 6€ myrtilles, biscuit sablé, chantilly
............................................... CGFedouceur 90 g/acevani//eefcréme T . B 8€50
Expresso accompagné de mignardises chantilly. Iramisu bueno........... RETTRRRPPTRERTES =
....... Biscuit, créme pralinée, coulis chocolat noisette

L ol

et craquelin
ou Limonade

9€90 —/A‘“M J

| ] | 1: La liste des allergénes est & votre disposition & I'accueil - Origine de nos viandes bovines «FRANCE».
Www.lovernial.ir Prix nets - L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération.
g P
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LES APERITIFS

COUPE DE CHAMPAGNE (sélection de I'Overnial) . .. ... ]4C| ,,,,,,,,, 7€5°

KIRROYAL.. ... . 14cl 7€90
KIRVINBLANC ... . 14cl 3€50
M KIR LOVERNIAL (pomme, chétaigne, vin pétillant). ... 14cl 4€50
MARTINI ROSSO OU BIANCO, GENTIANE .. 5cl... . 4€90
MAURY MAS AMIEL pin doux naturel rouge) .................. 8cl 4€90
RICARD . 2l 3€00
WHISKY . Acl 5€50
WHISKY AUVERGNAT ... .. Acl 9€o00
JACK DANIELS....... Acl 7€50

LES COCKTAILS

LES BLANCS i M ol il By

IGP PAYS DE ’HERAULT ErICERIE DE CASTEINAU ... 3€90  6€50  11€90 | 19€00

Gouleyant, vin flatteur et sympathique

IGP COTES-DE-GASCOGNE €5 pARCELLARES DE LHERRE.. 4€90 | 7€90 | 14€20 | 23€00

Gros manseng dOUX

W VDF PUY-DE-DOME 1A FiliE DES VIGNES .. 5€30 | 8€50 | 15€430 25€00
Arémes de fleurs blanches et d’abricot
@ AOP LANGUEDOC ARTDEVIVRE ... ... ... 5€70 | 9€20 | 16€70 27€00

Arémes de fruits mirs, tout en fraicheur

VSIG NI VU MAIS CONNU (ouis CHEZE VIOGNIER ... 5€90 | 9€380 | 17€50 | 29€00

Arémes d’agrumes, frais avec une belle minéralité

MO.”TO CLASSIQUE ...................... 1 2C| .......... 7€90 ( - Ve Pot lyonnais | Pot lyonnais Bouteille
Rhum, citron vert, fevilles de menthe, eau gazeuse et sirop de sucre de canne NOTR]E LE S ROS E S Ie5r£/e ;5 cl Ziléc/ 75¢l
MOJITO'VERNIA 12 7€s0 PLANCHE HE

L by AN - ZC1 T IGP PAYS DE 'HERAULT ... 3€90 | 6€50 | 11€90 | 19€00
Verveine, c:frfn vert, fevilles de menthe, eau gazeuse et sirop de sucre de canne EPICERIE DE CASTELNAU

MBEERDOMES. .. .. ... 25c . 5€90 Gouleyant, vin flatteur et sympathique
Biére, jus de pomme, sirop de chéfaigne et myrfi//e m AOP CC)TES'D,AUVERGNE .................. 4€90 7€90 l 4€2° 23€°°
PLANTEUR ... 20cl ... 6€90 CUVEE TERRE ET LAVES
Rhum, jus de fruits et épices. fromages Nez riche et intense, notes de fruits rouges
AMERICANO MAISON ... 15cl ... 7€s0 i ez fizs ¥ AOP L.A;NGUEDO(;[ Alir DEVIVRE........ 5€70 | 9€20 | 16€70 | 27€00

Arémes de fruits mirs, tout en fraicheur
LES COCKTAILS SANS ALCOOL AOC COTES-DE-PROVENCE 29€00
, CHATEAU ROUBINE
DETOX 25d  4€90 € L v e rose », ros il fout o fese, bl lganco
Jus de carotte, citron, orange et sirop de gingembre avec une fraicheur aux notes de fruits exotiques
LE GIRLY ... 25c. 4€90 y . . N
Jus exotique et orange, fraise et péche erre ot lyonnais ot lyonnais outeille
A c c c cl

W GRANITY DOMES ... 251 aeso | LES ROUGES o 7 o 7
Jus de pommes, sirop de chdtaigne e myrile IGP PAYS DE 'HERAULT EPICERIE DE CASTEINAU. . 3€90 6€50 | 11€90 19€00
VIRGIN MOJITO FRAISE ... 25C| ......... 5€00 Gouleyant, vin flatteur et sympathique

Citron vert, feuilles de menthe, sirop de sucre de canne, purée de fraises et eau gazeuse

LES CHAMPAGNES

AOP CHAMPAGNE «CHARIES MIGNON» . 75cl  45€00
AOP CHAMPAGNE «pEsousa» ... 75cl  79€00
Rosé
AOP CHAMPAGNE «DE SOUSA» - 75¢cl  89€o00
Grand cru blanc de blanc

r 1

@ B}UE]% 25c  50dl

W BLONDE PRESSION 3€90 . 7€50
W PRESSION DU MOMENT 4€20 .7€90

LES EAUX

W CHATELDON 75c 5€00
WVOLVIC 75c 5€00

LES SODAS ET JUS DE FRUITS

COCA-COLA OU COCA-COLA ZERO ... 33c 3€50

PERRIER 33 3€50
ORANGINA OU THE GLACE PECHE . 25c 3€50
LMONADE 25¢c 3€o00
JUS DE FRUITS (Orange, pomme, ACE, exotique)............... 25C| ,,,,,,,,, 3€°°
LES BOISSONS CHAUDES
CAFE, DECAFEINE ... .. ... 2€00
THE, INFUSION 2€20
CAPPUCINO 2€50
IRISH COFFEE 6€00

« W VDF F de FRED COLLINE DE GERGOVIE - GAMAY PINOTNOR... 5€30 | 8€50 15€40 | 25€00

Fruité, intense, vin de caractére

@ AOP LANGUEDOC ARTDEVIVRE. . 5€70 | 9€20 | 16€70 | 27€00

Arémes de fruits mirs, tout en fraicheur

VDF VALLEE DU RHONE SUD £ perT viN DEs Bosquers 5€90 | 9€80 | 17€50 | 29€00

Fruits noirs, épicé et note de cacao

W AOC COTES-D’AUVERGNE cuvee BASATE. ... 6€50 | 9€50  19€10  31€00

Vieilles vignes de gamay sur ferres volcaniques, riche et élégant
avec un nez fruits mirs et chocolaté

@ AOP LA CLAPE GERARD BERTRAND .............................. 6€90 11€20 | 20€90 33€00
«Art de Vivre», nez infense dominé par des arémes d'épices et de fruits rouges
AOQOP PIC-SAINT-LOUP GERARD BERTRAND ....................... 7€20 11€80 | 21€90 35€00
Vin plein de soleil et d’une belle rondeur, tenue en bouche garantie
AOP SAINT-JOSEPH RO-REE - DOMAINE CHEZE................. 7€50 12€50 | 22€90 37€00
La finesse des vins du Rhéne
AOC HAUT-MEDOC «CRU BOURGEOIS» CHATEAU HAUT BEYZAC ...\ 33€o00
Elevage en barique tout en finesse, élégant et équilibré
AOC BOURGOGNE DOMAINE DE LA CROIX DE SAINTJACQUES ...\ oo 39€00
Pinot noir fin et gourmand, la cuvée plaisir
AOC GIGONDAS RASPAIL-AY. ... o 47€o00
Charpenté et fruité, équilibre parfait
AOC TERRASSES DU LARZAC CHATEAU LA SAUVAGEONNE. ... 49€00
Tanins fins et é/éganfs formant un bel équi/ibre avec la vivacité
AOC PESSAC-LEOGNAN L£S DEMOISELLES DE LARRIVET HAUFBRION 59€00
Fruité et rond, tout en finesse, avec notes de fruits noirs et des nuances toastées
AOC COTE-ROTIE BELLISSIMA - DOMAINE CHEZE 79€00

Intense et puissant la roll’s des Cétes-du-Rhéne

r
Cognac, Armagnac, Calvados, Poire Williams, Get 27 et 31, Liqueur de verveine artisanale , Bailey’s
kL
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La liste des allergénes est & votre disposition & I'accueil - Origine de nos viandes bovines <FRANCE.
Prix nets - L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération.



