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DE 17H A 20H

du lundi au vendredi

S
MED

FOOD & BEERS

OUVERT JUSQU’A 1H




LES TAPAS

Planche de charcuterie Wings de poulet

Planche de fromages Saint-Marcellin

Planche Arménienne Saucisson régional
Assortiment végétarien

Planche mixte
Combinaison de 2 p]qnches

LA CAVE A VIN
m 12 cl 46 cl 75 cl

Céte du Rhéne AOP 4 € 12 €
Pic Saint-Loup AOC 4,5 € 27 €
Rasteau AOP 5€ 18,5 €
Saint-Joseph AOP 6 € 35 €

BLANC

12 cl 46 cl 75 cl

Viognier IGP 4 € 12 €

Mdcon AOC 45 € 155 € 25 €

Tariquet lere Grive |[CP 55 & 30 £

Prosecco AOC 5 € 30 €
m 12 C| 46 C| 75 C|

Cote de Provence AOP 4 € 12 €

Moment Plaisir IGP 4 € 12 € 20 €

Pic Saint-Loup AOP 5 € 30 €




SOFTS
BOISSONS CHAUDES

Coca Cola, Coca Zero 33 3,8 € , )
Expresso, Ristretto, Déca

Perrier 33cl 3,8 €

o Café allongé
Sch Toni 38 €

S R el ' Double expresso
Schweppes Agrumes 25/
Orangina 25¢ 3,8 € Petit creme
Fuze tea 25¢ 38 € Grand créme
Sirop 25¢l 27 € Cappuccino
Limonade 25¢/ LRI Chocolat
Diabolo 25¢I 33 €
Chocolat viennois

JUS de 'FUH'S PAGO QOCI 3,8 € Chgnf‘j”y maison
Orange, ACE Abricot Tomate,
/:;([:’r:os_ Pomme, Pamplemousse T H és DE CHINE
Jus de fruits pressés 20c 49 € Sencha Thé vert nature

QOrange, Citron ]
- Bleu Jasmln Thé vert, fleurs de jasmin

Red Bull 25¢ 4.8 € et fleurs de bleuets

Sensualité exotique Thé vert
morceaux d’Ananas et pétales de Tourne-

Vittel 25 ¢l 25 €

sol, aréme de Fruits exofigues

Vittel, San Pellegrino 50¢/ 3,5 € : :
ALK SIS S TINOR N < ‘ Noir Sélection Thé noir servi nature -

Vittel, San Pe”egrino T 5 € Citron ou Lait

Emotion Earl Grey The noir de la
région de Keemun ¢ la Bergamote de

Calabre

Caresse d'un Jour de Féte The noir
de Chine et de Ceylan arémes Figue
Fraise et miel pétales d’ Hélianthe et de
Bleuets

INFUSIONS

Rooibos & la Fleur dOranger Rooibos
d'Afrique du Sud & la fleur d'oranger

e s e e Verveine feuilles, Menthe feuilles




EN BOUTEILLE 33c/

Delirium Tremens Blonde 85°

Desperado 5.9°

Brewdog Vagabond 4 5°

Sans Gluten.

Pietra ambrée 6°

Cidre Appie Brut 48°

Brooklyn Special Effects
0 4°

Corona 45°

Triple Nonne Bio 9°

Brasseur Savoyard

Jack Daniel’s 5 5°
Biére au Whisky, Aréme gingembre

Cidre Appie Poiré 41°

APERITIFS

Ricard, Pastis 2 ¢/
Kir Cassis, Péche 12 ¢
Kir Royal 192 ¢l

Martini 6 ¢l
Porto 4 |
Suze 4 ¢l

RHUM 4

Captain Morgan 35°
Bacardi Blanca 37 5°
BumBu 35°

Kraken Black Spiced 40°
Doorly’s 12 ans 40°
Zacapa Solera 23 ans 40°

WHISKIES 4

J&B 40°

Jack Daniels No. 7 40°
Haig Club 40°

Nikka Barrel 514°
Oban 14 ans 43°

SPIRITUEUX

Get 27, Get 31 4l
Baileys 4 ¢l

Chartreuse 4l

Grand Marnier 4 ¢l

Eau de vie de Poire 4 ¢/

Cognac, Armagnac 4 ¢l

GIN 4l
Gordon's 37 5°
Brockmans 40°
Hendricks 41 4°
Black Tomato 42 6°

VODKA 4 ¢
Srivnoll 375"
Belvedere 40°
Mamont 40°

TEQUILA 4
Tiscaz 35°
El Jimador Reposado 38°

ACCOMPAGNEMENTS Soft

Red Bull




LES BIER

- A LA PRESSION

MKB - Blonde 5,5°

Pils désaltérante

MKB - Blanche 4,5°

Pils Blanche désaltérante avec des notes de citron.

Smouss Criminal - Blonde au miel 7°
Arémes fruités, miel d’acacia, cire d'abeille et notes
d'orange.

Biere du moment

Konig Ludwig Weissbier - Blanche 5,5°

Fruitée avec un soupgon daréme de pomme et de banane.

Pater Linus - Blonde d'Abbaye 6,5°

Blonde douce et suave avec une légére amertume.
Note fruitée de péche et de pomme.

Papa Don't Beer - Ambrée 8°

Ambrée aux notes de caramel et d'épices} ronde et douce.

Paix Dieu - Blonde 10°

Brassée une fois par mois, les nuits de ple;’ne lune.
Robe blonde légerement trouble, avec un nez fruité sur des
notes dépices et de levure.

Beer Me Tender - Blonde IPA 5,5°

Saveurs de fruits tropicaux et de houblon, pour une amer-
tume franche et savoureuse.

Pietra - |PA 6°

Notes de fruits fropicaux, d'arébmes de mangue et
de citron.

Pietra Rossa - Rouge 6,5°

Biere rouge, fruits des bois et cerise.

Monaco, Panaché

SISIIMSAVIS R RVE R Sirop ou Tranche

Picon :




