Planche de charcuterie

Terrine Amaxti

{Louis Ospital)
Planche de fromages
Planche mixte

Croque Monsieur a la truffe *
{Pain de chez TEN BELL'S)

*lusgu'o 18h

Assiette de frites

Entréee du moment

Buratina, roquette pesto

Terrine de campagne, cornichons

Carte & menus
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A grignoter

15,00€

9,00€

15,00€
16,00€

12,50€

5.00€

Entrées

71,00€

7,00€



Graviax de saumon
Houmous de petits pois a la menthe et son tooast

Tempura de duo d'asperges vertes , sauce gribiche

Les plats

Crogue monsieur truffé (jusqu'a 18h00)

Jembon, emmental & Bechomel o la créme-de truffe & Frites
Plat du jour

Peche du moment

Poke bowl et son gravlax de saumon a la betterave

Riz parfume, coroties fGpees,; concambire, tomate, betterave Chiogea, hourmous de petit pois @ lo menthe

Quasi de veau

Souce marchond de vin, mousseline de celei

Tartare de boeuf thai/italien
Coupé au coutegu, frites maison
(KXL 280gr +5€)

Andouillette AAAAA

Sauce moutorde a 'ondenne, frites maison

Bavette d'Aloyau (180/200gr)

Frites, souce poivre ou Fourme dAmbert

Piece de boeuf a partager

(Bemandez-noys!)

9,00€

7,00€

12,50€

17,00€

17.50€

15,00€

16,00€

17,00€



Les véges

Poke bowl 14,50€

riz parfumé, coroftes rapées, concombre, tomore, betrerove Chinggo, houmous de petit pois a fa menthe

Ravioles du Royan 14,50€

Créme de pormesan

Ravioles du Royan 15,00€

Galerre de pois chiche, pesto:de tomare, oignons confits, oubergines morinées, chévre, sauce basilic

Les burgers

Beef & Bacon 15,00€ 15,00€

Steak hache de boeuf, pesto de tomotes, oignons confits, pickles, bacon, créme de cheddar

Chicken 15,00€

Poulet poné ou croustillont de corn flokes, pesto de tomates, ovocot, oignons rouges, cheddor, souce BRQ)

Vége 15,00€

Galette de pois chiche, pesto.de tormote, oignons confits, oubergines morinées, cheévre, souce basilic

Nos desserts

Cheesecake, coulis de fruits rouges 7,00€

Moelleux au chocolat 7,00€

Créme anglaise & carame! breton
Crumble a la rhubarbe, glace vanille 7.00€

Assiette de 2 fromages 7,00€

Dessert du jour



Café gourmand
Aszortimient de deszerts

Formule Midi
Entrée  plat Ou Plat / dessert
Du lundi ou vendredi 12R00-T5HG0

Formule Soir
Eneree f plat / dessert

A partir de T5R00 et le samedi midi

Entrées

Entrée du moment

Formule

Tempurad de duo d'asperges vertes, sauce gribiche

Buratina, roquette pesto

Terrine de campagne, cornichons

Gravlax de saumon, Houmous de petits pois a la menthe

{+2€]

Plats

Plat du jour

Croque monsieur, béchamel a la truffe, frites

(Midi uniguement)

8,00€

16,00€

25,00€



Ravioles de Royans a la créme de parmesan
Tartare de boeuf au choix, frites

Bavette d'aloyau, frites sauce poivre

ot
II."'J.I.EII

Andouillette 5A, frites

(+3€)

Dessert au choix

Café gourmand
(+2€]



Cartes des boissons
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Happy Hour 6,00€
e 17HOG & TOHOD

Spritz Cocktails
Red Mojito
Citronnade maison
Peroni 50 cl

Kiff la girafe
Peach Mojito

Verre de vin
- T£]

Pichet
{-4£]

Biéres pressions

3,80€ 7,00€
Peroni 25¢ 50 ci

4,20€ 8,00€
St - Stefanus 25cl 50 c



Picon biere

Duvel

Kriek cerise

Vedett Blonde

Pastis

Ricard

Martini

Porto

Suze

Bieres bouteilles

Apéritifs & cocktails

406Ut &,U0c
25cl 50 ¢l

6,50€
33d

4,50€

25 ¢

3,50€
33l

5,00€

12 ¢l

3,60€

-

2Ll

3,60€

2l

4,50€

5 il

4,50€
6l

4,50€



b P

Pineau des Charentes 6 ci
9,00€
Kir royal 12cl
8,00€
Spritz 12.cl
8,00€
Mojito 5 o
8,00€
Ti-Punch 5 ¢l
8,00€
Caipirinha =
Margarita 8,00€
9,50€
Long Island Ice T 8 cl
Red mojito ou Peach mojito 8,00€
Kiff la girafe 8,00€

Litchi rasberry bellini 8,00€



Vittel

Eau de Perrier

Fuzetea

Schweppes

Coca Cola

Coca Zero

Perrier

Orangina

Limonade «Délicieuses

Jus de fruits « Bio Marcel »

Eaux & soda & jus de fruit

3,90€ 7,00€ 3,90€

50 ¢l | L 25 o

3,90€ 7,00€

50 d FIL

3,90€

25l

3,90€

25l

3,90€

33 cf

3,90€
33l

3,90€

43 «l

3,90€
F3d

3,90€
27,5l

5,00€



Expresso

Decaféine

Expresso noisette

Double expresso

Cafe creme

Chocolat chaud

Cappuccino

Viennois

Grog

Irish coffee

Vin chaud

Citronnade maison

The DAMMAN Fréeres

Boissons chaudes

2,20€

2,20€

2,40€

4,00€

3,30€

4,90€

4,90€

5,50€

5,50€

9,00€

6,00€

5,00€

4,00€



Tequila

Vodka

Rhum 3 Riviéres

Jack Daniel’s

Gin

Talisker Port Ruighe

Oban Single malt 14 ans

Get 27

Chartreuse

Limoncello

Calvados AOC

Fine de Bretagne (Séhédic)

Alcools & digestifs

7,00€
4

7,00€
4

7.00€
4k

7.00€
4l

7.00€

i

9,00€

4 ¢l

10,00€

4rl

7,00€
4

7.00€
il

7.00€
4 cf

7.00€
4l

8,00€
4 i



Bas-Armagnac

Cognac Godet VSOP

Cognac Charlemagne XO

Vieille Prune de Souillac «Louis Roque »

Eau de Vie Framboise

Poire Williams

Diplomatico

8,00€

8,00€
&

10,00€

4 ]

0,00€
gl

0,00€
4 o

9,00€

&

10,00€

4l



Carte des vins
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Les vins rouges

Loire

VDF « Tout Simplement Rouge » 2020 24,00€

Hervé Bosse

VDF « Touchez le Grolleau » 26,00€

Lo Gronge de Nowe Meo

Coteaux du Venddmois AOP 2017 « Gargamelle » 28,00€

Arigne Lesné

VDF « La Roche » 2020 26,00€

Les Bouteilfes Russes

Coteaux du Vendomois AOP « Picro Chole » 2015 35,00€

Arigne Lesng

Coteaux du Vendémois AOP « Grandgousier » 2016 42,00€

Arigne Lesng

Beaujolais & Bourgogne

VDF « Je t'aime mais j'ai soif » 2020 24,00€

Fomille Chasselay

VDF « Cueillette » 2017 29,00€

Fronce Gonzolvez



VDF « Tout Vin a Point » 2019

Mael Qusntin

Beaujolais Village AOC 2017« .G »

Fronce Gonzolvez

Maranges 2016

D. Rouges Quewes

Maranges le Cru AQOC 2016 « Clos Roussot »

D. Rouges Queues

Rhone

Cotes du Rhone AOC 2020 « Le Coriangon »

D. Valtor

Languedoc-Roussillon

VDF « Sens Sel » 2020

Clos des Peres

Minervois « Naturamania » 2020
Chateau Coupge-Roses

VDF « Bombadilom » 2017

Thomaos Rowamret

Cotes du Roussillon Village AOP 2017 « Madinina »

D, de Ulmmorteliz

Faugeéres AOP 2017 « Réserve»

Binet & lacguiet

29,00€

33,00€

57,00€

64,00€

26,00€

23,00€

24,00€

29,00€

29,00€

39,00€



VDF « Acceptation » 2018 Monts et Merveilles 33,00€

L Bowssw et | Audard

VDF « Seiwa » 2017 Monts et Merveilles 38,00€

L qure Boussu et fulfen Audord

VDF « Fuzitu » 2013 49.00€

fokn Sehmie

Bordeaux & Savoie

Montagne Saint Emilion 2016 39,00€

Nicole Tapon

Saint Emilion Grand Cru AOC 2005 107,00€

Chateau Raymond Tapon

Graves AOC 2008 « Socrate » 145,00£€

Chateau Mossereau

Savoie AOC 2017 Mondeuse 45, 00€

Domaine Gioching

Sud-0Ouest

Périgord IGP 2019 « LEstampe » 26,00€

Bomuoine Coguelicor

Pécharmant AOP 2020 « Kallinago » 28,00€

Gowhioc Mickoe!

Périgord IGP 2019 « Lilas » 29,00€

Domagine Coguelicor



Les vins blancs

Loire

VDF Demi sec « Dansez maintenant » 2020

Les boursilles Russ==

Saumur AOC « Téte d’Ange » 2019

Manreir de la téte rouge

VDF « Les Cabotines » 2018

Ludowvic Chanson

Saumur Puy Notre Dame AOC 2013 Melaric «Les Frontonelles»

Anjou AOC 2014 « Clos Bel Air « Les terres Blanches
C. & B. Blet

Liquoreux (50cl) A.O.V.D.Q.5 2010 « Temps Attendu »

Les Terres Blanches

Bourgogne / Beaujolais

Cotes Chalonnaises « Malpertuis » 2018

Domaine Gouffier

Haute Cotes de Beaune AOC 2015

D. Rouges Queues

26,00€ 26,00€

29,00€

35,00€

45,00€

65,00€

49,00€

36,00€

62,00€



Sud-Ouest & Languedoc-Roussillon

VDF « Les Bellandes » 2016 Blanc de noirs

D. Lanys-Barrac

Minervois AOC « Champs du Roy » 2020

Chiteou Coupe-Roses

Cotes du Roussillon AOP « de-ci de-l1a » 2018

Demaoine aodat

Minervois AOC « Schiste » 2020

Chateou Coupe-Roses

Rhone

Cotes du Rhone AOC « Le haut des Cotes » 2020

Domaine Vallot

VDF « Z Blanc » 2015 La Vrille et le Papillon

Mery! Croizier

Saint-Peray AOC 2016

Mickael Bourg

Alsace

Alsace AOP « Trait D'Union » 2019

Domaine de Enval

Macération Gewurztaminer Letzenberg 2019

Domaoine de {'Tnvol

36,00€

27,00€

28,00€

28,00€

33,00€

38,00€

56,00€

26,00€

29,00€



AOC 2014 « Gewurztraminer »

Frédéric Geschickt

AOC 2013 « 6 pieds sur terres

| I [N SR PRy, S RN (LS
Hrederic Gesciickt

Pet nat'

Famille Chasselay Petnat 2020

Beaufolais

VDF « Il etait une fois » 2019

Clos des peres

Vin rose

49,00€

42,00€

39,00€

25,00€



